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Bedienungsanleitung
Eismaschine 3in1

Komponenten

Geratedeckel

Riihrer

Gefrierbehélter

Halterung fiir Gefrierbehalter
Display mit Zeitanzeige
Ein/Ausschalter

Deckel fiir Gefrierbehalter
Eisloffel
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Wichtige Sicherheitshinweise

* Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird, muss
sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine dhnlich
qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

* Reinigen Sie nach Verwendung des Zubehores und des Gerates alle
Flachen/Teile, die mit Nahrungsmitteln in Berlihrung gekommen sind.
Bitte befolgen Sie die Hinweise im Kapitel ,Reinigung und Pflege”.

* Das Gerat nur gemaB dieser Anleitung verwenden. UnsachgemaBer
Gebrauch kann Stromschlag oder andere Gefahrenmomente zur
Folge haben.

* Dieses Gerat ist dazu bestimmt, im Haushalt und dhnlichen Anwen-
dungen verwendet zu werden, wie beispielsweise

- in Kiichen fiir Mitarbeiter in Laden, Biiros und anderen gewerb-
lichen Bereichen;
in landwirtschaftlichen Anwesen;
von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen;
in Frihstiickspensionen.

* Das Gerat ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusam-
menbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz zu
trennen.

* Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie immer den Netzstecker,
bevor Sie Zubehorteile wechseln oder sich Teilen nahern, die sich
beim Gebrauch bewegen.

* Dieses Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden. Das Gerat und
seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhalten.

* Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie

nicht mit dem Gerat spielen.

* Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder durchge-

fuhrt werden, es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und beaufsichtigt.

* Gerate kdnnen von Personen mit reduzierten physischen, senso-

rischen oder mentalen Fihigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich
des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Vor dem Benutzen

Das Gerét darf nur fiir den vorgesehenen Zweck gemaB dieser Gebrauchsanweisung verwendet
werden. Lesen Sie die Gebrauchsanweisung deshalb vor der Inbetriebnahme sorgféltig. Sie gibt Anwei-
sungen fiir den Gebrauch, die Reinigung und die Pflege des Gerates. Bei Nichtbeachtung libernehmen
wir keine Haftung fiir eventuelle Schaden.

Bewahren Sie die Gebrauchsanweisung sorgfiltig auf und geben Sie diese gemeinsam mit dem Gerat
an Nachbenutzer weiter. Beachten Sie auch die Garantiehinweise am Ende.

Beim Gebrauch die Sicherheitshinweise beachten.

Weitere Sicherheitshinweise

Gerdt nur an eine vorschriftsméBig installierte Steckdose anschlieBen. Anschlussleitung und Stecker
miissen trocken sein.
Die Anschlussleitung nicht tiber scharfe Kanten ziehen oder einklemmen, nicht herunterhéngen
lassen sowie vor Hitze und Ol schiitzen.
Ein Verlangerungskabel nur in einwandfreiem Zustand einsetzen.
Den Netzstecker nicht an der Anschlussleitung oder mit nassen Handen aus der Steckdose ziehen.
Das Gerat nicht an der Anschlussleitung tragen.
Das Gerat nicht auf heiBe Oberflachen z.B. Herdplatten o.A. oder in der Nahe von offenen
Flammen abstellen, das Gehduse konnte dabei anschmelzen.
Wenn das Gerat nicht benutzt wird, den Netzstecker ziehen.
Das Gerit nicht in Betrieb nehmen bzw. sofort Netzstecker ziehen, wenn:

Gerat oder Anschlussleitung beschadigt ist

der Verdacht auf einen Defekt nach einem Sturz oder Ahnlichem besteht.
In diesen Fillen das Geradt zur Reparatur geben.
Das Gerat nur unter Aufsicht betreiben.
Das Gerdt immer mit geschlossenem Deckel betreiben.
Das Gerat darf nicht im Kiihlschrank/Gefrierschrank betrieben werden.
Die Antriebseinheit nicht in Wasser tauchen.
Bei Zweckentfremdung, falscher Bedienung, Nichtbeachtung der Entkalkungshinweise oder nicht
fachgerechter Reparatur wird keine Haftung fiir eventuelle Schaden iibernommen. Ebenso sind
Garantieleistungen in solchen Fillen ausgeschlossen.
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Verwendung

Die WMF KUCHENminis Eismaschine 3in1 ist ein platzsparendes Kiichengerit. Sie konnen mit dem
Gerat verschiedene Eissorten wie Frozen Yoghurt, Eiscreme und Sorbets herstellen. Falls Sie gleichzeitig
mehrere Sorten Eis herstellen mochten oder eine groBere Menge, ist ein weiterer Gefrierbehalter mit
Deckel als Zubehdr erhdltlich.

Inbetriebnahme und Zubereitung

Reinigen Sie vor der ersten Verwendung das Gerat wie im Kapitel ,Reinigung und Pflege" beschrie-
ben.

Kiihlen Sie den leeren und vollkommen trockenen Gefrierbehilter (3) fiir mindestens 12 Stunden
in einem Gefrierschrank bei einer Temperatur von -18°C. Fiir zukiinftigen Gebrauch empfehlen wir
den Gefrierbehilter (3) generell im Gefrierfach/-schrank aufzubewahren. Achten Sie darauf, dass
der Gefrierbehilter (3) aufrecht steht, sodass sich die KiihIflissigkeit gut verteilen kann.

Bereiten Sie die Eismasse in einem separaten Behiltnis zu (Rezeptideen finden Sie im Kapitel
.Rezepte"). Die Maximalmenge liegt bei 300 ml.

Hinweis: Falls sich die Eismasse bei der Zubereitung erwarmt hat, sollten Sie diese vor der Eisher-
stellung im Kiihlschrank abkiihlen lassen.

Nehmen Sie nun die Eismaschine in Betrieb indem sie zunéchst den Gefrierbehilter (3) mit der
entsprechenden Halterung (4) in die Eismaschine setzen. Achten Sie darauf, dass die Aussparung
des Griffs auf den dafiir vorgesehenen Einkerbungen sitzt.

Bringen Sie den Riihrer (2) am Deckel (1) an, indem Sie ihn in der vorhergesehenen Halterung in
der Deckelinnenseite einrasten lassen. Der Riihrer (2) sitzt flexibel aber fest. Setzen Sie nun den
Deckel (1) mit Riihrer (2) auf das Gerit. Achten Sie darauf, dass der Deckel einrastet.

SchlieBen Sie das Gerit an die Steckdose an und schalten Sie es mit dem Ein/Ausschalter ein.
Stellen Sie mit Hilfe der ,-, und ,+"-Tasten die gewiinschte Zubereitungszeit (1-30 Minuten) ein
und starten Sie die Eismaschine durch erneutes Driicken des

Ein/ Ausschalters.

Fiillen Sie erst jetzt die Eismasse — maximal 300 ml - durch die Einftll6ffnung im Deckel in die Eis-
maschine. Der Gefrierbehilter (3) muss sich drehen, damit die Flissigkeit nicht am Rand festfriert.
Nach Ablauf der eingestellten Zubereitungszeit ertont ein Signalton.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, entfernen Sie den Deckel (1) und entnehmen Sie
den Gefrierbehilter (3) mit der Halterung (4) aus der Eismaschine. Der Riihrer (2) wird sich zur
einfachen Handhabung aus der Verankerung im Deckel 16sen und in der gefrorenen Eismasse
stecken bleiben.

Das Eis kann nun verzehrt oder im Gefrierbehalter mit dem zugehdrigen Deckel aufbewahrt
werden.

Reinigung und Pflege

Gerat:

Ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie das Gerat abkiihlen.

Das Geréat nicht in Wasser tauchen, sondern auBen nur mit einem feuchten Tuch,
dem etwas Spililmittel beigegeben wird, abwischen.

Keine scharfen und scheuernden Reinigungsmittel verwenden.

Zubehor:

Der Gefrierbealter kann mit Wasser und Spiilmittel von Hand gereinigt werden.

Der Deckel fiir den Gefrierbehalter, der Riihrer und die Halterung fiir den Gefrierbehélter kénnen in
der Spiilmaschine gereinigt werden.

Hinweis: Der Gefrierbehalter muss immer vollkommen trocken sein, bevor er wieder zur Kiihlung in
den Gefrierschrank gestellt wird.

Rezepte Eiscreme

Avocado-Eis (vegan & laktosefrei)

Zutaten:

1 kleine  Avocado

40 ml Agavendicksaft
85 ml Mandelmilch

1 Prise  Meersalz

1/a

Limette

Zubereitung:

Avocado halbieren, entkernen und Fruchtfleisch herausldsen. Mit Agavendicksaft vermengen und mit dem
Mixstab fein piirieren.

Limette auspressen und mit Mandelmilch und Salz unter die plirierte Avocado riihren.

Die Zubereitungszeit der Eismaschine einstellen (ca. 20 Minuten*) und die Eismaschine starten.

Fertige Eismischung in die Eismaschine fiillen. Nach 20 Minuten ertdnt ein Signalton und das Eis kann entnom-
men werden. Falls die gewlinschte Konsistenz noch nicht erreicht ist, kann der Timer erneut gestellt werden.

Erdbeer-Eis (vegan & laktosefrei)

Zutaten:

759 Erdbeeren
30¢g Zucker

80 ml Sojasahne
65 ml Sojamilch
1 Prise  Salz

Zubereitung:

Erdbeeren waschen und vierteln. AnschlieBend die Erdbeeren mit dem Zucker in einer Schiissel
mischen und fiir 1-2 Stunden ziehen lassen.

AnschlieBend die Erdbeeren piirieren und mit den librigen Zutaten verriihren.

Die Zubereitungszeit der Eismaschine einstellen (ca. 20 Minuten®) und die Eismaschine starten.
Fertige Eismischung in die Eismaschine fiillen. Nach 20 Minuten ertont ein Signalton und das Eis
kann entnommen werden. Falls die gewlinschte Konsistenz noch nicht erreicht ist, kann der Timer
erneut gestellt werden.
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Mango-Eis
Zutaten:
1 Mango

1EL Kokosmilch
5 Blatter Minze
Saft einer Limette

Zubereitung:

= Die Mango schilen, den Stein entfernen und klein schneiden.

= Alle Zutaten in einen Mixer geben und piirieren.

= Die Zubereitungszeit der Eismaschine einstellen (ca. 20 Minuten*) und die Eismaschine starten.

= Fertige Eismischung in die Eismaschine fiillen. Nach 20 Minuten ertdnt ein Signalton und das Eis
kann entnommen werden. Falls die gewlinschte Konsistenz noch nicht erreicht ist, kann der Timer
erneut gestellt werden.

Rezepte Sorbets
Basilikum Sorbet:

Zutaten:

100 g Zucker

100 ml Wasser

12 Limette

109 Basilikumblatter

150 g Joghurt (1,8 oder 3,5% Fett)

Zubereitung:

= Die Schale der Limette mit dem Wasser und dem Zucker in einem Topf mischen und auf die Halfte
einkochen.

= Den entstandenen Sirup fiir ca. 12 Stunden im Kiihlschrank kiihlen.

= Basilikumblétter zum Sirup hinzufligen und pirieren.

= Die Zubereitungszeit der Eismaschine einstellen (ca. 20 Minuten*) und die Eismaschine starten.

= Fertige Eismischung in die Eismaschine fiillen. Nach 20 Minuten ertdnt ein Signalton und das Eis
kann entnommen werden. Falls die gewlinschte Konsistenz noch nicht erreicht ist, kann der Timer
erneut gestellt werden.

Mango Sorbet

Zutaten:

1 kl. Mango

1 Zitrone

50 ml Mineralwasser

50 ml Holunderbliiten-Sirup

Zubereitung:

= Die Mango schilen, den Stein entfernen und klein schneiden.

= Saft der Zitrone auspressen.

= Alle Zutaten mit dem Mixer mixen und die fertige Masse durch ein Siebstreichen.

= Die Zubereitungszeit der Eismaschine einstellen (ca. 20 Minuten*) und die Eismaschine starten.

= Fertige Eismischung in die Eismaschine fiillen. Nach 20 Minuten ertdnt ein Signalton und das Eis
kann entnommen werden. Falls die gewlinschte Konsistenz noch nicht erreicht ist, kann der Timer
erneut gestellt werden.

Rezepte Frozen Yoghurt

Grundrezept Frozen Yoghurt

Zutaten:

100 g Joghurt (min. 1,8% Fett)
169 Zucker od. Vanillezucker
1EL Quark

20 ml Sahne

20 ml Milch

Varianten:

= Zitrone: Den Saft und die Schale einer Bio-Zitrone verwenden und die Zutaten unter die Grund-
masse mischen. Vanillezucker verwenden.

= Erdbeere: 100 g Erdbeeren piirieren und anstatt Zucker/Vanillezucker 1 EL Honig verwenden.

= Kekse: Lieblingskekse zerkleinern und unter das Grundrezept mischen.

Zubereitung:

= Alle Zutaten in einer Schissel mischen und die Masse gut verriihren.

= Die Zubereitungszeit der Eismaschine einstellen (ca. 20 Minuten*) und die Eismaschine starten.

= Fertige Eismischung in die Eismaschine fiillen. Nach 20 Minuten ertdnt ein Signalton und das Eis
kann entnommen werden. Falls die gewlinschte Konsistenz noch nicht erreicht ist, kann der Timer
erneut gestellt werden.

*Die Zubereitungszeit hangt von der Menge und der Kiihlung des Gefrierbehalters ab.
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Technische Daten

Nennspannung: 220-240 V~ 50-60 Hz
Leistungsaufnahme: 12W
Schutzklasse: Il

Technische Informationen zu den Betriebszustinden gem#B EU-Verordnung 2023/826:

MODUS ENERGIEVERBRAUCH (WATT) ZEITRAUM (MINUTEN)

Aus 03 3

Standby - -

Standby mit - -
Zusatzinformationen

Vernetzter Betrieb - -

C E Das Gerat entspricht den Europaischen Richtlinien 2014/35/EU, 2014/30/EU und 2009/125/EU.

Umweltschutz

)g Bedeutung des Symbols ,Durchgestrichene Miilltonne"

Das auf Elektro- und Elektronikgeraten regelmaBig abgebildete Symbol einer durchgestrichenen
Miilltonne weist darauf hin, dass das jeweilige Gerdt am Ende seiner Lebensdauer getrennt vom
unsortierten Siedlungsabfall zu erfassen ist.

Getrennte Erfassung von Altgeriten

Elektro- und Elektronikgerate, die zu Abfall geworden sind, werden als Altgerdte bezeichnet. Besitzer
von Altgerdten haben diese einer vom unsortierten Siedlungsabfall getrennten Erfassung zuzufiihren.
Altgerate gehoren insbesondere nicht in den Hausmiill, sondern in spezielle Sammel- und Riickgabesy-
steme.

Die getrennte Entsorgung eines Haushaltsgerates vermeidet mogliche negative Auswirkungen auf die
Umwelt und die menschliche Gesundheit, die durch eine nicht vorschriftsmédBige Entsorgung bedingt
sind. Zudem erméglicht wird die Wiederverwertung der Materialien, aus denen sich das Gerdt zusam-
mensetzt, was wiederum eine bedeutende Einsparung an Energie und Ressourcen mit sich bringt.
Enthalten die Produkte Batterien und Akkus oder Lampen, die aus dem Altgerat zerstorungsfrei ent-
nommen werden konnen, sind Sie als Endnutzer gesetzlich dazu verpflichtet, diese vor der Entsorgung
zu entnehmen und getrennt als Batterie bzw. Lampe zu entsorgen.

Médglichkeiten der Riickgabe von Altgeridten

Besitzer von Altgeraten aus privaten Haushalten kénnen diese bei den Sammelstellen der 6ffentlich-
rechtlichen Entsorgungstrager oder bei den von Herstellern oder Vertreibern im Sinne des ElektroG
eingerichteten Riicknahmestellen unentgeltlich abgeben. Auskiinfte zur nachsten Abfallsammelstelle
erhalten Sie beim Hersteller oder Handler.
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Datenschutz

Wir weisen alle Endnutzer von Elektro- und Elektronikaltgerdten darauf hin, dass Sie fiir das Lschen
personenbezogener Daten auf den zu entsorgenden Altgerdten selbst verantwortlich sind.

Umwelt

E Denken Sie an den Schutz der Umwelt!
® lhr Gerdt enthilt wertvolle Rohstoffe, die wiederverwertet werden kénnen.
2  Geben Sie Ihr Gerét deshalb bitte bei einer Sammelstelle Ihrer Stadt oder Gemeinde ab.

Anderungen vorbehalten.

1"
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Operating instructions
3in1 Ice machine

Components

Device lid

Stirrer

Freezer container

Holder for freezer container
Display with timer

On/off switch

Lid for freezer container

Ice cream spoon

NSO RWN =

Important safety information

* |f the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufac-
turer or its service agent or a similarly qualified person in order to
avoid hazards.

= After using the appliance and attachments, clean all surfaces/parts
that have come into contact with food. Follow the instructions in
the “Cleaning and care" section.

= Always use the appliance in accordance with these instructions.
Improper use can result in electric shocks and other hazards.

* This device is designed to be used in the household and for similar
applications, for example:

Staff kitchen areas in shops, offices and other working environ-
ments;

Farm houses;

By guests at hotels, motels or other residential facilities;
Bed-and-breakfast establishments.

= Always disconnect the appliance from the mains supply if it is left
unattended and before assembling, disassembling or cleaning.

= Switch off the appliance and disconnect from the mains supply
before changing accessories or approaching parts that move during
use.

* This appliance must not be used by children. Keep the appliance and
its cord out of the reach of children.

* Children should be supervised in order to ensure that they do not
play with the device.
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* Cleaning and user maintenance shall not be made by children,
unless they are older than 8 years old and supervised.

= Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and/or knowledge if they
are supervised or have been instructed on how to use the appliance
in a safe way and understand the hazards involved.

Before use

The appliance may only be used for the intended purpose according to these instructions for use.
Therefore, you are advised to read the instructions for use carefully before operating the appliance.
They contain instructions for using, cleaning and caring for the appliance. We accept no liability for
any damage caused if the instructions in this manual are not followed.

Keep this instruction manual in a safe place and pass it on to any subsequent user together with the
appliance. Please also note the warranty information at the end.

Observe the safety information when using the appliance.

Additional safety information

= Only connect the appliance to sockets that have been installed pursuant to regulations. The supply
cable and plug must be dry.
= Do not pull or clamp the connection cable over sharp edges. Do not leave it dangling. Protect it
from heat and oil.
Only use an extension cable that is in perfect condition.
Never pull the mains plug out of the socket by the cable or with wet hands.
Do not carry the appliance by the cable.
Do not place the appliance on hot surfaces such as hotplates or near open flames because this
could melt the casing.
= When the appliance is not being used, pull the mains plug out of the socket.
= Stop using the appliance and/or pull the mains plug out of the socket immediately if:
The appliance or power cord is damaged.
You suspect that there is a defect after the appliance has fallen or following a similar incident.
In such cases, arrange for the appliance to be repaired.
The appliance must be supervised when in use.
Always operate the appliance with the lid closed.
The device must not be operated in the fridge/freezer.
Do not immerse the drive unit in water.
We accept no liability for damage caused as a result of misuse, incorrect operation, improper repair
or non-observance of the descaling instructions. Claims under warranty are likewise excluded in
such cases.

13
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Use

The WMF KITCHENminis 3in1 ice machine is a space-saving kitchen appliance. The device allows you to
produce various kinds of frozen dessert, including frozen yoghurt, ice cream and sorbets. If you want
to make different types of ice cream at the same time or you need a bigger portion, there is an extra
freezer bowl with lid available as accessory.

Gettmg started and preparation

Clean the device before use as described in the chapter on “Cleaning and Care".

= Before using for the first time, clean the appliance as described in the “Cleaning and care” section.

= Cool the empty and completely dry freezer container (3) in a freezer at a temperature of -18°C for
at least 12 hours. For future use, we recommend generally storing the freezer container (3) in the
freezer compartment or a freezer. Make sure that the freezer container (3) is upright so that the
cooling liquid is evenly distributed.

= Now prepare the relevant volume of ice cream mixture in a separate container (you can find recipe
ideas in the "Recipes” section). The maximum volume is 300ml.
Note: If the ice cream mixture warms up during preparation, you should leave it to cool in the
fridge before making the ice cream.

= Now start the ice machine by first placing the freezer container (3) into the appropriate holder (4)
in the ice machine. Make sure that the cut-out on the handle sits on the appropriate groove.

= Attach the stirrer (2) to the lid (1) by clicking it into the special holder on the inside of the lid. The
stirrer (2) is then firmly attached, but flexible. Now place the lid (1) and stirrer (2) onto the appli-
ance. Make sure that the lid clicks into place. Plug the appliance into a socket and turn it on using
the On/Off switch.

= Select the desired preparation time (1-30 minutes) using the “+" and “-" buttons and start the ice
machine by pressing the On/Off switch again.

= Now add the ice-cream mixture (maximum 300 ml) to the ice machine through the filler opening
in the lid. The freezer container (3) must turn to prevent the liquid from freezing solid at the edge.

= An audible signal sounds once the set preparation time has elapsed.

= Disconnect the mains plug from the socket, remove the lid (1) and take the freezer container (3)
out of the ice machine using the holder (4). For ease of use, the stirrer (2) can be detached from
the anchor in the lid and remains stuck in the frozen ice cream mixture.

= The ice-cream can now be eaten or stored in the freezer container with the lid provided.

Cleaning and care

Device:

Unplug the mains plug and allow the appliance to cool down.

The appliance should not be placed in water, only wiped down on the outside with a damp cloth
with a little washing-up liquid on it.

Do not use harsh or abrasive cleaning agents.
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Accessories:

The freezer container can be cleaned by hand with water and dish soap.

The lid of the freezer container, the stirrer and the holder of the freezer container can be cleaned in
the dishwasher.

Note: The freezer container must always be completely dry before it is used for cooling in the freezer
again.

Ice cream recipes
Avocado ice cream (vegan & lactose-free)

Ingredients:
1small  avocado

40 ml agave syrup
85 ml almond milk
1 pinch  seasalt

/a lime

Preparation:

= Halve the avocado, de-stone and remove the flesh of the fruit. Mix with the agave syrup and purée
to a fine consistency using the hand blender.

= Squeeze out the juice of the lime and mix into the puréed avocado together with the almond milk
and salt.

= Set the preparation time on the ice machine (approx. 20 minutes*) and press start.

= Pour the finished ice cream mixture into the ice machine. After 20 minutes, the machine beeps and
the ice cream can be removed. If the consistency is not yet as desired, the timer can be reset.

Strawberry ice cream (vegan &t lactose-free)

Ingredients:

759 strawberries
309 sugar

80 ml soya cream
65 ml soya milk

1 pinch  salt

Preparation:

= Wash and quarter the strawberries. Then mix the strawberries with the sugar in a bowl and allow to
stand for 1-2 hours.

= Then purée the strawberries and mix with the other ingredients.

= Set the preparation time on the ice machine (approx. 20 minutes*) and start the ice machine.

= Pour the finished ice cream mixture into the ice machine. After 20 minutes, the machine beeps and
the ice cream can be removed. If the consistency is not yet as desired, the timer can be reset.

15
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Mango ice cream

Ingredients:

1 mango

1 tbsp.  coconut milk
5leaves mint

Juice from one lime

Preparation:

= Peel the mango, remove the stone and cut into small pieces.

= Add all the ingredients to a mixer and purée.

= Set the preparation time on the ice machine (approx. 20 minutes*) and start the ice machine.

= Pour the finished ice cream mixture into the ice machine. After 20 minutes, the machine beeps and
the ice cream can be removed. If the consistency is not yet as desired, the timer can be reset.

Sorbet recipes
Basil sorbet:

Ingredients:

100 g sugar

100 ml water

2 lime

109 basil leaves

150 g yoghurt (1.8 or 3.5% fat)

Preparation:

= Mix the zest of the lime with the water and sugar in a bowl and boil down to half the volume.

= Allow the resulting syrup to cool in the fridge for around 12 hours.

= Add the basil leaves to the syrup and purée.

= Set the preparation time on the ice machine (approx. 20 minutes*) and start the ice machine.

* Pour the finished ice cream mixture into the ice machine. After 20 minutes, the machine beeps and
the ice cream can be removed. If the consistency is not yet as desired, the timer can be reset.

Mango sorbet

Ingredients:

1 small mango
1 lemon
50 ml mineral water

50 ml elderberry syrup
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Preparation:

* Peel the mango, remove the stone and cut into small pieces.

= Juice the lemon.

= Mix all the ingredients with a mixer and then press the resulting mixture through a sieve.

= Set the preparation time on the ice machine (approx. 20 minutes*) and start the ice machine.

= Pour the finished ice cream mixture into the ice machine. After 20 minutes, the machine beeps and
the ice cream can be removed. If the consistency is not yet as desired, the timer can be reset.

Frozen yoghurt recipes
Basic frozen yoghurt recipe

Ingredients:
100 g yoghurt (min. 1.8% fat)

16 g sugar or vanilla sugar
1tbsp.  quark

20 ml cream

20 ml milk

Variants:

= Lemon: use the zest and juice of an organic lemon and mix the ingredients with the basic mixture.
Use vanilla sugar.

= Strawberry: Purée 100 g of strawberries and use 1 tbsp honey instead of sugar or vanilla sugar.

= Cookies: crush your favourite cookies and mix with the basic mixture.

Preparation:

* Mix all the ingredients together well in a bowl.

= Set the preparation time on the ice machine (approx. 20 minutes*) and start the ice machine.

= Pour the finished ice cream mixture into the ice machine. After 20 minutes, the machine beeps and
the ice cream can be removed. If the consistency is not yet as desired, the timer can be reset.

*The preparation time depends on the quantity and the cooling of the freezer container.

17
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Technical data

Voltage: 220-240 V~ 50-60 Hz
Power consumption: 12W
Appliance class: Il

Technical information on the operating modes pursuant to EU Regulation 2023/826:

MODE POWER CONSUMPTION (WATT) PERIOD (MINUTES)

OFF 0.3 3

Standby - -

Standby with additional - -
information

Networked standby - -

C

E The appliance complies with European directives 2014/35/EU, 2014/30/EU and 2009/125/EU.

For UK use only
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This product is supplied with a 13 A plug conforming to BS 1363 fitted to the mains lead. If the
plug is unsuitable for your socket outlets or needs to be replaced, please note the following. If the
plug is a non-rewireable one, cut it from the mains lead and immediately dispose of it. Never insert
it into a socket outlet as there is a very great risk of an electric shock.

The replacement of the plug at the mains lead has to be done according to the following instruc-
tions:

Warning - This appliance must be earthed

Important: The wires in this mains lead are coloured in accordance with the following code:

green/yellow Earth
blue Neutral
brown Live

As the colours of the wires in the mains lead of this appliance may not correspond with the
coloured markings identifying the terminals in your plug, proceed as follows:
the wire which is coloured green and yellow must.be connected to the terminal which is
marked with the letter E or by the earth symbol &/, or coloured green or green and yellow,
the wire which is coloured blue must be connected to the terminal which is marked the letter
N or coloured black,
the wire which is coloured brown must be connected to the terminal which is marked with
the letter L or coloured red.
If a 13 A (BS 1363) plug is used it must be fitted with a 13 A fuse conforming to BS 1362 and be
ASTA approved. If any other type of plug is used, the appliance must be protected by a 10 A fuse
either in the plug or adapter or at the distribution board.
If in doubt - consult a qualified electrician.
Never use the plug without closing the fuse cover.

Environment

Ef Environment protection first!

®  Your appliance contains valuable materials which can be recovered or recycled.

S  Leave it at a local civic waste collection point.

Changes possible.
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Notice d'utilisation
3 en 1 Sorbetiére

Composants

Couvercle de I'appareil

Agitateur

Conteneur de congélation

Support pour conteneur de congélation
Ecran avec affichage du temps
Interrupteur marche/arrét

Couvercle pour conteneur de congélation
Cuillére a glace

NSO RWN =

Consignes de sécurité importantes

= Si le cable d'alimentation de I'appareil est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant ou son SAV ou par une personne qualifiée,
afin d'éviter toute mise en danger.

= Aprés avoir utilisé les accessoires et I'appareil, nettoyez toutes les
surfaces/piéces qui sont entrées en contact avec les aliments. Veuil-
lez suivre les instructions du chapitre « Nettoyage et entretien ».

* N'utilisez I'appareil que conformément aux présentes instructions.
Une utilisation non conforme peut entrainer une €lectrocution ou
d'autres dangers.

* | "appareil est concu pour un usage domestique ou pour des applica-
tions similaires telles que:

- dans des cuisines réservées au personnel dans des boutiques, des
bureaux ou d'autres secteurs professionnels ;
dans des exploitations agricoles ;
par des clients dans des hotels, des motels et autres établisse-
ments residentiels ;
dans des chambres d'hotes.

* |'appareil doit toujours étre débranché en cas d'absence de surveil-
lance, avant le montage, le démontage ou le nettoyage.

* Eteignez 'appareil et débranchez-le toujours avant de changer
d'accessoire ou de vous approcher de pieces qui sont en mouvement
lors du fonctionnement.

* Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. L'appareil et son
cable d'alimentation doivent étre tenus hors de portée des enfants.
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* Les enfants devraient étre surveillés pour s'assurer qu'ils ne jouent
pas avec |'appareil.

* Les enfants n'ont pas le droit d'effectuer le nettoyage et la mainte-
nance sauf s'ils sont agés de plus de 8 ans et sous surveillance.

* Les personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou
mentales restreintes ou ayant un manque d'expérience et/ou de
connaissances peuvent utiliser cet appareil sous surveillance, si elles
ont été formées a l'utilisation sécurisée de cet appareil, et si elles
ont compris les dangers pouvant résulter de l'usage de I'appareil.

Avant l'utilisation

L'appareil ne doit étre utilisé que pour I'usage prévu conformément a ce mode d'emploi. En consé-
quence, veuillez lire attentivement le manuel d'utilisation avant la mise en service. Il contient des
consignes importantes pour l'utilisation, le nettoyage et I'entretien de I'appareil. Nous déclinons toute
responsabilité en cas de dommage résultant du non-respect des consignes.

Conservez soigneusement ce mode d'emploi et transmettez-le avec I'appareil en cas de remise a une
tierce personne. Consultez également les informations de garantie a la fin de ce manuel d'utilisation.
Respectez les consignes de sécurité lors de ['utilisation.

Consignes de sécurité supplémentaires

= Brancher I'appareil uniquement dans une prise de courant installée conformément aux prescrip-
tions. Le cable d'alimentation et la prise doivent étre secs.
= Ne pas tirer le cable d'alimentation sur des bords tranchants, ne pas le coincer, ne pas le laisser
pendre et le protéger de la chaleur et de I'huile.
Utiliser uniquement une rallonge en bon état.
Ne pas débrancher I'appareil en tirant sur le cable ou avec les mains mouillées.
Ne pas porter I'appareil par le cable d'alimentation.
Ne pas poser I'appareil sur des surfaces chaudes, par ex. plagues de cuisson ou équivalent ou a
proximité d'une flamme de gaz, car le boitier pourrait fondre.
= Débrancher le cordon d'alimentation de I'appareil lorsqu'il n'est pas utilisé.
= Ne pas mettre |'appareil en marche ou le débrancher immédiatement si:
I'appareil ou le cable d'alimentation sont endommagés ;
I'appareil a été endommagé suite a une chute ou équivalent.
Dans ces cas, porter I'appareil en réparation.
Faire fonctionner I'appareil uniquement sous surveillance.
Toujours faire fonctionner I'appareil avec le couvercle fermé.
L'appareil ne doit pas étre utilisé au réfrigérateur/congélateur.
Ne pas immerger le bloc moteur dans I'eau.
Nous déclinons toute responsabilité pour des dommages éventuels en cas d'utilisation détournée,
de mauvaise utilisation, de non-respect des consignes de détartrage et de réparation inappropriée.
Toute intervention sous garantie est également exclue dans de tels cas.
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Utilisation

La sorbetiere WMF 3 en 1 est un appareil de cuisine qui ne prend pas beaucoup de place. Avec cet
appareil, vous pouvez préparer différentes sortes de glaces comme du yaourt glacé, de la créme glacée
et du sorbet.

Mise en marche et préparation

= Avant d'utiliser I'appareil, nettoyez-le comme décrit dans le chapitre « Nettoyage et entretien ».

= Avant la premiére utilisation de I'appareil, nettoyez-le comme décrit dans le chapitre « Nettoyage
et entretien ».

= Refroidissez le conteneur de congélation vide et totalement sec (3) pendant au moins 12 heures
au congélateur a une température de -18°C. Pour les utilisations ultérieures, nous recommandons
de conserver généralement le conteneur de congélation (3) dans le compartiment congélateur/
au congélateur. Veillez a ce que le conteneur de congélation (3) soit droit afin que le liquide de
refroidissement puisse se répartir au mieux.

= Préparez désormais le mélange pour glace correspondant dans un récipient séparé (vous trouverez
des idées de recettes au chapitre « Recettes »). La quantité maximale est de 300 ml.
Remarque : si le mélange pour glace s'est réchauffé lors de la préparation, laissez-le refroidir au
refrigérateur avant de faire la glace.

= Mettez la sorbetiere en service en placant tout d'abord le conteneur de congélation (3) dans la
sorbetiére avec le support correspondant (4). Veillez a ce que I'encoche de la poignée s'encastre
dans la nervure prévue a cet effet.

= Fixez le mélangeur (2) sur le couvercle (1) en I'encastrant dans le support prévu a cet effet sur
I'intérieur du couvercle. Le mélangeur (2) est fixé fermement mais reste flexible. Maintenant, placer
le couvercle (1) muni du mélangeur (2) sur l'appareil. Veillez a ce que le couvercle soit encliqueté.
Branchez I'appareil et allumez-le en actionnant l'interrupteur marche/arrét.

= Réglez le temps de préparation souhaité (1 8 30 minutes) a I'aide des touches « - » et « + », puis
démarrez la sorbetiére en appuyant a nouveau sur l'interrupteur marche/arrét.

= Versez seulement maintenant le mélange pour glace (300 ml au maximum) dans la sorbetiére par
I'ouverture de remplissage située dans le couvercle. Le conteneur de congélation (3) doit tourner
afin que le liquide ne givre pas sur les bords.

= Ala fin du temps de préparation réglé, un signal sonore retentit.

= Débranchez I'appareil, otez le couvercle (1) et retirez de la sorbetiére le conteneur de congélation
(3) avec le support (4). Pour faciliter le maniement, le mélangeur (2) se détache du support sur
I'intérieur du couvercle et reste planté dans la glace.

= |l est désormais possible de manger la glace ou de la conserver dans le conteneur de congélation
avec le couvercle correspondant.

Nettoyage et entretien

Appareil:

Débranchez I'appareil et laissez-le refroidir.

Ne plonger le bloc moteur en aucun cas dans I'eau, mais I'essuyer a I'extérieur avec un chiffon humide
avec un peu de produit de nettoyage.

Ne pas utiliser de nettoyants corrosifs ou abrasifs.
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Accessoires:

Le bac du congélateur peut étre nettoyé a la main avec de I'eau et du liquide vaisselle.

Le couvercle du conteneur de congélation, le mélangeur et le support pour le conteneur de congéla-
tion peuvent étre nettoyés au lave-vaisselle.

Remarque: le conteneur de congélation doit toujours étre totalement sec avant d'étre a nouveau placé
au congélateur pour le refroidissement.

Recettes de cremes glacées
Glace a I'avocat (vegan et sans lactose)

Ingrédients:
1 petit  avocat

40 ml de sirop d'agave
85 ml de lait d'amande
1 pincée de sel marin

/a de citron vert

Préparation :

= Couper I'avocat en deux, enlever le noyau et retirer la chair. Mélanger I'avocat avec le sirop d'agave
et réduire en purée fine a I'aide du mixeur plongeant.

= Presser le citron vert et ajouter son jus a la purée d'avocat, avec le lait d'amande et le sel.

= Régler le temps de préparation de la sorbetiére (env. 20 minutes*) et démarrer la sorbetiere.

= Verser le mélange pour glace préparé dans la sorbetiére. Un signal sonore retentit aprés 20 minutes
et il est alors possible de retirer la glace. Si la consistance ne vous convient pas, il est possible de
relancer la minuterie.

Glace a la fraise (vegan et sans lactose)

Ingrédients:

759 de fraises

309 de sucre

80 ml de créme de soja
65 ml de lait de soja

1 pincée de sel

Préparation:

= Laver les fraises et les couper en quatre. Mélanger ensuite les fraises avec le sucre dans un saladier
et laisser reposer pendant 1 a 2 heures.

= Ensuite, réduire les fraises en purée et mélanger avec les ingrédients restants.

= Régler le temps de préparation de la sorbetiére (env. 20 minutes*) et démarrer la sorbetiere.

= Verser le mélange pour glace préparé dans la sorbetiére. Un signal sonore retentit aprés 20 minutes
et il est alors possible de retirer la glace. Si la consistance ne vous convient pas, il est possible de
relancer la minuterie.
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Glace a la mangue

Ingrédients:

1 mangue
1c.as. delait de coco
5 feuilles de menthe
Jus d'un citron vert

Préparation:

= Eplucher la mangue, enlever le noyau et la couper en petits morceaux.

= Déposer tous les ingrédients dans un mixeur et réduire en purée.

= Régler le temps de préparation de la sorbetiére (env. 20 minutes*) et démarrer la sorbetiere.

= Verser le mélange pour glace préparé dans la sorbetiére. Un signal sonore retentit aprés 20 minutes
et il est alors possible de retirer la glace. Si la consistance ne vous convient pas, il est possible de
relancer la minuterie.

Recettes de sorbets
Sorbet au basilic:

Ingrédients:
100 g de sucre

100 ml d'eau
2 citron vert
109 de feuilles de basilic

150 g de yaourt (1,8 % ou 3,5 % de matiere grasse)

Préparation:

= Mélanger le zeste du citron vert avec I'eau et le sucre dans une casserole et réduire de moitié en
faisant chauffer.

= Refroidir le sirop ainsi obtenu pendant environ 12 heures au réfrigérateur.

= Ajouter les feuilles de basilic au sirop et réduire en purée.

= Régler le temps de préparation de la sorbetiére (env. 20 minutes*) et démarrer la sorbetiére.

= Verser le mélange pour glace préparé dans la sorbetiere. Un signal sonore retentit aprés 20 minutes
et il est alors possible de retirer la glace. Si la consistance ne vous convient pas, il est possible de
relancer la minuterie.

Sorbet a la mangue

Ingrédients:

1 petite mangue

1 citron

50 ml d'eau minérale

50 ml de sirop de fleur de sureau
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Préparation:

= Eplucher la mangue, enlever le noyau et la couper en petits morceaux.

= Presser le jus du citron.

= Mélanger tous les ingrédients dans le mixeur avant de passer le mélange obtenu au tamis.

= Régler le temps de préparation de la sorbetiére (env. 20 minutes®) et démarrer la sorbetiére.

= Verser le mélange pour glace préparé dans la sorbetiére. Un signal sonore retentit aprés 20 minutes
et il est alors possible de retirer la glace. Si la consistance ne vous convient pas, il est possible de
relancer la minuterie.

Recettes de yaourts glacés
Recette de base du yaourt glacé

Ingrédients:

100 g de yaourt (min. 1,8% de matiére grasse)
16 g de sucre ou de sucre vanillé

1c.as. defromage blanc

20 ml de créeme

20 ml de lait

Variantes:

= Citron: utiliser le jus et le zeste d'un citron bio, puis incorporer a I'appareil de base. Utiliser du sucre
vanillé

= Fraise: réduire en purée 100 g de fraises et utiliser 1 ¢. a's. de miel a la place du sucre/sucre vanillé.

= Biscuits: réduire en miettes vos biscuits préférés et incorporer a la recette de base.

Préparation:

= Bien mélanger tous les ingrédients dans un saladier.

= Régler le temps de préparation de la sorbetiere (env. 20 minutes*) et démarrer la sorbetiére.

= Verser le mélange pour glace préparé dans la sorbetiére. Un signal sonore retentit aprés 20 minutes
et il est alors possible de retirer la glace. Si la consistance ne vous convient pas, il est possible de
relancer la minuterie.

*Le temps de préparation dépend de la quantité et du degré de refroidissement du conteneur de

congélation.
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Caractéristiques techniques

Tension nominale : 220-240V~ 50-60 Hz
Puissance : 12W
Classe de protection : Il

Informations techniques sur les modes de fonctionnement conformément
au réglement (CE) n° 2023/826 :

MODE CONSOMMATION D'ENERGIE (WATTS) PERIODE (MINUTES)
Arrét 0,3 3
Veille - -

Mise en veille avec - -
informations complémentaires

Veille en réseau - -

C € L'appareil est conforme aux directives européennes 2014/35/UE, 2014/30/UE et 2009/125/UE.

Environnement

E Participons a la protection de I'environnement !
®  Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou recyclables.

2 Confiez celui-ci dans un point de collecte pour que son traitement soit effectué.

R A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil, EN MAGASIN  EN DECHETERIE

ses accessoires,
piles et cordons ou
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Modifications possibles.
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Instrucciones de uso
Heladora 3in1

Componentes

Tapa del aparato

Agitador

Envase de refrigeracion

Soporte para el envase de refrigeracion
Pantalla con indicacion de tiempo
Tecla de encendido/ apagado

Tapa para envase de refrigeracion
Cuchara para helado

O N RWN =

Advertencias de seguridad importantes

= Si el cable de alimentacion de red de este aparato esta estropeado,
debera ser sustituido por uno nuevo por el fabricante, por el ser-
vicio de atencion al cliente o por personal cualificado, para evitar
cualquier peligro.

* Después del uso, limpie todas las superficies y piezas del aparato y
los accesorios que hayan estado en contacto con alimentos. Siga las
indicaciones contenidas en el capitulo “Limpieza y cuidados”.

= Utilice el aparato solo de conformidad con estas instrucciones de
uso. El uso incorrecto puede tener como consecuencia una descarga
eléctrica u otro tipo de peligros.

* Este aparato esta disefiado para el uso domestico u otras aplicacio-
nes similares, tales como:

- en cocinas para el personal de tiendas, oficinas y otros ambitos
comerciales;
en fincas agricolas;
para clientes de hoteles, moteles y otros establecimientos de
hospedaje;
en pensiones con desayuno.

* El aparato debera ser desconectado de la red retirando el enchufe
cuando no esté vigilado y antes de montarlo, desmontarlo o lim-
piarlo.

* Apague el aparato y desconecte siempre el enchufe de la red antes
de cambiar los accesorios o de acercarse a piezas que se mueven
durante el funcionamiento.
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= Este aparato no debe ser utilizado por niflos. Mantenga el aparato y
los cables de conexion fuera del alcance de los nifos.

* Vigile a los nifios en todo momento para asegurarse de que no
jueguen con el aparato.

* Asimismo, los niflos no deben realizar su limpieza ni mantenimiento,
a no ser que sean mayores de 8 anos y lo hagan vigilados.

* Este aparato puede ser utilizado por personas con discapacidades
fisicas, psiquicas o sensoriales o que carezcan de la experiencia o los
conocimientos necesarios para usarlo solo si lo hacen bajo vigilancia
o si reciben las instrucciones necesarias para utilizarlo con seguri-
dad y comprenden los peligros relacionados con su uso.

Antes de usarlo

Utilice el aparato solo para el fin para el que se ha disefiado y siempre siguiendo las instrucciones de
uso de este manual. Lea atentamente estas instrucciones antes de poner el aparato en funcionamiento.
En ellas encontrard indicaciones para el uso, la limpieza y el mantenimiento correctos del mismo. No
nos responsabilizamos de los dafios que puedan producirse por un uso no conforme al previsto.

Guarde bien estas instrucciones y entréguelas al siguiente usuario junto con el aparato. Tenga en
cuenta también las advertencias de la garantia contenidas al final de las instrucciones de uso.

Respete siempre las indicaciones de sequridad durante el uso.

Otras indicaciones de seguridad

= Enchufe el aparato solamente a una toma de corriente que esté instalada correctamente segun las
normativas correspondientes. El cable y el enchufe deben estar secos.
= No tire del cable de conexidn cuando éste se encuentre sobre bordes afilados ni lo aprisione, no
deje que cuelgue y protéjalo del calor y del aceite.
Utilice exclusivamente un cable alargador en perfecto estado.
No desenchufe nunca el aparato tirando del cable o con las manos mojadas.
No trasporte el aparato agarrado por el cable.
No coloque el aparato sobre superficies calientes, como fuegos de cocina y similares, ni cerca de
llamas de gas abierto, la carcasa podria derretirse.
= Cuando el aparato no se utilice, desconecte el conector de red.
= No ponga en funcionamiento el aparato y desconéctelo inmediatamente de la red si:
el aparato o el cable de red estan dafiados
tiene la sospecha de que se haya podido producir algtn fallo después de una caida del aparato
o similar.
En estos casos, envie el aparato para que sea reparado.
No ponga el aparato a funcionar sin vigilancia.
El aparato debe funcionar siempre con la tapa cerrada.
El aparato no debe funcionar en el frigorifico/congelador.
No sumerja la unidad principal en agua.
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= la garantia quedara anulada en caso de uso diferente al expuesto, utilizacion indebida, incumpli-
miento de las instrucciones de descalcificacién o una reparacion que no haya sido realizada por
profesionales y no nos haremos cargo de los dafios eventuales ocasionados. En esos casos estan
excluidas también las prestaciones de garantia.

Utilizacion
La Heladora WMF 3in1 es un aparato que ahorra espacio. Podra preparar distintos tipos de helado
como yogures helados, cremas y sorbetes.

Puesta en funcionamiento y preparacion

= Antes de usarlo, limpie el aparato tal y como se describe en el capitulo “Limpieza y cuidados”.

= Antes de usarlo por primera vez, limpie el aparato tal y como se describe en el capitulo "Limpieza y
cuidados".

= Enfrie el envase de refrigeracion (3) vacio y completamente seco durante al menos 12 horas en un
congelador a una temperatura de -18°C. Para los usos posteriores recomendamos guardar el envase
de refrigeracion (3) en forma permanente en el congelador. Tenga en cuenta que el envase de
refrigeracion (3) debe estar en posicion vertical para que el liquido se reparta bien.

= Prepare a continuacion la correspondiente mezcla de helado en un envase separado (encontrara
ideas de recetas en el capitulo “Recetas”). La cantidad maxima es de 300 ml.
Indicacion: En caso de que la mezcla de helado se haya calentado durante la preparacion, debera
dejarla enfriar en el refrigerador antes de elaborar el helado.

= Ponga en marcha la heladera colocando primero el envase de refrigeracion (3) con el soporte (4)
correspondiente en la heladera. Asegurese de que la entalladura del asa esté bien colocada en la
ranura existente para tal fin.

= Coloque el agitador (2) en la tapa (1) haciéndolo encastrar en el soporte previsto para tal fin
situado en la parte interna de la tapa. El agitador (2) quedara firme aunque flexible. Coloque
la tapa (1) con el agitador (2) en el aparato. Asegurese de que la tapa encastre bien. Enchufe el
aparato y enciéndalo con el interruptor de encendido/apagado.

= Con las teclas "-" y "+" configure el tiempo de preparacion deseado (1-30 minutos) y vuelva a
pulsar el interruptor de encendido/apagado para encender la heladera.

= Vierta ahora la mezcla de helado (maximo 300 ml) en la heladera a través del orificio de llenado de
la tapa. El envase de refrigeracion (3) debe girar para que el liquido no se congele en el borde.

= Una vez transcurrido el tiempo ajustado, se emite un tono de aviso.

= Desenchufe el cable, quite la tapa (1) y saque el envase de refrigeracion (3) con el soporte (4) de la
heladera. El agitador (2) se soltara del encastre de la tapa para facilitar la manipulacion y quedara
introducido en la mezcla de helado.

= El helado se puede consumir o se puede guardar en el envase de refrigeracion con la tapa accesoria.

Limpieza y cuidados

Aparato:

Desconecte el enchufe de la red eléctrica y deje enfriar el aparato.
No sumerja el aparato en agua, limpielo solo con un pafio himedo
con un poco de producto de limpieza.

No utilice agentes de limpieza abrasivos o corrosivos.
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Accesorios:

El contenedor del congelador se puede limpiar a mano con agua y jabon para platos.

La tapa para el envase de refrigeracion, el agitador y el soporte para el envase se pueden lavar en el
lavavajillas.

Indicacion: El envase de refrigeracion siempre debe estar totalmente seco antes de meterlo en la
nevera para su refrigeracion.

Recetas de helados
Helado de aguacate (vegano y sin lactosa)

Ingredientes:

1 aguacate pequefo
40 ml de jarabe de agave
85 ml de leche de almendra
1 pizca  de sal marina

/a lima

Preparacion:

= Parta el aguacate por la mitad, quitele el hueso y extraiga la pulpa del aguacate. Mézclela con el
jarabe de agave y triture todo con la batidora.

= Exprima la lima y mezcle el zumo, la leche de almendras, la sal y el aguacate triturado.

= Configure el tiempo de preparacion de la heladera (aprox. 20 minutos*) y encienda la heladera.

= Vierta la mezcla de helado en la heladera. Transcurridos 20 minutos sonara una sefial acustica y se
puede retirar el helado. Si no se ha conseguido la consistencia deseada, puede volver a configurar
el temporizador.

Helado de fresas (vegano y sin lactosa)

Ingredientes:
759 de fresas

309 de azucar
80 ml de nata de soja
65 ml de leche de soja

1 pizca  de sal

Preparacion:

= Lave las fresas y cortelas en trozos. A continuacion, mezcle las fresas con el azticar en un cuenco y
déjelo reposar durante 1-2 horas.

= Triture las fresas y mézclelas con el resto de ingredientes.

= Configure el tiempo de preparacion de la heladera (aprox. 20 minutos) y encienda la heladera.

= Vierta la mezcla de helado en la heladera. Transcurridos 20 minutos sonara una sefial acustica y se
puede retirar el helado. Si no se ha conseguido la consistencia deseada, puede volver a configurar el
temporizador.
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Helado de mango

Ingredientes:

1 mango

1 cucharada de leche de coco
5hojas  de menta

Jugo de V2 lima

Preparacion:

= Pele el mango, quitele el hueso y cortelo en pequefios trozos.

= Vierta todos los ingredientes en una batidora y triturelo.

= Configure el tiempo de preparacion de la heladera (aprox. 20 minutos) y encienda la heladera.

= Vierta la mezcla de helado en la heladera. Transcurridos 20 minutos sonara una sefial acustica y se
puede retirar el helado. Si no se ha conseguido la consistencia deseada, puede volver a configurar
el temporizador.

Recetas de sorbetes
Sorbete de albahaca

Ingredientes:

100 g de azucar

100 ml  de agua Media lima

109 de hojas de albahaca

150 g de yogur (1,8 0 3,5% de materia grasa)

Preparacion:

= Mezcle la piel de la lima con el agua y el azicar en una olla y deje reducir a la mitad.

* Enfrie el jarabe resultante durante aproximadamente 12 horas en el frigorifico.

= Afada las hojas de albahaca y triturelas.

= Configure el tiempo de preparacion de la heladera (aprox. 20 minutos) y encienda la heladera.

= Vierta la mezcla de helado en la heladera. Transcurridos 20 minutos sonara una sefial acustica y se
puede retirar el helado. Si no se ha conseguido la consistencia deseada, puede volver a configurar
el temporizador.

Sorbete de mango

Ingredientes:

1 mango pequeno

1 limon

50 ml de agua mineral

50 ml de sirope de hojas de sauco
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Preparacion:

= Pele el mango, quitele el hueso y cortelo en pequefios trozos.

= Exprima el limén.

= Mezcle todos los ingredientes con la batidora y pase la masa obtenida por un tamiz.

= Configure el tiempo de preparacion de la heladera (aprox. 20 minutos) y encienda la heladera.

= \Vierta la mezcla de helado en la heladera. Transcurridos 20 minutos sonara una seial acUstica y se
puede retirar el helado. Si no se ha conseguido la consistencia deseada, puede volver a configurar
el temporizador.

Recetas de yogur helado
Receta basica para yogur helado

Ingredientes:

100 g de yogur (min. 1,8% de materia grasa)
169 de azucar o de azucar de vainilla

1 cucharadas de queso quark

20 ml de nata

20 ml de leche

Variante:

= Limon: utilice el jugo y la piel de un limdn bio y mezcle los ingredientes con la masa base. Utilice
azucar de vainilla

= Fresas Triture 100 g de fresas y en lugar de azucar/aztcar de vainilla utilice 1 cucharada de miel.

= Galletas: triture su galleta favorita y mézclela con la masa base.

Preparacion:

= Mezcle todos los ingredientes en un cuenco y remueva bien la masa.

= Configure el tiempo de preparacion de la heladera (aprox. 20 minutos) y encienda la heladera.

= Vierta la mezcla de helado en la heladera. Transcurridos 20 minutos sonara una sefial acustica y se
puede retirar el helado. Si no se ha conseguido la consistencia deseada, puede volver a configurar
el temporizador.

*El tiempo de preparacion depende de la cantidad y de la refrigeracion del envase de refrigeracion.

33

ES



Datos técnicos

Tension nominal: 220-240V~ 50-60 Hz
Consumo de energia: 12W
Clase de aislamiento: Il

Informacién técnica sobre los modos de funcionamiento de conformidad
con el Reglamento 2023/826 de la UE:

MODO CONSUMO DE ENERGIA (VATIOS) PERIODO DE TIEMPO (MINUTOS)
Apagado 03 3
En espera - -

Espera con informacion - -
adicional

Espera en red - -

C € El aparato cumple las directivas europeas 2014/35/UE, 2014/30/UE y 2009/125/UE.

Proteccion del medioambiente

E i i Participe en la conservacion del medio ambiente ! !
®  Su electrodoméstico contiene materiales recuperables y/o reciclables.

2 Entréguelo al final de su vida util, en un Centro de Recogida Especifico o en uno de
nuestros Servicios Oficiales Post Venta donde sera tratado de forma adecuada.

[ES N\

Al Azul Al Amarillo
Envase Carton | Envase Plastico

CA [ 5

Modificaciones posibles.
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Istruzioni per I'uso
Gelatiera 3in1

Componenti

Coperchio dell'apparecchio
Agitatore

Recipiente refrigerante

Supporto del recipiente refrigerante
Display con timer

Interruttore on/off

Coperchio del recipiente refrigerante
Cucchiaio per gelato

NSO RWN =

Importanti indicazioni per la sicurezza

* Se il cavo di allacciamento alla rete dell'apparecchio ¢ danneggiato,
richiederne la sostituzione al produttore, al relativo servizio clienti
0 a un'altra persona competente del settore al fine di evitare situa-
zioni di pericolo.

* Dopo aver utilizzato gli accessori e I'apparecchio, pulire tutte le
superfici/parti che sono state a contatto con gli alimenti. Sequire le
indicazioni contenute nel capitolo “Pulizia € manutenzione”.

= Usare I'apparecchio solo conformemente alle presenti istruzioni.
L'uso improprio pud provocare shock elettrici o altri rischi.

* Questo apparecchio ¢ destinato all'uso in ambito domestico e in
contestl applicativi analoghi, come ad esempio:

in cucine per i collaboratori di negozi, uffici e altri settori com-
merciali;

in tenute agricole;

in hotel, motel e altre strutture ricettive;

in strutture Bed and Breakfast.

* | 'elettrodomestico deve essere sempre scollegato dalla presa di
corrente nei sequenti casi: quando rimane incustodito, prima del
montaggio e dello smontaggio o della pulizia.

* Spegnere |'apparecchio e staccare sempre la spina prima di sosti-
tuire gli accessori o di avvicinarsi alle parti in movimento durante
I'utilizzo.

* Questo elettrodomestico non deve essere utilizzato da bambini.
Tenere I'apparecchio e i suoi cavi di collegamento fuori dalla portata
dei bambini.
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* | bambini vanno sorvegliati per accertarsi che non giochino con
I'apparecchio.

* La pulizia e la manutenzione a carico dell'utente non devono essere
eseguiti da bambini, eccetto nel caso in cui essi abbiano piu di 8
anni e siano sorvegliati.

* Queste apparecchiature possono essere utilizzate da persone con
ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali o prive di esperienza efo
di conoscenze, solo se sorvegliate o previamente istruite riguardo
all'utilizzo sicuro dell'apparecchio e se ne hanno compreso i pericoli
risultanti.

Prima dell’'uso

L'apparecchio deve essere impiegato solo per I'uso previsto, nel rispetto delle presenti istruzioni. A tal
fine, leggere accuratamente le istruzioni per I'uso prima della messa in servizio. Esse forniscono indi-
cazioni per l'utilizzo, la pulizia e la manutenzione dell'apparecchio. In caso di inosservanza, decliniamo
ogni responsabilita per eventuali danni.

Conservare accuratamente le istruzioni per I'uso e, in caso di cessione dell'apparecchio, consegnarle
all'utente successivo insieme all'apparecchio. Rispettare anche le istruzioni di garanzia riportate alla
fine.

Durante I'uso osservare scrupolosamente le istruzioni per la sicurezza.

Ulteriori istruzioni di sicurezza

= Collegare I'apparecchio esclusivamente a una presa installata a norma. Il cavo di alimentazione e la
spina devono essere asciutti.
= Non tirare o incastrare il cavo di collegamento su spigoli taglienti, non lasciarlo sospeso e proteg-
gerlo dal calore e dall'olio.
Usare solo una prolunga in perfette condizioni.
Non staccare la spina dalla presa tirandola per il cavo o con le mani bagnate.
Non trascinare I'apparecchio mediante il cavo di alimentazione.
Non posizionare I'apparecchio su superfici calde, ad esempio su piastre elettriche o simili oppure in
prossimita di fiamme libere, perché I'alloggiamento potrebbe fondersi.
= Se I'apparecchio non viene utilizzato, staccare la spina.
= Non mettere in funzione I'apparecchio e staccare subito la spina, se:
I'apparecchio o il cavo di alimentazione sono guasti;
si sospetta un difetto dopo una caduta o un evento simile.
In questi casi far riparare |'apparecchio.
Mettere in funzione I'apparecchio solo se supervisionato.
Durante il funzionamento il coperchio dell'apparecchio deve essere sempre chiuso.
Non mettere in funzione I'apparecchio all'interno del frigorifero o del congelatore.
Non immergere I'unita di azionamento nell'acqua.
Decliniamo ogni responsabilita per eventuali danni in caso di inosservanza delle indicazioni per la
decalcificazione oppure di riparazione non effettuata da un professionista. In questi casi ¢ altresi
esclusa la garanzia.
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Utilizzo

La gelatiera 3in1 WMF KITCHENminis € un apparecchio poco ingombrante. Con la gelatiera ¢ possibile
preparare diversi tipi di gelato, come per esempio FrozenYoghurt, gelati e sorbetti.

Messa in funzione e preparazione

= Pulire I'apparecchio prima dell'uso, come descritto nel capitolo “Pulizia e manutenzione”.

= Pulire I'apparecchio prima del primo utilizzo come descritto nel capitolo “Pulizia e manutenzione”.

= Raffreddare il recipiente refrigerante (3) vuoto e completamente asciutto per almeno 12 ore in un
congelatore a una temperatura di -18°C. Si consiglia di conservare di norma il recipiente refrige-
rante (3) nel freezer/congelatore per futuri utilizzi. Fare attenzione che il recipiente refrigerante (3)
sia in posizione verticale, in modo che il liquido refrigerante si distribuisca perfettamente.

= Preparare quindi l'impasto del gelato in un recipiente differente (potete trovare spunti per le ricette

nel capitolo “Ricette”). La quantita massima & di circa 300 ml.
Avvertenza: se I'impasto dovesse essersi riscaldato durante la preparazione, € consigliabile lasciarlo
raffreddare in frigorifero prima di procedere alla preparazione del gelato.

= A questo punto mettere in funzione I'apparecchio inserendo il recipiente refrigerante (3) con il

relativo supporto (4) nella gelatiera. Fare attenzione a che la scanalatura nel manico sia posizionata

sulla rispettiva sede.

= Fissare la pala (2) al coperchio (1) innestandola nell'apposito supporto sul lato interno del
coperchio. La pala (2) rimane in posizione flessibile, & pero fissata saldamente. Collocare quindi il
coperchio (1) con la pala (2) sull'apparecchio. Assicurarsi che il coperchio scatti correttamente in
posizione. Collegare I'apparecchio alla presa elettrica e accenderlo utilizzando I'interruttore on/off.

won

= Utilizzando i tasti "-" e "+" impostare il tempo di preparazione desiderato (1-30 minuti) e avviare la

gelatiera premendo nuovamente I'interruttore on/off.

= Versare a questo punto I'impasto - di un massimo di 300 ml - attraverso I'apposita apertura nel
coperchio della gelatiera. Il recipiente refrigerante (3) deve girare affinché il liquido non rimanga
congelato sul bordo.

= Trascorso il tempo impostato, risuona un segnale acustico.

= Scollegare |'apparecchio dalla presa di corrente, aprire il coperchio (1) ed estrarre dalla gelatiera il
recipiente refrigerante (3) con il relativo supporto (4). Per una maggiore semplicita nell'uso, la pala
(2) si sgancia dal punto di fissaggio del coperchio e rimane nell'impasto del gelato.

= Ora il gelato puo essere consumato oppure conservato nel recipiente refrigerante con il relativo
coperchio.

Pulizia e manutenzione

Apparecchio

Scollegare il cavo di alimentazione e lasciare raffreddare il dispositivo.

Non immergere I'apparecchio in acqua, ma pulirne solo la parte esterna con un panno umido,
eventualmente con un po' di detergente per piatti.

Non usare detergenti corrosivi e abrasivi.
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Accessori

Il contenitore del congelatore puo essere pulito a mano con acqua e sapone per i piatti.

Il coperchio del recipiente refrigerante, la pala e il supporto per il recipiente refrigerante si possono
lavare in lavastoviglie.

Avvertenza: il recipiente refrigerante deve essere sempre perfettamente asciutto prima di essere
riposto nel congelatore.

Ricette gelati
Gelato di avocado (vegan e senza lattosio)

Ingredienti:

1 avocado piccolo

40 ml di sciroppo di agave
85 ml di latte di mandorla
1 pizzico disale

/a di lime

Preparazione:

= Tagliare I'avocado a met3, eliminare il nocciolo e togliere la polpa dalla buccia. Mescolare con lo
sciroppo di agave e frullare finemente con il frullatore a immersione.

= Spremere il lime a aggiungere il succo alla crema di avocado insieme al latte di mandorla e al sale.

= Impostare il tempo di preparazione della gelatiera (circa 20 minuti*) e avviare la gelatiera.

= \Versare la miscela pronta nella gelatiera. Dopo 20 minuti si attiva un segnale acustico e il gelato
puo essere prelevato. Qualora la consistenza desiderata non fosse ancora stata raggiunta, impostare
nuovamente il timer.

Gelato alla fragola (vegano e senza lattosio)

Ingredienti:

759 di fragole

30¢g di zucchero

80 ml di panna di soia
65 ml di latte di soia
1 presa  disale

Preparazione

= Lavare le fragole e tagliarle in quarti. Mescolare le fragole con lo zucchero in una ciotola e lasciare
riposare per 1 - 2 ore.

= Quindi frullare le fragole e mescolarle con gli altri ingredienti.

= Impostare il tempo di preparazione della gelatiera (circa 20 minuti*) e avviare la gelatiera.

= \Versare la miscela pronta nella gelatiera. Dopo 20 minuti si attiva un segnale acustico e il gelato
puo essere prelevato. Qualora la consistenza desiderata non fosse ancora stata raggiunta, impostare
nuovamente il timer.
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Gelato al mango

Ingredienti:
1 mango
1 cucchiaio di latte di cocco

5 foglie di menta
Succo di 1 limetta

Preparazione:

= Pelare il mango, eliminare il nocciolo e tagliarlo a piccoli pezzi.

= Mettere tutti gli ingredienti nel frullatore e frullare.

= Impostare il tempo di preparazione della gelatiera (circa 20 minuti*) e avviare la gelatiera.

= \Versare la miscela pronta nella gelatiera. Dopo 20 minuti si attiva un segnale acustico e il gelato
puo essere prelevato. Qualora la consistenza desiderata non fosse ancora stata raggiunta, impostare
nuovamente il timer.

Ricette sorbetti

Sorbetto al basilico:

Ingredienti:

100 g di zucchero

100 ml di acqua

12 limetta

109 di foglie di basilico

150 g di yogurt (1,8 o 3,5% di grassi)

Preparazione

* Inuna pentola mescolare la scorza della limetta con I'acqua e lo zucchero e far bollire fino a ridurre
alla meta.

= Mettere lo sciroppo ottenuto a raffreddare in frigorifero per ca. 12 ore.

= Aggiungere le foglie di basilico allo sciroppo e frullare.

= Impostare il tempo di preparazione della gelatiera (circa 20 minuti*) e avviare la gelatiera.

= \Versare la miscela pronta nella gelatiera. Dopo 20 minuti si attiva un segnale acustico e il gelato
puo essere prelevato. Qualora la consistenza desiderata non fosse ancora stata raggiunta, impostare
nuovamente il timer.

Sorbetto di mango

Ingredienti:

1 mango piccolo

1 limone

50 ml di acqua minerale

50 ml di sciroppo di fiori di sambuco
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Preparazione

* Pelare il mango, eliminare il nocciolo e tagliarlo a piccoli pezzi.

= Spremere il limone per ottenerne il succo.

= Mettere tutti gli ingredienti nel frullatore e frullare, passare il composto attraverso un setaccio.

= Impostare il tempo di preparazione della gelatiera (circa 20 minuti*) e avviare la gelatiera.

= Versare la miscela pronta nella gelatiera. Dopo 20 minuti si attiva un segnale acustico e il gelato
puo essere prelevato. Qualora la consistenza desiderata non fosse ancora stata raggiunta, impostare
nuovamente il timer.

Ricette FrozenYoghurt
Ricetta base FrozenYoghurt

Ingredienti:

100 di yogurt (min. 1,8% grassi)
169 di zucchero o zucchero vanigliato
1c ucchiaio di quark

20 ml di panna
20 ml di latte

Varianti

= Limone: utilizzare il succo e la scorza di un limone biologico e mescolare gli ingredienti con il
composto di base. Utilizzare zucchero vanigliato.

= Fragole: frullare 100 g di fragole e sostituire lo zucchero o lo zucchero vanigliato con 1 cucchiaio
di miele.

* Biscotti: sminuzzare i propri biscotti preferiti e mescolarli con il composto di base.

Preparazione

= Mescolare accuratamente tutti gli ingredienti in una ciotola.

= Impostare il tempo di preparazione della gelatiera (circa 20 minuti*) e avviare la gelatiera.

= Versare la miscela pronta nella gelatiera. Dopo 20 minuti si attiva un segnale acustico e il gelato
puo essere prelevato. Qualora la consistenza desiderata non fosse ancora stata raggiunta, impostare
nuovamente il timer.

Il tempo di preparazione dipende dalla quantita e dalla temperatura del congelatore.
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Dati tecnici
Tensione nominale: 220-240V~ 50-60 Hz
Potenza assorbita: 12W

Classe di isolamento: Il

Informazioni tecniche sulle modalita di funzionamento ai sensi del Regolamento UE 2023/826:

IT

MODALITA CONSUMO DI ENERGIA (WATT) PERIODO DI TEMPO (MINUTI)
Spento 0.3 3
Standby - -

Standby con informazioni - _
aggiuntive

Standby in rete - -

C E L'apparecchio € conforme alle direttive europee 2014/35/UE, 2014/30/UE e 2009/125/UE.

Tutela dell'ambiente

E Partecipiamo alla protezione dell'ambiente!
® Il vostro apparecchio € composto da diversi materiali che possono essere riciclati.

9  Llasciatelo in un punto di raccolta o presso un Centro Assistenza Autorizzato.

Possibili modifiche.
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WHerpykuun 3a ynotpeba
Mauwmwuna 3a cnaponen 381

KomnoHeHTn

Kanak Ha ypena

Bbpkanka

3ampasnaBall KOHTEeNHep

lMocraBka 3a 3amMpa3nABaLy KOHTEHep
[ucnneii ¢ yacoBHMK

byToH 3a BKNtOUBaHe/U3KMouBaHe
Kanak 3a 3ampa3snBaLy KOHTeliHep
Jlexuua 3a cnaponen

O N RWN =

Baxxna undopmauns 3a 6esonacHoct

* Ao 3axpaHBalwumAT kaben e noBpeaeH, Ton Tpabsa oa bbae 3ameHeH
0T MPOM3BOANTENA, CEPBU3HUA MPELCTaBUTEN UAW fiMLe ¢ NnogobHa
kBanudmkauusa, 3a aa ce n3berHat onacHoOCTy.

* Cnen ynotpeba Ha ypena u npuctaBkuTe, MOYMCTETE BCUUYKM NOBbPX-
HocTU/uacTi, Kouto ca bunu B KOHTaKT ¢ xpaHa. CnefiBaiite MHCTPYK-
ummnte B pasaena ,llouncrtBaHe n nogapbxka“.

* BuHaru n3nonssante ypeaa B CbOTBETCTBME C TE3N UHCTPYKLIMMN.
HenpasunHata ynotpeba moxe fa goseae 0o TOKOBM yaapu u apyru
0nacHoCTK.

* To3u ypen e npenHasHaueH 3a ynotpeba B LOMaKMHCTBOTO U 3a
nofobHN NPUNOXEeHNA, KaTo Hanpumep:

KyxHeHcKkn nomeLieHna 3a nepcoHan B MarasuHu, opucu u
apyru pabotHu cpenu;

- (hepMepcKmM Kblum;
Ot roctu B xoT€AM, MOTENIN UAW APYTY XWNLLHW Crpaau;
MECTa 3a HaCTaHABAHE 1 3aKycKa.

* Bunaru nskniouBarite ypeaa ot enekrpuueckara Mpexa, ako ro octa-
BATE O€3 Haa30p, KakTo 1 npeau aa ro crnobasare, pasrnobasare nnu
nouucreare.

* /I3kniouete ypena ot enektpuyeckara Mpexa, npeay aa CMeHATe
akcecoapu unu aa ce nobnmxasare 4o yactu, KOMTO C€ ABMXAT Mo
BpemMe Ha ynotpeba.

* Ypenst He TpabBa oa ce n3nonsea ot Aeua. [pbxre ypeaa v kabena
My [aneu ot geua.
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* [leuata TpabBa na b6baar HabnoaaBaHu, 3a Aa Ce rapaHTpa, Ye HAMa
[a Cu Urpaat ¢ ypeaa.

* [louncTBaHeTo 1 noTpebuTenckata Nnogapbxka He TpAbBa oa ce
M3BbPLUIBAT OT fELla, OCBEH ako Té He ca Ha Bb3pacT Haf 8 roAuHu 1
He ca nof Haasop.

* Ypenute morat f1a ce U3Mnon3Bear oT nua ¢ HaManeHn Quanyecku,
CETUBHU UM YMCTBEHN COCOOHOCTM UMW INCA HA OMUT /UK 3HAHKA,
ako ca nof HabniogeHne unu ca bun MHCTPYKTMPaHK Kak Aa u3nonssar
ypena no 6e3onaceH HauuH 1 pasbupar cBbp3aHWTE C TOBA OMACHOCTM.

Mpean ynotpeba

Ypenst Moxe fia ce 13non3sa camo no NpeaHa3sHauyeHue, CbriacHo HacTOALLMTE UHCTPYKLIMK 33
ynotpeba. 3atoBa Bu npenopbuBame fa npouetete BHUMATENHO UHCTPYKLMUTE 3a ynoTpeba, npean

[la 3aMoyYHeTe Aa n3nonseate ypena. Te ChabpxaT MHCTPYKLMM 33 ynoTpeba, NouncTBaHe 1 noaapbxka
Ha ypena. He HocuM OTrOBOPHOCT 3a LLUETH, MPUUKMHEHU B PE3yNTaT Ha HECMa3BaHe Ha UHCTPyKLMnTe B
HaCTOALLOTO PbKOBOLACTBO.

CbxpaHaBaliTe HacToALLaTa MHCTPYKLUMA 3a ynoTpeba Ha CUTYpHO MACTO 1 A NpeaainTe Ha BCekW creasaly
notpebuten 3aenHo ¢ ypena. Mons, obbpHeTe BHUMaHUE N Ha MHOPMaLMATA 3a rapaHUMATa B Kpas Ha
VHCTPYKUMATA.

CnasBalite nHcTpykuumuTe 3a He30nacHoCT, Korato 13non3sate ypeaa.

HonbnHutenHa nHdopmauua 3a 6esonacHocer

= (Cabp3Balite ypeaa caMo KbM KOHTAKTW, KOMTO Ca MHCTANMPaHK CbIMacHO HOPMATUBHNTE N3UCKBAHNA.
3axpaHBawmar kaben n wencenst Tpabsa aa ca cyxu.

= He n3gbpnBaiite n He npuTckanTe cBbp3Balyma kaben npes octpu pbbose. He ro octasaiite aa Bucu.
[pennasgaiTe ro oT TONANHA U Ma3HUHN.

= l3non3Bgaiite camo yabmxuTenu, Kouto ca B 106po CbeToAHME.

* Hukora He u3gbpnBalite Wencena Ha enekTpuyeckata Mpexa ot KoHTakTa 3a kabena unu ¢ Mokpm
pbLe.

= He npeHacarite ypena 3a kabena.

= He nocragaiTe ypeaa BbpXy ropelln noBbPXHOCTH, KaTo HanpumMep KOTIoHW, unu B 6an3oct ao
OTKPWT OFbH, Thil KaTO TOBA MOXE Aa [OBE/e [0 CTONABAHE Ha Kopnyca.

= KoraTo ypenwT He ce 13Mon3sa, M3BaAeTe LWencena oT KOHTakTa.

= Cnpere na u3non3sare ypeaa n/unu HezabaBHO n3Baaerte LWencena o1 KOHTaKTa, ako:

Ypenwt unu 3axpaHBawumat kaben ca nopeaeHu.
CmaTate, ue uma aedekT, cneq kato ypeasT € naaHan unu cnemd noaobeH MHUMAEHT.

B raknBa cnyuau ypenst pabsa na 6bae pemMoHTMpaH.

Ypenwt 1pabsa fa ce n3nonssa nop HabniogeHue.

BuHaru paborterte ¢ ypena cbc 3aTBOpeH Kanak.

Ypenwt He TpabBa fa ce u3non3sa B xnagunHuk/dpnsep.

He notansaiTe 3agBuxBalina MexaH13bM BbB BOAA.

He noemame 0TroBOpHOCT 3a LETU, NPUYMHEHN B pe3ynTaT Ha HenpasuiHa ynortpeba, HenpasuaHa

eKCnnoarauma, HenpaBKUneH PEMOHT UM HECMA3BaHE HA MHCTPYKLMKTE 3@ MOYMCTBAHE Ha BapoBUK. B

TaKkMBa C/lyyan He ce Npuemat NpPeTeHUMm 3a rapaHLIMOHHO obcnyxBaHe.
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Ynotpeba

Mawnara 3a cnagoneq WMF KITCHENminis 3in1 e kyxHeHcku ypeq, KOWTo cnectaBa MACTo. Ypeast
BM NO3BO/ABA [1a NPUrOTBATE PA3NINYHMN BUOBE 3aMPa3€HN AECEPTH, BKIOUMTENHO 3aMPa3€HO KMCENo
Mnako, cnagoneq u copbe. Ako nckate Aa NpUroTBATe pasnnyuHu BUAOBE cnafonen e4HOBPEMEHHO Unu
Ce HyX/aaeTe 0T No-rofiaMa nopLma, KaTo akcecoap ce npeanara AOMLIHUTENHA Kyna 3a 3amMpa3fABaHe ¢
Kanak.

I'Ipru CTbNKU N NOAroToBKa

Mouncrete ypena npean ynotpeba, kakTo e onucaHo B rnasara ,[lounctsaHe n nogapbxka”.

Mpean nbpeata ynotpeba nounctete ypeaa, kakto e onucaHo B pasgena ,louncrsaHe 1 noaapbxka“.
Oxnagete npasHUA 1 HaMBIHO CyX KOHTEHep 3a 3ampa3sasaHe (3) BbB (pusep npu Temneparypa
-18 °C 3a Haii-manko 12 yaca. 3a 6baewa ynotpeba npenopbyuBaMe KOHTEMHEPDT 32 3amMpa3fABaHe
(3) na ce cbxpaHsBa BbB pusep. YBepere ce, ue KOHTeHepbT 3a 3ampasssare (3) e B U3npaseHo
MoNoXeHue, 3a Aa ce pasnpenen paBHOMEPHO OX1axaallaTa TeYHOCT.

Cera npurotserte He0bHX0AMMOTO KOMMUECTBO CMEC 3a C1afiofefl B OTA/EH CbA (1aeu 3a peuentu
MOXeTe 1a HamepuTte B pasgena ,Peuentu”). Makcumanuuar obem e 300 ml. 3abenexka: Ako
CMecTa 3a clafones ce 3aTonn No BpeMe Ha MPUroTBAHETO, OCTaBeTe A [a Ce OXMafau B XNanunHuKa,
npeau fia npuroTeuTe clafoneaa.

Cera craptupalite MalmHaTa 3a ciagones, kato MbPBO MoCTaBuUTe KOHTeHepa 3a 3ampa3aBaHe (3) 8
nooxogAawmsa abpxau (4) B MawuHata 3a cnagonen. Ysepere ce, ue U3pe3a Ha ApbXKata € MocTaBeH B
noaxoaAwwma xneo.

3akpenere 6bpkankara (2) kbM kanaka (1), kato A NocTaBuTe B CneyunanHusa abpxay OT BbTpellHaTa
cTpaHa Ha kanaka. bbpkankara (2) e 3npaBo 3akpeneHa, Ho ocTaBa rbekaga. Cera nocrasere kanaka
(1) n 6vpkankara (2) Bbpxy ypena. Ysepere ce, ue KanakbT € Ha MACTOTO cu. Bkniouete ypena B
KOHTaKTa 1 ro BK/toueTe kato u3nonssare 6yroHa On/Off.

M36epete xenavoto Bpeme 3a npuroteaHe (1-30 MUHYTM) ¢ nomoulTa Ha byToHuTte ,+" 1 ,-" 1 cTapTn-
paiiTe MalMHaTa 3a nef, Kato OTHOBO HaTUCHeTe DyToHa 3a BKNOUBaHe/N3KMoUBaHe.

Cera nobasete cmecta 3a cnagonen (Makeumym 300 Mn) B MalumHaTa Npes 0TBOpA 3a MbHEHE B
kanaka. KoHteliHepsT 3a 3ampa3naBaHe (3) 1psabBa na ce BbPTY, 3 [1a HE 3aMpb3HE TeYHOCTTa M0
Kpauarta.

Cnep n3tMuaHe Ha 3a[afileHOTO BPEME 33 MPUTrOTBAHE C€ UyBa 3BYKOB CUTHaf.

W3knioueTe wencena o1 KOHTakTa, MaxHete kanaka (1) u n3sagere koHTeiHepa 3a 3ampa3sasaHe (3) ot
MallvHaTa 3a cnafonen ¢ nomolta Ha abpxava (4). 3a no-necHa ynotpeba, 6bpkankata (2) mMoxe na
ce oTHenM 0T Kanaka 1 [ia 0CTaHe 3ajerneHa B 3amMpa3eHara cMec 33 cnagones.

CnaponenbT MOXe Aa ce KOHCYMUpa UMK CbXpaHsABa B KOHTEIHEPa 3a 3aMpasABaHe ¢ NpeaocTaBeHns
Kanak.

MouncrBaHe n rpmxa

Ypen:

M3kniouete 3axpaHBaluma kaben oT KOHTaKTa 1 ocTaBeTe ypeaa fa ce oxnaau.
Ypenst He TpabBa fa ce nocTaBsA BbB BOAA, @ CAMO Aa ce M3bbpCBa OTBBH C BMaXHa Kbpna
C Masnko npenapar 3a MUEHE Ha CbaoBe.

He
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n3nonssarte arpecBHN nnK abpasmBHM NOUNCTBALLM Npenapatu.

Akcecoapu:

KoHTeliHepbT Ha (hpusepa Moxe Aa ObAE NOUMCTEH PbYHO € BOAA U NPenapar 3a CbAoBe.

KanakbT Ha KoHTeHepa 3a 3ampa3fABaHe, bbpkankata u AbpxaTenar Ha KoHTellHepa 3a 3ampa3fABaHe
morar fja Cé MUAT B CbAOMUANHA MaLLNHA.

3abenexka: KoHTenHepbT 3a 3aMmpasABaHe TpAbBa BUHArM [1a € HaMmbIHO CyX, Npeau fia ce 13nonssa
OTHOBO 3a OX/axaaHe BbB (hpusepa.

Peuentn 3a cnaponen

Cnaponep ot aBokapo (Beran n 6e3 nakrosa)

CbcTaBku:

1 manko aBokago

40 ml cupon ot araee
85 ml b6anemoBo MNAKo
1 wunka Mopcka con

/a nanm
MpurorBane:

Pa3pexete aBokafoTo Ha ABe, M3BafeTe KOCTUIKATa U N3BaaeTe mececrtata My uact. Cmecerte cbe
cupona oT arase n nacupanTe 4o rnaaka KOHCUCTEHLMA C NOMOLLTA HA PbueH nacatop.

M3uenete coka ot naniMa 1 ro cMeceTe ¢ Niopeto oT aBokaao, 6ageMoBOTO MAAKO W conTa.
Hacrtpoiite Bpemeto 3a npuroteaHe Ha MawuHata 3a cnagones (okono 20 MuHyTH*) U HatTucHeTe
cTapr.

M3cunete rotoBata cmec 3a cnagoneq B MawuHata. Cnen 20 MUHYT MaluMHaTa We u3naae 3ByKoB
CWUTHAN W cnaponeabT MoXe Aa ce n3Baau. AKO KOHCUCTEHLIMATA BCE OLLE HE € XenaHata, TaiMepbT
MOXe [1a Ce HaCTPOM OTHOBO.

fironos cnaponen (seran n 6e3 nakrosa)

CbcTaBku:

759 aroaun

309 3axap

80 ml CO€eBa CMeTaHa
65 ml CO€BO MNIAKO

1 wunka con

MpuroTBane:

Vi3muiite n HapexeTe AroauTe Ha yeTBbPTUHKM. Cnepn ToBa CMeceTe AroauTe Cbe 3axapTa B Kyna u
ocraBserte fia npectou 3a 1-2 yaca.

Cnen ToBa nacmpaiite AroAMTE U M CMECETE C OCTaHanuUTe ChCTaBKMU.

Hacrpoiite Bpemeto 3a npurotsaHe (0kono 20 MUHYTU®) 1 BKNKOUETE MalIMHATa 33 cnafoned.
V3cunerte rotoBata cmec 3a cnagoneq B MawuHara. Cnen 20 MUHYTW MaluvHara LWe usfane 38yKos
CUrHan u cnafoneabT MOXe Aa ce u3Baan. AKO KOHCUCTEHLIMATA BCE OLLE HE € XenaHata, TaumepbT
MOXE [1a Ce& HaCcTpOu OTHOBO.
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Cnaponep oT MaHro

CbcTaBku:

1 MaHro

1 cyneHa nmbxuua KOKOCOBO M/IAKO
5 nncra MeHTa

CoKbT OT eanH nanm

MpuroTBane:

= (Obenere MaHroTO, OTCTPAHETE KOCTU/IKATA 1 HApEXEeTe Ha Mankn napueHLa.

= Cmecere BCUYKM CcbeTaBku B bneHaep u nacuparire.

= Hacrpotite Bpemeto 3a npuroteaHe (0kono 20 MuHyTH*) 1 BK/IOYETe MawMHaTa 3a cnagones.

* W3cunerte rotosata cMec 3a cnafonen B mawuHara. Cnen 20 MUHYTU MalimMHaTa LWe W3aane 3ByKoB
CUTHan v cnagonenbt Moxe Aa ce u3Banu. AKO KOHCUCTEHLMATA BCE OLLE HE € XenaHata, TaiMepbT
MOXe [la cé HacTpoW OTHOBO.

Peuentu 3a copbe

Copbe ot 6ocunex:

CbcTaBku:

100 g 3axap

100 ml  Boma

12 navm

109 nucra bocunek

150 g kuceno mnako (1,8 unm 3,5% macneHocr)
MpuroTBane:

= Cmecere KopaTa Ha nalima ¢ BoAaTa 1 3axapTa B Kyna v Bapere, 4oKaTo 06eMbT ce Hamanu Hamnono-
BUHA.

= (QcraBeTte NonyyeHUA CUPON [a Ce OXNaau B XafunHuka 3a okono 12 uaca.

= [lobagete nucrata bocunek KbM cupona u nacupante.

= Hacrporite Bpemeto 3a npuroteaHe (0Kono 20 MUHYTM™) K BKITIOUeTe MawHaTa 3a ciamosnen.

* W3cunerte rotoeata cMec 3a cnagonen B mawmHara. Cnef 20 MUHYTU MaluMHaTa e U3Aaae 3ByKoB
CUrHan n cnagoneabt Moxe Aa ce u3Baau. AKO KOHCUCTEHLMATA BCE OLLE HE € XenaHara, TaiMepbT
MOXe [la Ce HAaCTPOW OTHOBO.

Copbe ot maHro

CbcTaBku:

1 1 Manko maHro

1 NIMMOH

50 ml MWUHepanHa Bofia
50 ml cupon ot 6b3
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MpuroTBane:

= (Obenere MaHroTo, OTCTPAHETE KOCTM/IKATA 1 HAPEXETe Ha Mankn napueHLa.

= 3uenete numoHa.

= (CmeceTe BCUUKM CbCTABKM C MUKCEP M MpeLeaeTe nofyyeHata cMec.

= Hacrpolite BpemeTo 3a npuroteaHe (0kono 20 MuHYTH®) 1 BK/IOYETE MalMHaTa 3a cnaaone,

= l3cunete rotoBata cmec 3a cnagonen B MawuHata. Cnen 20 MUHYTU MallnHaTa We n3paie 3BykKoB
CWUTHAN W cnaponeabT MoXe Aa ce N3Baau. AKO KOHCMCTEHLMATA BCE OLLE HE € XenaHata, TaiMepbT
MOXe [1a Ce HaCTPOMu OTHOBO.

PeuenTtu 3a 3daMpPaA3€HO KuUceno MIAKo

OcHoBHa peuenta 3a 3aMpa3€HO KNceno Mnako

CbcTaBku:

100 g Kuceno mnsako (MuH. 1,8% macneHoct)
16 g 3axap Win BaHUNOBA 3axap

1 cyneHa nbxuua n3gapa

20 ml cMmeTaHa

20 ml MNAKO

Bapuantu:

= JluMoH: n3non3painTe Kopata 1 coka oT eiuH BMO NMMOH 1 CMeceTe ChCTaBKMUTE C OCHOBHATa CMeC.
V13non3saiTe BaHunoBa 3axap.

= Aropa: nacupaite 100 r aroan v n3non3eaiite 1 cyneHa nbkuua Mea BMECTO 3axap Win BaHWNOBA
3axap.

= bucksuu: HaTpolweTte niobumute cm HBUCKBUTM W T CMECETE C OCHOBHATA CMEC.

MpuroTBane:

= (Cwmecere nobpe BCUUKN CbCTaBKW B Kyna.

= Hacrporite Bpemeto 3a npuroteaxe (0kono 20 MUHYTM™) K BKMIOUeTe MaliMHaTa 3a cnafonen.

= VI3cunere rotoBata cMmec 3a cnagonen B Mawunata. Cnen 20 MUHYTM MallMHaTa We M3pae 3ByKoB
CUrHan n cnagoneabt Moxe Aa ce u3Baau. AKO KOHCUCTEHLMATA BCE OLLE HE € XenaHara, TaiMepbT
MOXe [1a Ce HAaCTPOM OTHOBO.

*BpemeTto 3a npuroteAHE 3aBMCU OT KOMTMUYECTBOTO U OXNAXAAHETO Ha (hpusepa.
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TexHnueckn gaHHU

HomuHanHo HanpexeHue:
KoHcymauwa Ha eHeprua:

Knac Ha 3auurta:

220-240 V~  50-60 Hz
12W

TexHuuecka nHGopmauma 3a pexumute Ha pabota B cbotserctene ¢ Pernament 2023/826 Ha EC:

PEXUM

KOHCYMALIMA HA EHEPTUA (BATOBE)

NEPNOA OT BPEME (MUHYTN)

MN3knioueHo

03

3

B PEXnM Ha rOTOBHOCT

B rotoBHOCT ¢ gonbAHMTENHA

nHdopmauua

MpexoB pe3epBeH pexum

C E Ypenwt cvoteercTsa Ha Eponeickute aupextusu 2014/35/EC, 2014/30/EC n 2009/125/EC.

lNasere okonHata cpena

E [a yuactBame B Ona3BaHETO Ha OKonHata cpepa!

@

=

Ypemﬂ € VI3pa6OTCH OT Pas3/IMyHN Matepuanmn, KOMTo Morart aa ce

npenanat Ha BTOPUYHN CypPOBUHU UK Aa Ce peunknunpar.

3aHecerte ro B LLEHTbPA 33 BTOPUUHU CYPOBUHM UMW B OTOPU3MpPaHUs
cepBu3, KbaeTo Ton e 6bae peumnknmpax.

Bb3amoxHmn NPOMEHN.
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Brugsanvisning
Ismaskinen 3in1

Komponenter

Lag

Omrorer

Frysebeholder

Holder til frysebeholder
Display med tidsvisning
Teend-/slukknap

Lag til frysebeholder
Isske

NSO RWN =

Vigtige sikkerhedsanvisninger

* Hvis apparatets stramledning bliver beskadiget, skal den udskiftes af
producenten, producentens kundeservice eller en tilsvarende kvalifi-

ceret person for at undga fare.

= Efter anvendelse af apparatet og dets tilbehgr rengares alle flader
og dele, der har veeret i bergring med fgdevarerne. Falg anvisnin-
gerne i afsnittet "Renggring og pleje”.

* Brug kun apparatet i overensstemmelse med denne vejledning.
Ukorrekt brug kan medfare elektrisk stad eller andre farlige situati-
oner.

* Dette apparat er beregnet til at blive brugt i husholdningen og
lignende former for anvendelse som for eksempel

i kekkener for ansatte i butikker, kontorer og andre erhvervs-
virksomheder;

pa landbrugsbedrifter;

af kunder i hoteller, moteller og andre former for beboelse;

i Bed & Breakfast-pensionater.

* Nar apparatet ikke overvdges, og far apparatet samles, skilles ad
eller rengares, skal stikket altid tages ud af stikkontakten.

= Sluk apparatet, og treek altid stikket ud, for tilbehgrsdele udskiftes,
eller fgr du naermer dig dele, som bevaeger sig ved brug.

= Apparatet ma ikke benyttes af barn. Apparatet og den tilhgrende
stremledning skal opbevares utilgeengeligt for barn.

* Bgrn skal vaere under opsyn for at sikre, at de ikke leger med appa-
ratet.
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= Renggaring og vedligeholdelse ma ikke udfares af bgrn, medmindre
de er fyldt 8 &r og er under opsyn.

* Dette apparat kan bruges af personer med nedsat fysisk, sansemo-
torisk eller mental kapacitet eller manglende erfaring og/eller viden,
forudsat at de er under opsyn af en voksen eller er blevet sat ind
i, hvordan apparatet skal anvendes, og har forstaet de farer, der er
forbundet med anvendelsen.

Inden ibrugtagning

Apparatet ma kun anvendes til det tilteenkte formal i henhold til denne brugsanvisning. Lees brugsan-
visningen grundigt, inden apparatet tages i brug. Brugsanvisningen indeholder anvisninger om brug,
rengaring og pleje af apparatet. Ved manglende overholdelse patager vi os intet ansvar for eventuelle
skader.

Opbevar brugsanvisningen omhyggeligt, og videregiv den sammen med apparatet til efterfolgende
brugere. Bemaerk ogsa garantioplysningerne sidst i brugsanvisningen.

Overhold sikkerhedsanvisningerne ved brug af apparatet.

Flere sikkerhedsanvisninger

= Apparatet ma kun tilsluttes en stikkontakt, der er installeret i henhold til forskrifterne. Ledningen
og stikket skal veere tarre.

= Ledningen mé ikke traekkes over skarpe kanter eller klemmes eller haenge Igst ned. Beskyt ledningen
imod varmekilder og olie.

* Brug kun en forleengerledning, der er i perfekt stand.

= Treek ikke i ledningen, og bergr ikke ledningen eller stikket med vade haender, nér stikket traekkes
ud af stikkontakten.

= Apparatet md ikke beeres i ledningen.

= Stil ikke apparatet pa en varm overflade, sasom kogeplader eller lignende eller i naerheden af dben
gasflamme, da det kan smelte.

= Traek stikket ud, nar apparatet ikke er i brug.

= Apparatet mé ikke anvendes, og stikket skal straks tages ud af stikkontakten, hvis:

Apparatet eller stramledningen er beskadiget
Der er mistanke om en defekt efter fald eller lignende.

| disse tilfeelde skal apparatet indleveres til reparation.

Apparatet ma ikke anvendes uden opsyn.

Brug altid apparatet med lukket 1ag.

Apparatet mé ikke anvendes inde i et kaleskab/fryseskab.

Motordelen mé ikke nedsaenkes i vand.

Ved anvendelse til andre formal, forkert betjening, manglende overholdelse af afkalkningsinstruk-

tionerne eller ukorrekt reparation, patages der intet ansvar for eventuelle skader. Garantiydelser

bortfalder ligeledes i disse tilfeaelde.
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Anvendelse

WMF KITCHENminis 3in1-ismaskine er en pladsbesparende kgkkenmaskine. Du kan lave forskellige
slags is som frozen yoghurt, iscreme og sorbet med apparatet.

Ibrugtagnlng og tilberedning

Far brug rengares apparatet som beskrevet i afsnittet "Rengaring og pleje”.

= For brug forste gang renggres apparatet som beskrevet i afsnittet "Rengering og pleje”.

= Afkel den tomme og fuldstaendig terre frysebeholder (3) i mindst 12 timer i en fryser ved en
temperatur pa -18°C. Ved fremtidig brug anbefaler vi generelt at opbevare frysebeholderen (3) i en
fryser. Serg for, at frysebeholderen (3) star opret, sa koleveaesken bliver jeevnt fordelt inde i skalen.

= Tilbered nu den gnskede ismasse i en anden skil (se opskrifterne i kapitlet "Opskrifter"). Den
maksimale maengde er 300 ml.
Bemeerk: Hvis ismassen opvarmes under tilberedningen, skal den stilles i kgleskabet til afkgling, far
isen laves.

= Ismaskinen tages i brug ved fgrst at satte frysebeholderen (3) i ismaskinen med den tilhgrende
holder (4). Det er vigtigt, at noten i grebet seettes hen over den tilhgrende lasekant.

= Anbring omrareren (2) pa laget (1), sa den klikker pa plads i holderen p4 indersiden af laget.
Omroreren (2) sidder fleksibelt, men fast. Seet nu laget (1) med omrarer (2) pa ismaskinen. Serg for,
at laget klikker pa plads. St stikket i stikkontakten, og teend for apparatet pa teend-/slukknappen.

= Indstil den gnskede tilberedningstid (1-30 minutter) med tasterne "-" og "+", og start ismaskinen
ved at trykke pa taend-/slukknappen igen.

= Fyld nu ismassen (maks. 300 ml) ned i ismaskinen gennem pafyldningsabningen i laget. Frysebehol-
deren (3) skal dreje rundt, sa ismassen ikke fryser fast p& kanten.

= Nar den indstillede tilberedningstid er afsluttet, lyder en signaltone.

= Treek stikket ud af stikddsen, tag laget (1) af, og tag frysebeholderen (3) med holder (4) ud af
ismaskinen. Omrgreren (2) losner sig fra holderen i Idget og bliver siddende i den frosne ismasse, sa
den er let at fa fat i.

= Nu erisen klar til at spise, eller leeg laget pa frysebeholderen, sa isen kan laegges i fryseren.

Rengering og pleje

Apparatet:

Treek stremstikket ud, og lad apparatet kole af.

Apparatet ma ikke nedsaenkes i vand, men kan aftgrres udvendigt med en fugtig klud opvredet i mildt
opvaskemiddel.

Brug ikke skarpe eller skurende renggringsmidler.

Tilbehor:

Fryserbeholderen kan renggres i handen med vand og opvaskemiddel.
Laget til frysebeholderen, omrgreren og holderen til frysebeholderen kan komme i opvaskemaskinen.
Bemaerk: Frysebeholderen skal altid veere helt tor, ndr den seettes til nedkeling i fryseren.
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Opskrifter pa is
Avokadois (vegan- & laktosefri)

Ingredienser:
1 lille avokado

40 ml agavesirup
85 ml mandelmaelk
1 knsp.  havsalt

/a lime

Tilberedning:

= Halvér avokado, fjern kernerne, og tag frugtkedet ud. Bland med agavesirup, og purer fint med
stavblenderen.

= Pres limefrugten, og bland saften i den purerede avokado sammen med mandelmalk og salt.

= Indstil ismaskinens tilberedningstid (ca. 20 minutter*), og start ismaskinen.

= Fyld ismassen ned i ismaskinen. Efter 20 minutter lyder en signaltone, og nu kan isen tages ud af
maskinen. Hvis isen ikke har den gnskede konsistens endnu, kan timeren indstilles igen.

Jordbeeris (vegansk og laktosefri)

Ingredienser:
75¢ jordbaer

309 sukker
80 ml sojaflade
65 ml sojamaelk
1 knsp.  salt
Tilberedning:

= Vask jordbeerrene, og skaer dem i kvarte. Bland derefter jordbaerrene med sukkeret i en skal, og lad
dem traekke i 1-2 timer.

= Purer jordbaerrene, og rgr jordbaerpuréen sammen med de @vrige ingredienser.

= Indstil tilberedningstiden pa ismaskinen (ca. 20 minutter®), og start ismaskinen.

= Fyld ismassen ned i ismaskinen. Efter 20 minutter lyder en signaltone, og nu kan isen tages ud af
maskinen. Hvis isen ikke har den gnskede konsistens endnu, kan timeren indstilles igen.

Mangois

Ingredienser:

1 mango
1 spsk.  kokosmaelk
5 mynteblade
Saften fra en lime
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Tilberedning:

= Skreel mangoen, fjern stenen, og skeer frugtkedet i sma stykker.

= Heeld alle ingredienser i en blender, og purer dem.

= Indstil tilberedningstiden pa ismaskinen (ca. 20 minutter*), og start ismaskinen.

= Fyld ismassen ned i ismaskinen. Efter 20 minutter lyder en signaltone, og nu kan isen tages ud af
maskinen. Hvis isen ikke har den gnskede konsistens endnu, kan timeren indstilles igen.

Sorbetopskrifter
Basilikumsorbet:

Ingredienser:

100 g sukker

100 ml vand

) lime

109 basilikumblade

150 g yoghurt (1,8 eller 3,5 % fedt)

Tilberedning:

= Heeld limeskal, vand og sukker i en gryde, og kog ind til det halve.

= Stil den indkogte sirup til afkgling i keleskabet i ca. 12 timer.

= Tilseet basilikumbladene til siruppen, og purer den.

= Indstil tilberedningstiden pa ismaskinen (ca. 20 minutter*), og start ismaskinen.

= Fyld ismassen ned i ismaskinen. Efter 20 minutter lyder en signaltone, og nu kan isen tages ud af
maskinen. Hvis isen ikke har den @nskede konsistens endnu, kan timeren indstilles igen.

Mangosorbet

Ingredienser:

1 lille mango
1 citron
50 ml mineralvand

50 ml hyldeblomstsirup

Tilberedning:

= Skreael mangoen, fjern stenen, og skeer frugtkedet i sma stykker.

* Pres saften ud af citronen.

= Blend alle ingredienserne sammen, og ker den faerdige sorbetmasse gennem en si.

= Indstil tilberedningstiden pa ismaskinen (ca. 20 minutter*), og start ismaskinen.

= Fyld ismassen ned i ismaskinen. Efter 20 minutter lyder en signaltone, og nu kan isen tages ud af
maskinen. Hvis isen ikke har den gnskede konsistens endnu, kan timeren indstilles igen.
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Opskrifter pa frozen yoghurt
Grundopskrift til frozen yoghurt

Ingredienser:

100 g yoghurt (1,8 % fedt)

16 g sukker eller vaniljesukker
1spsk.  kvark

20 ml piskeflode

20 ml maelk

Varianter:

= Citron: Tilsaet saft og skal fra en gkologisk citron sammen med alle de andre ingredienser til grund-
massen. Brug vaniljesukker.

= Jordbaer: Purer 100 g jordbaer, og brug 1 spsk. honning i stedet for sukker/vaniljesukker.

= Kiks: Knus dine yndlingskiks, og bland dem i grundmassen.

Tilberedning:

= Bland alle ingredienserne i en skél, og ror massen godt sammen.

= Indstil tilberedningstiden pa ismaskinen (ca. 20 minutter®), og start ismaskinen.

* Fyld ismassen ned i ismaskinen. Efter 20 minutter lyder en signaltone, og nu kan isen tages ud af
maskinen. Hvis isen ikke har den gnskede konsistens endnu, kan timeren indstilles igen.

*Tilberedningstiden afhaenger af maengden og nedkglingen af frysebeholderen.
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Tekniske data

Maerkespaending: 220-240 V~ 50-60 Hz
Effektforbrug: 12W
Beskyttelsesklasse: Il

Tekniske oplysninger om driftstilstande i henhold til EU-forordning 2023/826:

TILSTAND ENERGIFORBRUG (WATT) TIDSPERIODE (MINUTTER)
Slukket 0,3 3
Standby - -

Standby med yderligere - -
oplysninger

Netveerksbaseret standby - -

C € Apparatet overholder EU-direktiverne 2014/35/EU, 2014/30/EU og 2009/125/EU.

Beskyt miljget

E Vi skal alle veere med til at beskytte miljget!
®  Apparatet indeholder mange materialer, der kan genvindes eller genbruges.

9  Bring det til et specialiseret indsamlingssted for genbrug eller et
autoriseret serviceveerksted, nar det ikke skal bruges mere.

Mulige sendringer.
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Kayttoohje
Jadkoneen 3in1

Komponentit

Laitteen kansi
Sekoitin
Jaddytyssailio
Jaadytyssailion pidike
Kellonajan naytto
Virtapainike
Jaddytysastian kansi
Jaatelolusikka

NSO RWN =

Tarkeita turvallisuusohjeita

* Jos laitteen verkkojohto vahingoittuu, on sen vaihtaminen annet-
tava valmistajan, valmistajan asiakaspalvelun tai vastaavan ammat-
titaitoisen henkilon tehtavaksi vaarojen valttamiseksi.

= Puhdista lisdosan ja laitteen kayton jalkeen kaikki pinnat/osat, jotka
ovat olleet kosketuksissa ruoka-aineiden kanssa. Noudata kappaleen
"Puhdistus ja huolto” ohjeita.

* laitetta saa kdyttda vain tdman oppaan mukaisesti. Virheellisesta
kdytosta voi aiheutua sdahkoisku tai muita vaaroja.

* Tama laite on tarkoitettu kdyttoon kodeissa ja vastaavissa tiloissa,
kuten esimerkiksi

myymaloiden henkilostokeittidissa, toimistoissa ja muissa kau-
pallisissa ymparistoissa

maatiloilla

asiakastiloissa hotelleissa, motelleissa ja muissa majoituspai-
koissa

aamiaismajoitusta tarjoavissa majataloissa.

* Laitteen pistotulppa on irrotettava pistorasiasta aina laitteen jaa-
dessd ilman valvontaa seka ennen laitteen kokoamista, purkamista
tai puhdistamista.

= Kytke laite pois paalta ja irrota pistoke aina pistorasiasta ennen lisa-
osien vaihtoa tai ennen kdyton aikana liikkuvien osien lahestymista.

* Lapset eivat saa kayttaa tata laitetta. Laite ja sen virtajohto on
pidettava poissa lasten ulottuvilta.

* Valvo lapsia, jotta he eivat paase leikkimaan laitteella.
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* Lapset eivat saa puhdistaa tai huoltaa laitetta, elleivat he ole yli
8-vuotiaita ja aikuisen valvonnassa.

* Fyysisilta, aistillisilta tai henkisilta kyvyiltaan rajoittuneet tai koke-
mattomat ja/tai taitamattomat henkilot saavat kayttai laitetta vain
siind tapauksessa, ettd kdyttoa valvotaan tai heitd on opastettu
kdyttamaan laitetta turvallisesti ja he ovat ymmartaneet laitteen
kayttoon liittyvat vaarat.

Ennen kayttoa

Kayta laitetta vain tdssa kayttdohjeessa kuvatulla tavalla ja vain siihen tarkoitukseen, johon se on
suunniteltu. Lue sen vuoksi kdyttdohje huolellisesti ennen laitteen kdyttéonottoa. Se sisdltai tietoa
laitteen kdytostd, puhdistamisesta ja huollosta. Valmistaja ei vastaa mahdollisista vahingoista, jotka
syntyvat kdyttoohjeessa annettujen ohjeiden noudattamatta jattamisesta.

Sailyta kayttohje huolellisesti ja anna se laitteen mukana seuraavalle kayttajélle. Huomioi myds
kdyttdohjeen lopussa olevat takuutiedot.

Noudata laitteen kdytossa turvallisuusohjeita.

Muita turvallisuusohjeita

= Liitd laite ainoastaan maardystenmukaisesti asennettuun pistorasiaan. Virtajohdon ja pistokkeen on
oltava kuivia.
= Al3 veds liitantijohtoa terdvien reunojen yli tai ympiri 413k anna johdon roikkua reunan yli.
Suojaa johto kuumuudelta ja 6ljylta.
Kéayta vain moitteettomassa kunnossa olevaa jatkojohtoa.
Al irrota pistoketta pistorasiasta johdosta vetamalld tai marin kasin.
Als kanna laitetta roikottamalla sité virtajohdosta.
Al3 aseta laitetta kuumille pinnoille, kuten liedelle tai avoimen kaasuliekin lahettyville, koska kotelo
voi sulaa.
= lIrrota verkkopistoke pistorasiasta, kun laitetta ei kdyteta.
= A4 kayta laitetta ja irrota pistoke heti pistorasiasta, jos:
laite tai liitantdjohto on vahingoittunut
on syyta epdilla laitteen vioittuneen putoamisen tms. jalkeen.
Naissd tapauksissa laite on toimitettava korjattavaksi.
Laitetta saa kdyttaa vain valvottuna.
Kayta laitetta aina kansi suljettuna.
Laitetta ei saa kdyttaa jadkaapissa eika pakastimessa.
Al upota kayttoyksikkoa veteen.
Valmistaja ei vastaa vahingoista, jotka aiheutuvat kdyttotarkoituksen vastaisesta kaytosta, virheel-
lisestd kaytostd, kalkinpoisto-ohjeiden laiminlydnnisté tai vadranlaisesta korjauksesta. Mydskaan
laitteen takuu ei kata tllaisia tapauksia.
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Kayttd

WMF KITCHENminis Jaakoneen 3in1 on tilaa sadstava keittiokone. Laitteella voidaan valmistaa erilaisia
jaddytettyja tuotteita, kuten jadjogurttia, jadteloa ja sorbettia.

Kayttoonotto ja jaatelon valmistus

Puhdista laite ennen kayttda kappaleessa "Puhdistus ja huolto" kuvatulla tavalla.

Puhdista laite ennen ensimmaista kayttoa kappaleessa "Puhdistus ja huolto” kuvatulla tavalla.
Anna tyhjin ja tdysin kuivan jaadytysséilion (3) viilenty3 vihintain 12 tuntia pakastimessa -18
°C:n lampdotilassa. On suositeltavaa sailyttad jaadytyssailiota (3) pakastelokerossa |/ pakastimessa
tulevaa kayttod varten. Tarkista, ettd jaadytyssailio (3) on pystysuorassa asennossa, jotta kylmédneste
jakautuu tasaisesti.

Valmistele sitten haluamasi jaateldmassa erillisessa astiassa (resepti-ideoita [6ytyy luvusta "Resep-
tit"). Enimmaismaira on 300 ml.

Vinkki: Jos jdatelomassa on lammennyt valmistuksen aikana, anna sen jadhtya jadkaapissa ennen
jaatelon valmistusta.

Ota jadtelokone kayttoon asettamalla ensin jaddytyssdilio (3) vastaavan pidikkeen avulla jaateloko-
neeseen (4). Varmista, ettd kahvan syvennys asettuu sille tarkoitettuun ulokkeeseen.

Kiinnita sekoitin (2) kanteen (1) lukitsemalla sen sille tarkoitettuun pidikkeeseen kannen sisdpuo-
lella. Sekoittimen (2) kiinnitys on tiukka mutta samalla riittdvin joustava. Aseta kansi (1) ja sekoitin
(2) laitteeseen. Varmista, ettd kansi lukittuu paikalleen. Liita laite pistorasiaan ja kytke se paille
virtapainikkeesta.

S44da plus- ja miinuspainikkeilla ("-" ja "+") haluamasi valmistusaika (1-30 minuuttia) ja kdynnista
jaatelokone painamalla uudelleen virtapainiketta.

Kaada nyt jaatelomassa (enintdan 300 ml) jaatelokoneeseen kannessa olevan tayttdaukon kautta.
Jadhdytyssailion (3) pitda pyoria, jotta neste ei jaady reunoihin.

Valmistusajan paatyttya laitteesta kuuluu danimerkki.

Ved3 virtapistoke pois pistorasiasta, avaa kansi (1) ja poista jaadytyssailio (3) pidikkeineen (4)
jaatelokoneesta. Kasittelyn helpottamiseksi sekoitin (2) irtoaa kannessa olevasta pidikkeesti ja ja4
pystyasentoon jadtyneeseen jadtelomassaan.

Jaadytetyn tuotteen voi nyt sydda, tai sen voi asettaa jadkaappiin odottamaan kansi paalla.

Puhdistus ja huolto

Laite:

Irrota pistoke pistorasiasta ja anna laitteen jaahtya.

Al3 upota laitetta veteen, vaan pyyhi sen ulkopinnat kostealla liinalla
kdyttden hieman astianpesuainetta.

Al kiyts voimakkaita ja hankaavia puhdistusaineita.

Lisatarvikkeet:

Pakastinsdilion voi puhdistaa kasin vedellad ja astianpesuaineella.
Jaadytyssailion kansi, sekoitin ja jaadytyssailion pidike voidaan pestd astianpesukoneessa.
Vinkki: Jaddytyssdilion on oltava taysin kuiva, ennen kuin se asetetaan jadhtymaan pakastimeen.
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Jaateloresepteja

Avokadojiitelo (vegaaninen ja laktoositon)

Ainekset:

1 pieni  avokado

40 ml agavesiirappia
85 ml mantelimaitoa
1 ripaus merisuolaa

/a limettia
Valmistus:

= Halkaise avokado, poista siemen ja irrota hedelmaliha. Sekoita agavesiirapin kanssa ja soseuta
hienoksi sauvasekoittimella.

= Purista limetti ja sekoita mantelimaidon ja suolan kanssa soseutetun avokadon joukkoon.

= S33d3 jaatelokoneen valmistusaika (noin 20 minuuttia®) ja kaynnista jaatelokone.

= Kaada valmis jaddytettava seos jaatelokoneeseen. Laitteesta kuuluu danimerkki 20 minuutin kulut-
tua, jolloin jaadytetty tuote voidaan ottaa pois. Ellei koostumus ole vield halutunlainen, ajastimen
voi ohjelmoida uudelleen.

Mansikkajiitelo (vegaaneille, laktoositon)

Ainekset:

759 mansikoita
30¢g sokeria

80 ml soijakermaa
65 ml soijamaitoa

1 hyppysellinen suolaa

Valmistus:

= Pese mansikat ja leikkaa neljaan osaan. Sekoita mansikat ja sokeri kulhossa ja anna asettua 1-2
tuntia.

= Soseuta mansikat timan jalkeen ja sekoita niihin loput ainekset.

= Valitse jddkoneessa valmistusaika (n. 20 minuuttia®) ja kiynnist3 jaikone.

= Kaada valmis jaddytettava seos jadkoneeseen. Laitteesta kuuluu danimerkki 20 minuutin kuluttua,
jolloin jaddytetty tuote voidaan ottaa pois. Ellei koostumus ole vield halutunlainen, ajastimen voi
ohjelmoida uudelleen.

Mangojiiteld

Ainekset:

1 mango

1 rkl kookosmaitoa
5lehted minttua
Yhden limetin mehu
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Valmistus:

* Kuori mango, poista kivi ja leikkaa pieniksi paloiksi.

= Kaada kaikki ainekset sekoittimeen ja soseuta.

= Valitse jddkoneessa valmistusaika (n. 20 minuuttia®) ja kdynnista jadkone.

= Kaada valmis jaddytettava seos jadkoneeseen. Laitteesta kuuluu danimerkki 20 minuutin kuluttua,
jolloin jaddytetty tuote voidaan ottaa pois. Ellei koostumus ole vield halutunlainen, ajastimen voi
ohjelmoida uudelleen.

Sorbettiresepteja

Basilikasorbetti:

Ainekset:

100 g sokeria

100 ml vettd

) limetti

109 basilikan lehtia

150 g jogurttia (1,8 % tai 3,5 % rasvaa)

Valmistus:

= Sekoita limetin kuori, vesi ja sokeri kattilassa ja keitd, kunnes puolet nesteestd on jaljella.

= Anna ndin syntyneen keitoksen jadhtya n. 12 tuntia jadkaapissa.

= Lisaa basilikan lehdet keitokseen ja soseuta.

= Valitse jiskoneessa valmistusaika (n. 20 minuuttia®) ja kiynnista jaskone.

= Kaada valmis jaddytettava seos jadkoneeseen. Laitteesta kuuluu danimerkki 20 minuutin kuluttua,
jolloin jaddytetty tuote voidaan ottaa pois. Ellei koostumus ole vield halutunlainen, ajastimen voi
ohjelmoida uudelleen.

Mangosorbetti

Ainekset:

1 pieni mango

1 sitruuna

50 ml kivenndisvetta

50 ml seljankukkasiirappia
Valmistus:

= Kuori mango, poista kivi ja leikkaa pieniksi paloiksi.

= Purista sitruunan mehu.

= Sekoita kaikki ainekset sekoittimella ja kaada valmis massa siivilan lapi.

= Valitse jidkoneessa valmistusaika (n. 20 minuuttia®) ja kdynnista jadkone.

= Kaada valmis jaddytettava seos jadkoneeseen. Laitteesta kuuluu danimerkki 20 minuutin kuluttua,
jolloin jaddytetty tuote voidaan ottaa pois. Ellei koostumus ole vield halutunlainen, ajastimen voi
ohjelmoida uudelleen.
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Jaajogurttiresepteja

Jadjogurtin perusresepti

Ainekset:

100 g jogurttia (vdh. 1,8 % rasvaa)
16 g sokeria tai vaniljasokeria

1 rkl rahkaa

20 ml kermaa

20 ml maitoa

Vaihtoehtoja:

= Sitruuna: Kéyta luomusitruunan mehua ja kuorta ja sekoita ainekset perusmassaan. Kayta vanilja-
sokeria.

= Mansikoita: Soseuta 100 g mansikoita ja kayta sokerin tai vaniljasokerin sijaan 1 rkl hunajaa.

= Kekseja: Hienonna lempikeksejési ja sekoita ne perusmassaan.

Valmistus:

= Laita kaikki ainekset kulhoon ja sekoita ne tasaiseksi massaksi.

= Valitse ja4koneessa valmistusaika (n. 20 minuuttia*) ja kiynnist jadkone.

= Kaada valmis jaddytettava seos jadkoneeseen. Laitteesta kuuluu danimerkki 20 minuutin kuluttua,
jolloin jaadytetty tuote voidaan ottaa pois. Ellei koostumus ole vield halutunlainen, ajastimen voi
ohjelmoida uudelleen.

“Valmistusaika riippuu maarasta ja jaddytyssailion kylmyydesta.
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Tekniset tiedot

Nimellisjannite: 220-240 V~ 50-60 Hz
Tehonkulutus: 12W
Suojausluokka: Il

Tekniset tiedot EU:n asetuksen 2023/826 mukaisista toimintatiloista:

TILA ENERGIANKULUTUS (WATTIA) AJANJAKSO (MINUUTTIA)
Pois paalta 03 3
Valmiustila - -

Valmiustila ja lisatietoja - -

Verkkoon kytketty valmiustila - -

C € Laite on eurooppalaisten direktiivien 2014/35/EU, 2014/30/EU ja 2009/125/EU mukainen.

Ympariston suojelu

K Huolehtikaamme ymparistosta!

® | Laitteesi on varustettu monilla arvokkailla ja kierratettavilla materiaaleilla.
< Toimita laitteesi kerdyspisteeseen tai sellaisen puuttuessa vaikka valtuutettuun
huoltokeskukseen, jotta laitteen osat varmasti kierratetdan.

Mahdolliset muutokset.
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Gebruiksaanwijzing
ljsmachine 3in1

Onderdelen

Deksel van het apparaat
Roerder

Vriescontainer

Houder voor de vriescontainer
Display met tijdaanduiding
Aan-/uitschakelaar

Deksel voor vriescontainer
IJslepel

NSO RWN =

Belangrijke veiligheidsinstructies

* Wanneer de stroomkabel van dit apparaat beschadigd is, mag deze
alleen door de fabrikant, zijn klantenservice of door een vergelijk-
baar gekwalificeerde persoon worden vervangen, dit om gevaren te
vermijden.

* Reinig na het gebruik van de accessoires en het apparaat alle opper-
vlakken en onderdelen die met levensmiddelen in aanraking zijn
gekomen. Volgt u alstublieft de instructies in het hoofdstuk ‘Reini-
ging en onderhoud'".

* Het apparaat mag uitsluitend volgens deze handleiding worden
gebruikt. Ondeskundig gebruik kan een elektrische schok of andere
risicofactoren tot gevolg hebben.

* Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk en vergelijkbaar gebruik,
zoals

- in keukens voor medewerkers van winkels, kantoren en andere
zakelijke omgevingen;
bij agrarische bedrijven;
door klanten van hotels, motels en andere accommodaties;
in bed and breakfasts.

* Het apparaat dient bij niet aanwezig toezicht en voor het monteren,
het demonteren en het reinigen te allen tijde van de stroomvoorzie-
ning gescheiden te worden.

* Het apparaat uitschakelen en de stekker altijd uit het stopcontact
trekken, voordat u de accessoires wisselt of onderdelen zou kunnen
aanraken die tijdens het gebruik bewegen.
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* Dit apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Het apparaat
en de stroomkabel moeten op een voor kinderen niet toegankelijke
plaats worden bewaard.

* Kinderen moeten onder toezicht worden gehouden, om ervoor te
zorgen dat ze niet met het apparaat spelen.

* Reiniging en gebruikersonderhoud mogen niet door kinderen wor-
den uitgevoerd, behalve wanneer ze ouder zijn dan 8 jaar en onder
toezicht staan.

= Apparaten mogen door personen met verminderde fysieke, sen-
sorische of mentale vaardigheden of gebrek aan ervaring en/of
kennis worden gebruikt, wanneer ze onder toezicht staan of over
het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd en de daaruit
resulterende risico's hebben begrepen.

Vaoor het gebruik

Het apparaat mag alleen voor het beoogde doel en overeenkomstig deze gebruiksaanwijzing worden
gebruikt. Lees deze gebruiksaanwijzing daarom zorgvuldig door voordat u het apparaat in gebruik
neemt. De gebruiksaanwijzing bevat aanwijzingen voor het gebruik, de reiniging en het onderhoud
van het apparaat. Wanneer u de gebruiksaanwijzing niet in acht neemt, zijn wij niet aansprakelijk voor
eventuele schade.

Bewaar de gebruiksaanwijzing goed en geef deze samen met het apparaat aan een volgende gebruiker.
Let ook op de garantie-instructies aan het einde van dit document.

Neem bij het gebruik de veiligheidsinstructies in acht.

Aanvullende veiligheidsinstructies

= Sluit het apparaat alleen aan op een stopcontact dat volgens de voorschriften is geinstalleerd. De
stroomkabel en de stekker moeten droog zijn.
= Zorg ervoor dat de stroomkabel niet langs scherpe randen loopt of beklemd raakt, laat de kabel niet
naar beneden hangen en bescherm de kabel tegen hitte en olie.
Gebruik alleen verlengkabels die volledig intact zijn.
U mag de stekker niet aan de kabel of met natte handen uit het stopcontact trekken.
Draag het apparaat niet aan de stroomkabel.
Plaats het apparaat niet op hete oppervlakken zoals fornuizen of in de buurt van de open gasviam.
De behuizing kan daardoor smelten.
= Als het apparaat langere tijd niet wordt gebruikt, dient de stekker uit het stopcontact genomen te worden.
= Neem het apparaat niet in gebruik of trek direct de stekker uit het stopcontact wanneer:
het apparaat of de stroomkabel beschadigd is
na een val enz. het vermoeden bestaat dat het apparaat defect is.
In dat geval moet u het apparaat ter reparatie afgeven.
= Gebruik het apparaat alleen onder toezicht.
= Gebruik het apparaat alleen met gesloten deksel.
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= Het apparaat mag niet in de koelkast/diepvriezer worden gebruikt.

= De motorunit niet in water onderdompelen.

* Bij onjuist gebruik, verkeerde bediening, het niet in acht nemen van de instructies voor ontkalken
of onvakkundige reparatie stellen wij ons niet aansprakelijk voor eventuele schade. In dergelijke
gevallen zijn garantievergoedingen ook uitgesloten.

Gebruik

De WMF KEUKENminis-ljsmachine 3in1 is een plaatsbesparend keukenapparaat. U kunt met het
apparaat diverse ijssoorten zoals bevroren yoghurt, ijscreme en sorbets maken.

Inebruikname en bereiding

= Reinig het apparaat voor het gebruik zoals is beschreven in het hoofdstuk “Reiniging en onder-
houd".

= Reinig het apparaat voor het eerste gebruik zoals is beschreven in het hoofdstuk “Reiniging en
onderhoud".

= Koel de lege en volledig droge vriescontainer (3) gedurende minstens 12 uur in een vriezer bij een
temperatuur van -18°C. Voor later gebruik raden we aan om de vriescontainer (3) steeds in het
diepvriesvak of in de vriezer te bewaren. Let erop dat de vriescontainer (3) rechtop staat, zodat de
koelvloeistof zich goed kan verdelen.

= Vervolgens bereidt u de betreffende ijsmassa in een afzonderlijk reservoir (receptideeén vindt u in
het hoofdstuk “Recepten”). De maximale hoeveelheid is 300 ml.
Aanwijzing: Als de ijsmassa zich bij het voorbereiden heeft opgewarmd, moet u het mengsel in de
koelkast laten afkoelen voordat het ijs in de machine wordt bereid.

= Neem nu de ijsmachine in gebruik door eerst de vriescontainer (3) met de overeenkomstige houder
(4) in de ijsmachine te plaatsen. Let erop dat de uitsparing van de greep op de daartoe voorziene
rand rust.

= Bevestig de roerder (2) aan het deksel (1) door hem vast te klikken in de daarvoor voorziene houder
aan de binnenkant van het deksel. De roerder (2) zit vast, maar kan flexibel draaien. Plaats nu het
deksel (1) met de roerder (2) op het toestel. Let erop dat het deksel vastklikt. Steek de stekker van
het apparaat in een stopcontact en schakel het toestel in met de aan-/uitschakelaar.

= Stel met de "-" en “+"-knoppen de gewenste bereidingstijd (1-30 minuten) in en start de ijsma-
chine door de aan-/uit-schakelaar opnieuw in te drukken.

= Schep nu de ijsmassa - maximaal 300 m| - door de vulopening van het deksel in de ijsmachine. De
vriescontainer (3) moet draaien, opdat de vloeistof niet vastvriest aan de rand.

= Na afloop van de ingestelde bereidingstijd weerklinkt een signaaltoon.

= Trek de stekker uit het stopcontact, verwijder het deksel (1) en neem de vriescontainer (3) met de
houder (4) uit de ijsmachine. Voor een eenvoudige bediening zal de roerder (2) uit de verankering
loskomen en blijven steken in de ijsmassa.

= Het ijs kan nu worden gegeten of kan in de vriescontainer met het bijbehorende deksel worden
bewaard.
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Reiniging en onderhoud

Apparaat:

Trek de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat afkoelen.

Het apparaat niet in water onderdompelen, maar het alleen aan de buitenzijde met een vochtige doek,
met wat afwasmiddel afnemen.

Gebruik geen bijtende en schurende schoonmaakmiddelen.

Accessoires:

De diepvriescontainer kan met de hand worden schoongemaakt met water en afwasmiddel.

Het deksel voor de vriescontainer, de roerder en de houder voor de vriescontainer kunnen in de
vaatwasmachine worden gereinigd.

Aanwijzing: De vriescontainer moet altijd volledig droog zijn voordat deze weer voor de koeling in de
diepvrieskast wordt gezet.

Recepten ijscreme
Avocado-ijs (veganistisch en lactosevrij)

Ingredi€nten:
1 kleine avocado

40 ml agavesiroop
85 ml amandelmelk
1 snufje  zeezout

/a limoen
Bereiding:

= Halveer de avocado, ontpit hem en haal het vruchtvlees eruit. Vermeng het vruchtvlees met de
agavesiroop en pureer het met de staafmixer.

= Pers de limoen uit en roer het sap met de amandelmelk en het zout door de gepureerde avocado.

= Stel de bereidingstijd van de ijsmachine in (ca. 20 minuten*) en start de ijsmachine.

* Doe het kant-en-klare ijsmengsel in de ijsmachine. Na 20 minuten klinkt er een geluidssignaal. U
kunt het ijs uit de machine scheppen. Als het ijs nog niet de gewenste consistentie heeft, kunt u de
timer opnieuw instellen.

Aardbei-ijs (vegaan & lactosevrij)

Ingredi€nten:
75¢ aardbeien

30g suiker
80 ml sojaroom
65 ml sojamelk

1 snufje zout

n

NL



Bereiding:

Aardbeien wassen en in vier delen. Aansluitend de aardbeien met de suiker in een schaal mengen
en gedurende 1-2 uur laten staan.

Aansluitend de aardbeien pureren en met de overige ingrediénten door elkaar roeren.

De bereidingstijd van de ijsmachine instellen (ca. 20 minuten*) en de ijsmachine starten.

De gebruiksklare ijsmix in de ijsmachine vullen. Na 20 minuten weerklinkt een signaaltoon en kan
het ijs worden uitgenomen. Als de gewenste consistentie nog niet is bereikt, kan de timer opnieuw
worden ingesteld.

Mango-ijs

Ingrediénten:

1
1

mango
eetlepel  kokosmelk

5 blaadjes munt
Sap van een limetta
Bereiding:

De mango schillen, de steen verwijderen en de mango in kleine stukjes snijden.

Alle ingredi€énten in een mixer doen en pureren.

De bereidingstijd van de ijsmachine instellen (ca. 20 minuten*) en de ijsmachine starten.

De gebruiksklare ijsmix in de ijsmachine vullen. Na 20 minuten weerklinkt een signaaltoon en kan
het ijs worden uitgenomen. Als de gewenste consistentie nog niet is bereikt, kan de timer opnieuw
worden ingesteld.

Recepten sorbets

Basilicumsorbet:

Ingredi€nten:

100 g suiker
100 ml water

/2

limetta

109 basilicumblaadjes
150 g yoghurt (1,8 of 3,5% vet)

Bereiding:
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De schil van de limetta met het water en de suiker in een pot mengen en tot de helft inkoken.

De ontstane siroop gedurende ca. 12 uur in de koelkast koelen.

Basilicumblaadjes aan de siroop toevoegen en pureren.

De bereidingstijd van de ijsmachine instellen (ca. 20 minuten*) en de ijsmachine starten.

De gebruiksklare ijsmix in de ijsmachine vullen. Na 20 minuten weerklinkt een signaaltoon en kan
het ijs worden uitgenomen. Als de gewenste consistentie nog niet is bereikt, kan de timer opnieuw
worden ingesteld.

Mango sorbet

Ingredi€nten:

1 kl. mango

1 citroen

50 ml mineraal water
50 ml vlierbessensiroop
Bereiding:

De mango schillen, de steen verwijderen en de mango in kleine stukjes snijden.

Sap uit de citroen persen.

Alle ingrediénten met de mixer mengen en vervolgens de massa zeven.

De bereidingstijd van de ijsmachine instellen (ca. 20 minuten*) en de ijsmachine starten.

De gebruiksklare ijsmix in de ijsmachine vullen. Na 20 minuten weerklinkt een signaaltoon en kan
het ijs worden uitgenomen. Als de gewenste consistentie nog niet is bereikt, kan de timer opnieuw
worden ingesteld.

Recepten bevroren yoghurt

Basisrecept bevroren yoghurt

Ingredi€énten:

100 g yoghurt (min. 1,8% vet)
169 suiker of vanillesuiker

1 eetlepel kwark

20 ml room

20 ml melk

Varianten:

Citroen: het sap en de schaal van een bio-citroen gebruiken en de ingrediénten door de basismassa
mengen. Vanillesuiker gebruiken.

Aardbeien: 100 g aardbeien pureren en in de plaatst van suiker/vanillesuiker 1 eetlepel honing
gebruiken.

Koekjes: lievelingskoekjes klein maken en door het basisrecept mengen.

Bereiding:

Alle ingrediénten in een schaal mengen en de massa goed doorroeren.

De bereidingstijd van de ijsmachine instellen (ca. 20 minuten*) en de ijsmachine starten.

De gebruiksklare ijsmix in de ijsmachine vullen. Na 20 minuten weerklinkt een signaaltoon en kan
het ijs worden uitgenomen. Als de gewenste consistentie nog niet is bereikt, kan de timer opnieuw
worden ingesteld.

*De bereidingstijd hangt af van de hoeveelheid en de koeling van de vriescontainer.
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Technische gegevens

Nominale spanning: 220-240 V~ 50-60 Hz
Stroomverbruik : 12W
Elektrische veiligheidsklasse: I

Technische informatie over de bedrijfsmodi volgens EU-verordening 2023/826:

MODUS ENERGIEVERBRUIK (WATT) TIJDSPERIODE (MINUTEN)
Uit 0,3 3
Stand-by - -

Stand-by met extra - -
informatie

Stand-by via netwerk - -

c € Het apparaat voldoet aan de Europese richtlijnen 2014/35/EU, 2014/30/EU en 2009/125/EU.

Milieubescherming

E Wees vriendelijk voor het milieu!
®  Uw apparaat bevat materialen die geschikt zijn voor hergebruik.

S Lever het in bij het milieustation in uw gemeente of bij onze technische dienst.

Wijzigingen mogelijk.
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Bruksanvisning
Ismaskinens 3in1

Komponenter

Lokk

Rorer

Fryseelement

Holder til fryseelement
Display med tidsindikator
Av/pa-bryter

Lokk til fryseelement
Isskje

O N RWN =

Viktige sikkerhetsanvisninger

* Hvis apparatets stremledning blir skadet, ma den byttes av produ-
senten eller produsentens kundeserviceavdeling eller av en person
med tilsvarende kvalifikasjoner for & unnga farer.

= Rengjor alle omrader/deler som kommer i kontakt med mat pa til-
behgret og apparatet etter hver gangs bruk. Falg radene i kapittelet
"Rengjering og vedlikehold".

* Apparatet skal bare brukes slik det er beskrevet i denne bruksanvis-
ningen. Ukyndig bruk kan forarsake elektrisk stat eller andre risiko-
momenter.

* Dette apparatet er beregnet pa bruk i husholdninger og lignende
bruksomrader, for eksempel:

- pa personalkjgkkenet i butikker, kontorer og andre naeringsom-
rader
i landbruksvirksomhet
av kunder pa hoteller, moteller, samt andre boenheter
i frokostpensjonater

. St@pselet skal alltid trekkes ut nar apparatet ikke er under tilsyn, og
for montering, demontering eller rengjaring.

= Sl& av apparatet og trekk alltid ut stagpselet far du bytter tilbehgrs-
deler eller neermer deg deler som beveger seg under bruk.

* Dette apparatet ma ikke brukes av barn. Hold apparatet og lednin-
gen utenfor barns rekkevidde.

= Barn bgr holdes under tilsyn for a sikre at de ikke leker med appara-

tet.
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* Rengjaring og vedlikehold méa ikke utfares av barn, med mindre de
er eldre enn 8 ar og under tilsyn.

= Apparatene kan brukes av personer med begrensede fysiske, senso-
riske eller mentale evner eller personer som mangler erfaring og/
eller kunnskaper, hvis de er under tilsyn eller har fatt opplaering i
sikker bruk av apparatet og forstar farene som kan oppsta ved bruk.

For bruk

Apparatet ma bare brukes til de beregnede formalene og i samsvar med denne bruksanvisningen.

Les derfor npye gjennom bruksanvisningen for du tar apparatet i bruk. Den gir informasjon om bruk,
sikkerhet og vedlikehold av apparatet. Hvis denne informasjonen ikke folges, bortfaller vart ansvar for
eventuelle skader.

Ta godt vare pa bruksanvisningen og gi den videre til neste eier ssmmen med apparatet. Veer ogsa
oppmerksom pa garantivilkarene pa slutten.

Folg sikkerhetsanvisningene nar du bruker apparatet.

Mer sikkerhetsinformasjon

= Apparatet ma kun kobles til en forskriftsmessig installert stikkontakt. Stremledning og stepsel ma
veere torre.
= Stromledningen ma ikke dras eller klemmes over skarpe kanter. Den mé heller ikke henge lgst, og
den mé veere beskyttet mot varme og olje.
Pass ved bruk av skjgteledning pa at den er feilfri.
Stepselet mé ikke trekkes ut av stikkontakten etter stramledningen eller med vate hender.
Ikke bruk ledningen til & beere apparatet.
Apparatet ma ikke benyttes pd varme overflater, f.eks. kokeplater o.l., og ikke i naerheten av dpen
ild, fordi apparathuset kan smelte.
= Dra ut stgpselet ndr apparatet ikke er i bruk.
= Apparatet mé ikke tas i bruk og stepselet skal trekkes ut umiddelbart dersom:
apparatet eller stramledningen er skadet
det foreligger mistanke om feil etter fall eller lignende
| slike tilfeller ma apparatet leveres inn til reparasjon.
Apparatet skal kun brukes under tilsyn.
Apparatet md kun brukes med lokket pa.
Apparatet ma ikke brukes i kjgle-/fryseskapet.
Drivenheten mé ikke dyppes i vann.
Ved feil bruk av apparatet, feil betjening, ikke fagmessig reparasjon eller dersom avkalkningsvar-
selet ignoreres, patar vi oss ikke noe ansvar for eventuelle skader. | slike tilfeller bortfaller ogsa
garantien.

Bruksomrade

WMF KITCHENminis ismaskin er et plassbesparende 3-i-1-kjokkenapparat. Apparatet kan brukes til 4
lage forskjellige typer is, for eksempel yoghurtis, vaniljeis og sorbé.
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Fﬂrste gangs bruk og tilberedning

For bruk méa du serge for at apparatet er rengjort som beskrevet i kapittelet "Rengjering og pleie”.
For forste gangs bruk mé du serge for at apparatet er rengjort som beskrevet i kapittelet "Rengjo-
ring og pleie".

Serg for at fryseelementet (3) er tomt og helt tort for du plasserer det i fryseren og lar det sta
minst 12 timer ved en temperatur pa -18 °C. Vi anbefaler at fryseelementet (3) alltid oppbevares i
fryseboksen/-skapet. Serg for at fryseelementet (3) star rett, slik at kjoleveesken fordeles godt.

N4 kan du lage en ismasse i en egen bolle (se kapittelet "Oppskrifter” for inspirasjon). Maksimal
mengde er 300 ml.

Merk: Hvis ismassen er blitt oppvarmet under tilberedningen, ma den avkjoles i kjoleskap for du
lager is av den.

N4 er alt klart for & ta ismaskinen i bruk. Start med & sette fryseelementet (3) med holder (4) i
ismaskinen. Pass pa at sporet pa handtaket passer inn i tilsvarende spor pd maskinen.

Fest vispen (2) pa lokket (1) ved & la den klikke pa plass i holderen pa innsiden av lokket. Vispen
(2) sitter na fast, men er likevel fleksibel. Sett na lokket (1) med visp (2) pa apparatet. Se etter at
dekselet klikker pa plass. Sett stgpselet i stikkontakten og sla apparatet pd med av/pa-bryteren.
Velg gnsket tilberedningstid ved hjelp av "-"- og "+"-knappene (1-30 minutter), og start ismaski-
nen ved a trykke pa av/pa-bryteren igjen.

Forst na skal ismassen — maks. 300 ml - fylles i ismaskinen gjennom péfyllingsdpningen i lokket.
Fryseelementet (3) skal dreie, slik at veesken ikke fryser fast langs kanten.

Nér den innstilte tilberedningstiden er over, hares et lydsignal.

Trekk ut stopselet, fiern lokket (1) og ta fryseelementet (3) med holder (4) ut av ismaskinen. Vispen
(2) losnes fra festet i lokket for enkel handtering og blir vaerende i den frosne ismassen.

Isen kan spises med en gang, eller du kan oppbevare den i fryseelementet med lokket pa.

Rengjgring og vedlikehold

Apparatet:

Trekk ut stopselet og la apparatet avkjales.

Apparatet md ikke dyppes i vann, men kun terkes av med en fuktig klut
og litt oppvaskmiddel.

Ikke bruk skarpe og skurende rengjgringsmidler.

Tilbehoar:

Frysebeholderen kan rengjgres for hdnd med vann og oppvaskmiddel.
Fryseelementets lokk, vispen og holderen til fryseelementet kan rengjgres i oppvaskmaskin.
Merk: Fryseelementet md alltid veere helt tort for det settes tilbake i fryseren.
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Oppskrift pa flgteis

Avocado-is (vegansk og laktosefti)

Ingredienser:

1

liten avocado

40 ml agavesirup
85 ml mandelmelk
1 klype  havsalt

/a lime
Tilberedning:

Kutt avocadoen i to, fjern steinen og ta ut fruktkjettet. Bland det med agavesirupen og mos det til
puré med en stavmikser.

Press limen og rgr saften inn i den moste avocadoen sammen med mandelmelk og salt.

Still inn tilberedningstiden pa ismaskinen (ca. 20 minutter*), og start ismaskinen.

Fyll den ferdige isblandingen i ismaskinen. Etter 20 minutter avgis et lydsignal, og isen kan tas ut.
Dersom isen ikke har gnsket konsistens, kan du stille inn timeren pa nytt.

Jordbeeris (veganvennlig og laktosefri)

Ingredienser:
75¢ jordbaer

309 sukker
80 ml soyaflgte
65 ml soyamelk
1 klype  salt
Tilberedning:

Vask jordbeerene og del dem i fire. Bland jordbaerene med sukker i en bolle, og la trekke i 1-2 timer.
Mos deretter jordbaerene i en blender og rgr inn de gvrige ingrediensene.

Angi tilberedningstid pa ismaskinen (ca. 20 minutter*) og start ismaskinen.

Fyll den ferdige isblandingen i ismaskinen. Etter 20 minutter avgis et lydsignal, og isen kan tas ut.
Dersom isen ikke har gnsket konsistens, kan du stille inn timeren pa nytt.
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Mangois

Ingredienser:

1 mango

1ss kokosmelk
5 mynteblader
Saften fra en lime

Tilberedning:

= Skrell mangoen, fjern steinen og skjeer fruktkjottet i sma biter.
= Ha alle ingrediensene i en blender og mos til en jevn masse.
= Angi tilberedningstid pa ismaskinen (ca. 20 minutter*) og start ismaskinen.

= Fyll den ferdige isblandingen i ismaskinen. Etter 20 minutter avgis et lydsignal, og isen kan tas ut.

Dersom isen ikke har @nsket konsistens, kan du stille inn timeren pa nytt.

Oppskrifter pa sorbé
Basilikumsorbé:

Ingredienser:

100 g sukker

100 ml vann

) lime

109 basilikumblader

150 g yoghurt (1,8 eller 3,5 % fett)

Tilberedning:

= lag sirup ved a koke opp limeskall, vann og sukker i en kjele, og la vaesken koke inn til det halve.
= Oppbevar sirupen i kjgleskap i ca. 12 timer.

= Ha basilikumblader i sirupen og mos blandingen i en blender.

= Angi tilberedningstid pa ismaskinen (ca. 20 minutter*) og start ismaskinen.

= Fyll den ferdige isblandingen i ismaskinen. Etter 20 minutter avgis et lydsignal, og isen kan tas ut.

Dersom isen ikke har @nsket konsistens, kan du stille inn timeren pa nytt.

Mangosorbé

Ingredienser:

1 mango

1 sitron

50 ml mineralvann

50 ml hylleblomstsirup
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Tilberedning:

= Skrell mangoen, fjern steinen og skjeer fruktkjottet i sma biter.

= Press saften ut av sitronen.

= Mos alle ingrediensene i en blender, og press den ferdige mosen gjennom en sil.

= Angi tilberedningstid pa ismaskinen (ca. 20 minutter*) og start ismaskinen.

= Fyll den ferdige isblandingen i ismaskinen. Etter 20 minutter avgis et lydsignal, og isen kan tas ut.
Dersom isen ikke har gnsket konsistens, kan du stille inn timeren pa nytt.

Oppskrifter pa yoghurtis

Basisoppskrift pa yoghurtis

Ingredienser:

100 g yoghurt (min 1,8 % fett)
16 g sukker eller vaniljesukker
1ss kvark

20 ml flate

20 ml melk

Varianter:

= Sitron: Bruk saften og skallet fra en pkologisk sitron og bland det inn i de gvrige ingrediensene fra
basisoppskriften. Bruk vaniljesukker.

= Jordbaer: Mos 100 g jordbeer i en blender, og erstatt sukker/vaniljesukker med 1 ss honning.

= Kjeks: Knus favorittkjeksen din og bland sammen med ingrediensene fra basisoppskriften.

Tilberedning:

= Bland alle ingrediensene i en bolle og rér massen godt sammen.

= Angi tilberedningstid pa ismaskinen (ca. 20 minutter*) og start ismaskinen.

= Fyll den ferdige isblandingen i ismaskinen. Etter 20 minutter avgis et lydsignal, og isen kan tas ut.
Dersom isen ikke har gnsket konsistens, kan du stille inn timeren pa nytt.

*Tilberedningstiden er avhengig av mengde og hvor kaldt fryseelementet er.
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Tekniske data

Nominell spenning: 220-240V ~ 50-60 Hz

Stromforbruk: 12W
Beskyttelsesklasse: Il

Teknisk informasjon om driftsmodusene i henhold til EU-forordning 2023/826:

MODUS ENERGIFORBRUK (WATT) TIDSPERIODE (MINUTTER)
Av 0,3 3
Standby - -

Standby med
tilleggsinformasjon

Nettverkstilkoblet standby

C E Apparatet er i samsvar med EU-direktivene 2014/35/EU, 2014/30/EU og 2009/125/EU.

Beskytt miljget

E Vi skal alle veere med til at beskytte miljget!

®  Apparatet inneholder verdifullt materiale som kan gjenvinnes eller resirkuleres.

9  Lever det ved et lokalt kommunalt gjenvinningsanlegg.

Mulige endringer.
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Manual de instrucoes
Maquina de gelados 3 em 1

Componentes

Tampa do aparelho

Misturador

Recipiente de congelacdo

Suporte para recipiente de congelacio
Ecrd com temporizador

Interruptor liga/desliga

Tampa para recipiente de congelagao
Colher de gelado

NSO RWN =

Informacoes de sequranca importantes

* Se o0 cabo de alimentacdo estiver danificado, deve ser substituido
pelo fabricante, por um Servico de Assisténcia Técnica autorizado
ou por uma pessoa com qualificacdes semelhantes, a fim de evitar
riscos.

= Ap0s utilizar o aparelho e os acessorios, limpe todas as superficies/
pecas que tenham entrado em contacto com alimentos. Siga as
instrucoes na seccdo «Limpeza e manutencaon.

= Utilize o aparelho sempre de acordo com estas instrucoes. Uma
utilizacdo incorrecta pode provocar choques eléctricos e outros
perigos.

* Este aparelho foi concebido para ser utilizado em casa e para apli-
cacoes semelhantes, por exemplo:

zonas de cozinha para empregados de lojas, escritorios e outros
ambientes de trabalho;

em quintas;

Por clientes em hotéis, motéis e outros estabelecimentos

Em quartos de hospedes.

* Desligue sempre o aparelho da tomada se for deixado sem vigilancia
e antes de montar, desmontar ou limpar.

* Desligue o aparelho e retire a ficha da tomada antes de trocar aces-
sOrios ou aproximar-se de pecas que se movem durante o uso.

* Este aparelho ndo deve ser utilizado por criangas. Mantenha o apa-
relho e o cabo de alimentacédo fora do alcance das criancas.
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* As criancgas devem ser vigiadas de modo a garantir que nao brincam
com o aparelho.

* A limpeza e a manutencéo a cargo do utilizador ndo devem ser
efectuadas por criancas, a menos que tenham mais de 8 anos de
idade e sejam supervisionadas.

* Os aparelhos podem ser utilizados por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou com falta de experiéncia
e/ou conhecimento, desde que sejam supervisionadas ou tenham
recebido instrucdes sobre como utilizar o aparelho de forma sequra
e compreendam os riscos envolvidos.

Antes da utilizacao

0 aparelho so pode ser utilizado para os fins previstos, de acordo com estas instru¢des de utilizacéo.
Por isso, recomendamos que leia atentamente as instrucoes de utilizacdo antes de utilizar o aparelho.
Estas contém instrucdes sobre a utilizacéo, limpeza e manutencéo do aparelho. Ndo nos responsabili-
zamos por quaisquer danos causados pelo ndo cumprimento das instrucdes deste manual.

Guarde este manual de instrucdes num local seguro e entregue-o a qualquer utilizador subsequente
juntamente com o aparelho. Tenha também em atencéo as informagdes sobre a garantia no final.
Respeite as indicacoes de sequranca durante a utilizacdo do aparelho.

Informacdes adicionais de seguranca

= Ligue o aparelho apenas a tomadas instaladas de acordo com as normas. O cabo de alimentacdo e a
ficha devem estar secos.
* N&o puxe nem prenda o cabo de alimentacdo sobre zonas cortantes. Nao o deixar pendurado.
Proteja-o do calor e do oleo.
Utilize apenas um cabo de extensdo em perfeitas condicoes.
Nunca desligue o aparelho puxando pelo cabo de alimentacdo ou com as maos molhadas.
N&o transporte o aparelho pelo cabo.
Néo coloque o aparelho sobre superficies quentes, como placas de fogao, nem perto de chamas
abertas, pois isso pode derreter o aparelho.
= Quando o aparelho néo estiver a ser utilizado, retire o cabo de alimentacao da tomada.
= Pare de utilizar o aparelho e/ou retire imediatamente o cabo de alimentacdo da tomada se:
0 aparelho ou o cabo de alimentacao estiverem danificados.
Notar alguma anomalia no sequimento de uma queda ou semelhante.
Neste caso, devera enviar o aparelho para reparacao.
0 aparelho deve ser vigiado durante a sua utilizacéo.
Coloque sempre em funcionamento o aparelho com a tampa fechada.
0 aparelho nio deve ser utilizado no frigorifico/congelador.
N&o mergulhe o bloco de motor em 4gua.
N&o nos responsabilizamos por danos causados por uso indevido, operacéo incorreta, reparo ina-
dequado ou ndo observancia das instrugdes de descalcificacdo. Reclamacdes ao abrigo da garantia
também sdo excluidas nesses casos.
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Utilizacao

A maquina de gelo WMF KITCHENminis 3 em 1 é um aparelho de cozinha que poupa espaco. O
aparelho permite-lhe produzir varios tipos de sobremesas geladas, incluindo iogurte gelado, gelado e
sorvetes. Se quiser fazer diferentes tipos de gelado ao mesmo tempo ou precisar de uma por¢do maior,
esta disponivel como acessorio um recipiente congelador extra com tampa.

Primeiros passos e preparacao

= Limpe o aparelho antes de o utilizar, como descrito no capitulo "Limpeza e manutencao".

= Antes de utilizar pela primeira vez, limpe o aparelho conforme descrito na sec¢do «Limpeza e
manutencéon.

= Arrefeca o recipiente congelador vazio e completamente seco (3) num congelador a uma tempe-
ratura de -18 °C durante pelo menos 12 horas. Para utilizacdo futura, recomendamos que guarde
o recipiente congelador (3) no compartimento congelador ou num congelador. Certifique-se de
que o recipiente congelador (3) esta na posicéo vertical para que o liquido de arrefecimento seja
distribuido uniformemente.

= Agora prepare a quantidade necessaria de mistura para gelado num recipiente separado (pode
encontrar ideias de receitas na secg¢do «Receitas). O volume maximo ¢ de 300 ml. Nota: Se a
mistura para gelado aquecer durante a preparacdo, deve deixa-la arrefecer no frigorifico antes de
fazer o gelado.

= Ligue a maquina de gelados, colocando primeiro o recipiente do congelador (3) no suporte
apropriado (4) na maquina de gelado. Certifique-se de que o recorte na pega encaixa na ranhura
apropriada.

= Prenda o misturador (2) & tampa (1) encaixando-o0 no suporte especial no interior da tampa. O
misturador(2) fica entdo firmemente preso, mas flexivel. Coloque a tampa (1) e o misturador (2) no
aparelho. Certifique-se de que a tampa encaixa no lugar. Ligue o aparelho a uma tomada e ligue-o
o interruptor On/Off.

= Selecione o tempo de preparacio desejado (1-30 minutos) usando os botdes «+» e «-» e ligue a
maquina pressionando novamente o interruptor On/Off.

= Adicione a mistura de gelado (maximo 300 ml) & maquina de gelados através da abertura de
enchimento na tampa. O recipiente do congelador (3) deve girar para evitar que o liquido congele
no rebordo.

= E emitido um aviso sonoro quando o tempo de preparacio definido tiver decorrido.

= Desligue a ficha da tomada, retire a tampa (1) e retire o recipiente congelador (3) da maquina de
gelado utilizando o suporte (4). Para facilitar a utilizagio, o misturador (2) pode ser retirado da
fixacdo na tampa e permanece preso na mistura de gelado congelada.

= 0 gelado pode agora ser consumido ou guardado no recipiente do congelador com a tampa
fornecida.

Limpeza e manutencao

Aparelho:

Desligue a ficha da tomada e deixe o aparelho arrefecer.

0 aparelho nao deve ser colocado em agua, apenas limpo por fora com um pano himido e
com um pouco de detergente liquido.

Néo utilize produtos de limpeza agressivos ou abrasivos.
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Acessorios:

O recipiente do congelador pode ser limpo a mdo com dgua e detergente.

A tampa do recipiente do congelador, o misturador e o suporte do recipiente do congelador podem ser
lavados na maquina de lavar loica.

Nota: O recipiente para congelador deve estar sempre seco antes de ser utilizado novamente para
arrefecer no congelador.

Receitas de gelado
Gelado de abacate (vegan e sem lactose)

Ingredientes:
1 pequeno abacate

40 ml xarope de agave
85 ml leite de améndoa
1 pitada de sal marinho
a Lima
Preparacio:

= Corte o abacate ao meio, retire o caroco e a polpa da fruta. Misture com o xarope de agave e
triture com a varinha magica até obter uma consisténcia fina.

= Esprema o sumo da lima e misture no puré de abacate juntamente com o leite de améndoa e o sal.

= Defina o tempo de preparagio na maquina de gelado (aprox. 20 minutos*) e pressione iniciar.

= Deite a mistura de gelado pronta na maquina de gelados. Apds 20 minutos, a maquina emite um
aviso sonoro e o gelado pode ser retirado. Se a consisténcia ainda nio estiver como desejado, o
temporizador pode ser reiniciado.

Gelado de morango (vegan e sem lactose)

Ingredientes:

759 morangos
309 acucar

80 ml natas de soja
65 ml leite de soja
1 pitada sal
Preparacio:

= Lave e corte os morangos em quartos. Em seguida, misture os morangos com o acticar numa tigela
e deixe repousar durante 1-2 horas.

= Depois, triture os morangos e misture com os outros ingredientes.

= Defina o tempo de preparacio na maquina de gelados (aprox. 20 minutos*) e ligue a maquina.

= Deite a mistura de gelado pronta na maquina de gelados. Apos 20 minutos, a maquina emite um
aviso sonoro e o gelado pode ser retirado. Se a consisténcia ainda nio estiver como desejado, o
temporizador pode ser reiniciado.

87

PT



Gelado de manga

Ingredientes:

1 manga
1 colher de sopa leite de coco
5 folhas horteld

Sumo de uma lima

Preparacio:

= Descasque a manga, retire o caroco e corte a polpa em pedacos pequenos.

= Adicione todos os ingredientes numa liquidificadora e reduza a puré.

= Defina o tempo de preparacio na maquina de gelados (aprox. 20 minutos*) e ligue a maquina.

= Deite a mistura de gelado pronta na maquina de gelados. Apos 20 minutos, a maquina emite um
aviso sonoro e o gelado pode ser retirado. Se a consisténcia ainda nio estiver como desejado, o
temporizador pode ser reiniciado.

Receitas de sorvete
Sorvete de manjericéo:

Ingredientes:

100 g acucar

100 ml agua

12 Lima

109 folhas de manjericao

150 g iogurte (1,8 ou 3,5% de gordura)
Preparacao:

= Misture as raspas da lima com a dgua e o acucar numa tigela e leve a ferver até reduzir para
metade do volume.

= Deixe a calda arrefecer no frigorifico por cerca de 12 horas.

= Adicione as folhas de manjericao ao xarope e misture na liquidificadora.

= Defina o tempo de preparacdo na maquina de gelados (aprox. 20 minutos*) e ligue a maquina.

= Deite a mistura de gelado pronta na maquina de gelados. Apos 20 minutos, a maquina emite um
aviso sonoro e o gelado pode ser retirado. Se a consisténcia ainda ndo estiver como desejado, o
temporizador pode ser reiniciado.

Sorvete de manga

Ingredientes:

1 manga pequena

1 limédo

50 ml 4gua mineral

50 ml xarope de sabugueiro
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Preparacéo:

Descasque a manga, retire o carogo e corte a polpa em pedagos pequenos.

Esprema o liméo.

Triture todos os ingredientes e, em sequida, passe a mistura obtida por um passador.

Defina o tempo de preparacio na maquina de gelados (aprox. 20 minutos*) e ligue a maquina.
Deite a mistura de gelado pronta na maquina de gelados. Apds 20 minutos, a maquina emite um
aviso sonoro € o gelado pode ser retirado. Se a consisténcia ainda ndo estiver como desejado, o
temporizador pode ser reiniciado.

Receitas de iogurte gelado

Receita basica de iogurte gelado

Ingredientes:

100 g jogurte (min. 1,8% de gordura)
16 g acucar ou acgucar baunilhado

1 colher de sopa  quark

20 ml queijo

20 ml leite

Variantes:

Lim&o: use a raspa € o sumo de um limdo biolégico e misture os ingredientes a preparacdo base.
Use acucar baunilhado.

Morango: faca um puré com 100 g de morangos e use 1 colher de sopa de mel em vez de agucar ou
acucar baunilhado.

Biscoitos: esmague os seus biscoitos favoritos e misture a preparacdo base.

Preparacio:

Misture bem todos os ingredientes numa taca.

Defina o tempo de preparacdo na maquina de gelados (aprox. 20 minutos*) e ligue a maquina.
Deite a mistura de gelado pronta na maquina de gelados. Ap6s 20 minutos, a maquina emite um
aviso sonoro e o gelado pode ser retirado. Se a consisténcia ainda ndo estiver como desejado, o
temporizador pode ser reiniciado.

*0 tempo de preparacdo depende da quantidade e do tempo de refrigeracdo do recipiente no congela-
dor.
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Dados técnicos

Tensdo nominal:

Con

sumo de energia:

Classe de isolamento:

220-240 V~ 50-60 Hz
12W

Informagdes técnicas sobre os modos de funcionamento nos termos do Regulamento UE 2023/826:

MODO CONSUMO DE ENERGIA (WATTS) PERIODO DE TEMPO (MINUTOS)
Desligado 03 3
Em espera - -

Espera com informacdes
adicionais

Espera em rede

C

0 aparelho esta em conformidade com as directivas europeias
2014/35/UE, 2014/30/UE e 2009/125/UE.

Proteger o ambiente

E Proteccdo do ambiente em primeiro lugar!

@
=

Reci

0 seu aparelho contém materiais valiosos que podem ser recuperados ou reciclados.

Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu tratamento.

iclagem (PT):

Ecoponto Azul: Embalagens de cartao e papel

Ecoponto Amerelo: Embalagens plasticas

Alteracdes possiveis.
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WHetpykuma no skennyarauum
InekTpuueckada mopoxenuua 3s1

KomnoHeHTbI

Kpeiwka ycrporictea

Mewanka

KoHteiiHep ana 3amopaxuBaHua
KpenneHve ana koHTenHepa
[ucnneri ¢ Taiimepom

KHonka BknoueHns/BbIKOYeHNs
Kpbilwka KoHTeMHEpa

Jloxka anAa MOpoXeHoro

O N RWN =

Baxxnaa nugopmauna no 6esonacHoctu

* Ecnu WwHyp nutaHnA NoBpex[eH, BO n3bexaHne onacHOCT OH [0f-
XEH OblTb 3aMEHEH NMPOU3BOANTENEM, €M0 CEPBUCHBIM ar€HTOM UMK
CMEeLMannCTOM C aHaorMYHoON KBanupukaumen.

* [locne ncnonb3oBanma npubopa n HacagoK OUNCTUTE BCE MOBEPX-
HOCTV/AeTanu, KoTopbie conpukacanucs ¢ npogykramu. Cneayre
WHCTPYKUMAM B pasaene «Yuctka v yxoo.

* Bcerga nonb3yntech NpMOOPOM B COOTBETCTBUM C AAHHOW WHCTPYK-

Luen. HEI'IpaBI/II'IbHOQ MCNONb30BAHNE MOXET MPUBECTU K MOPAXEHNIO

9/1EKTPUYECKNM TOKOM M APYrMM OMacHOCTAM.
* [laHHbI NpbOp NpeaHasHayeH AnAa NCcnonb3oBaHUA B AOMALLHNX
YCMOBMAX U aHANOTMUHbIX YCTOBUAX, TAKMX KaK:
KyxoHHbI€ 30HbI 1NA NepcoHana B marasuHax, oducax n apyrux
pabounx nomeweHmnax;
X034NCTBEHHbIE MOMELLeHNS;

[MocToAnbLaMMN FOCTUHWULL, MOTENEN U OPYTNX XUNbIX NOMELLEHWNI;

B roctmHuuax n naHcnoHarax.

* Becerga otkniovante npubop ot cetn, ecnm OH octaerca be3 npucmo-
Tpa, a Takxe nepen cbopkom, pa3bopKkon Unm YNCTKON.

* [lepeq 3aMeHON KOMMEKTYIOWMX UM HENOCPEACTBEHHOW paboTon ¢
AeTanaMmn, KoTopble ABMXYTCA BO BPEMA MCNOMNb30BaHNA, BbIKNIOUMTE
Npubop 1 0TCOEANHUTE €r0 OT CETU NEKTPONMUTAHUA.

* [laHHO€ YCTPOWCTBO HE [AOMKHO UCMOMb30BaTbCA AETbMU. XpaHuUTe
YCTPOWCTBO W €r0 LIHYP B HEAOCTYMHOM A4 eTel MecTe.

* [letn [OMKHBI HAXOAMUTLCA MO NPUCMOTPOM, UTODBI 13bexaTh
ncnonb3oBaHUA Npubopa B KAUECTBE UTPYLLKMW.
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* Yuctka n TexHnyeckoe obCnyXmBaHne He JOMKHbI BbIMOMHATHCA
A€TbMU, €C/IN UM HE UCMOMHUMOCH 8 NIeT N OHU He HaxoaATcA Nop
NPUCMOTPOM B3POC/IbIX.

* [Ipnbopbl MOTyT MCMONBL30BATLCA TNLLAMMU C OTPAHUYEHHBIMU (DN3K-
UECKUMMU, CEHCOPHBIMW UMW YMCTBEHHBIMI BO3MOXHOCTAMMW 1NN
HEe0CTaTOUHbIM OMBITOM W/UN 3HAHWUAMU, €CNIN OHU HaxoaATCA
noa NPUCMOTPOM WU MPOUHCTPYKTUPOBAHbI O TOM, Kak 6e30macHo
Ncnonb3oBaTh MPUOOP, N MOHMMAIOT CBA3AHHBIE C 3TMM OMNACHOCTW.

lNepen ncnonb3oBaHnem

[Mpnbop MOXHO NCNONBL30BATL TONBLKO MO Ha3HAYEHMIO B COOTBETCTBUN C HACTOALLEN MHCTPYKLMEN Mo
skennyatauuu. [ostomy nepen Hauyanom akennyaraumn npubopa pekoMeHLYeTcA BHUMATENbHO NpoYn-
TaTb MHCTPYKLMIO NO 9KCnyaTaumu. B Heli copepxates MHCTPYKLMM MO UCMONL30BAHUIO, UNCTKE U YXOmLy
3a npnbopom. Mbl He Hecem OTBETCTBEHHOCTH 3a yLiepb, MpUUMHEeHHbLIN B pe3ynbrate HecobnogeHma
VIHCTPYKLMIA, NPUBEAEHHbIX B AaHHOM PYKOBOACTBE.

XpaHute faHHYyI0 MHCTPYKLMIO NO 3KCNyaTalny B HAA@XHOM MECTe 1 nepeaasaiite ee cnefyioumnm
nons3oBatenam Bmecte ¢ npubopom. Obpatnte BHUMaHME Ha MH(DOPMALMIO O TapaHTUM B KOHLLE
VHCTPYKLMN.

Cobniogaiite npaBuna TexHnkn 6esonacHocT! Npu Mcnonb3oBaHUu npubopa.

HNononuutenbHasa ungopmauma no 6esonacHoctTn

= [logknioyaiite Nnpubop ToNbKO K pO3eTkaM, yCTaHOBMEHHLIM B COOTBETCTBMM ¢ npasunamu. LWHyp
NUTaHUA 1 BIUKA NOMKHbI ObITL CyXUMN.

= He tanuTe n He nepernbaite coeanHuUTenbHbIN kabenb uepes octpbie kpad. He nonyckaiTe ero

nposucaHuA. 3almwiaiiTe ero ot BO3aeCTBNA Tenna u macna.

Vicnonb3yiite TonbKO YANMHNUTENb, KOTOPbIA HAXOANUTCA B MA€ANbHOM COCTOAHNM.

Hukorfa He BbiTackMBaliTe CETEBYIO BUSIKY U3 PO3ETKM 3a kabenb Unnm MoKpbIMK pyKamu.

He nepexocute npubop 3a kabens.

He craBbre nprnbop Ha ropaune NoBepXHOCTH, Tak1e Kak NANUTHI, U He pasmellaiite ero Bbnusu

OTKPBITOTO OTHA, TaK Kak 3T0 MOXET MPUBECTM K NNaBAeHUI0 Kopnyca.

= Korna npubop He ncnonb3yercs, BbIHUMANTE BUMKY U3 PO3ETKM.

= HemeaneHHo npekpaTtuTte UcnonbL30BaHne npubopa u/unu BuIHLTE CETEBYIO BUMKY U3 PO3ETKU, €CrN:
Mpnbop nnn WHyp NUTAHUA NOBPEXAEHSI.
Bbl nono3pesaete Hannume aedexra nocne nageHua npubopa unm nocne aHanorMyHoro
MHUMAGHTA.

B atom cnyuae obpartuteck B peMoHT npubopa.

Bo Bpema ucnonb3oBanua npubop LOMKEH HAXOAUTLCA MNOA MPUCMOTPOM.

Bcerpa skennyatupyite npubop ¢ 3akpbITON KPbILLKON.

YCTPOICTBO HE IO/HKHO IKCM/yaT!pOoBaThCa B XOMOAMIbHIKE/MOPO3UIbHON Kamepe.

He norpyxatite npusogHoin 6nok B Boay.

Mbl He Hecem OTBETCTBEHHOCTM 3a ymep(), FIpVNI/IHCHHbIVI B pe3ynbrate€ HENPaBUIbHOIO MCNOMb30Ba-

HUA, HEHaanexalen sKkenayaTaumy, HeHaanexallero peMoHTa unn HecobnoaeHNA NHCTPYKUMIA No

yfnaneHuio Hakunu. fapaHTuiiHele obA3aTenbCTBa Ha Takne cyyam Takke He pacrpoCcTPaHAIOTCA.
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Ucnonb3oBaHue

Snektpuyeckan mopoxeHnua WMF KITCHENminis 381 — 310 koMnakTHbIN KyxoHHbI npnbop. C nomo-
LbIO 3TOTO YCTPOMCTBA MOXHO MPUrOTOBUTb PasNNYHBIE BIAL 3aMOPOXEHHbIX ECEPTOB, B TOM uucne
3aMOPOXEHHBIN NOrYPT, MOPOXEHOE 1 copbeThl. Ecnu Bbl XOTUTE MPUrOTOBUTL HECKO/BKO BUAOB MOPO-
XEHOTO OAHOBPEMEHHO 1NN BaM HyXHa bonbluaa nopuuna, B KaUecTBe akceccyapa MOXHO npuobpecty
NOMOMHUTENBbHYIO MOPO3UIBHYIO Yally € KPbILLIKOW.

Hauano pabotbl u noarotoska

= [lepen ncnonb3oBaHMEM OUMCTUTE YCTPOWNCTBO B COOTBETCTBUM C MHCTPYKLIMAMM B pasaene «Yuctka u
yxonon.

= [lepen nepebiM MCNONb30BaHUEM OUMCTUTE NPUOOP B COOTBETCTBMM C MHCTPYKLMAMM B pasgene
«ucrka n yxon.

= Oxnagute Nycroli 1 NOMHOCTLIO CYXOli KOHTeHEp A1A 3aMopaxmBaHns (3) B MOPO3NbLHON Kamepe
npu temnepartype -18 °C He meHee 12 yacoB. [1nA fanbHeiLero NCnonb3o0BaHNA Mbl PEKOMEHAYEM
XPaHWTb KOHTENHEp AnA 3aMopaxuBaHus (3) B MOPO3UNLHOM KaMepe Uiu MOPO3UbHOM iKady.
Ybenutech, uto KOHTEHEP [71A 3aMOPaXnBaHNA (3) CTOMT BEPTUKANLHO, UTODbI OXMaxaaemasn Xua-
KOCTb pacrpenenunach PaBHOMEpPHO.

= Tenepb NpuUroToBbTE HEODXOAMMOE KOMMYECTBO CMECH [/ MOPOXEHOTO B OTAEMbHOM €MKOCTH
(peuenTbl MOXHO HaliTn B pasnene «Peuentsin). MakcumanbHbili 06bem coctasnsaer 300 mn. Mpume-
YaHue: ecnu CMech AnA MOPOXEHOr0 Harpenach BO BPEMA MPUrOTOBNEHWA, Nepen NPUroToBIeHNEM
MOPOXEHOr0 ee cneayer OXnaauTb B XONOANbHUKE.

= Tenepb 3anycTute MOPOXEHNLLY, CHauyana yCTaHoBUB KOHTeliHep Ana 3amopaxusatusa (3) B coorser-
CcTBYIOWNIA Aepxatenb (4) B MopoxeHuLe. Ybeamrech, Uto BbieMKa Ha pyyke HaxoanTcaA B COOTBETCTBY-
loliem nasy.

= [lpukpenute mewarnky (2) k kpbiwke (1), 3awenKHyB ee B CneLnansHOM Aepxaresie Ha BHYTPeHHei
cTopoHe Kpbilkn. Mewanka (2) byner HanexHo 3akpenseHa, Ho ocTaHetcsa rnbkoii. Tenepb nomectute
kpbiwky (1) n mewanky (2) Ha npubop. Y6eautecs, uto kpsilwka 3awenkHynack. [ogkmounte npubop
K pO3€TKe 1 BK/IOUMTE €70 C MOMOLLbIO BbIKIOYATENA.

= Boibepurte xenaemoe spems npurotosneHus (1-30 MUHYT) C MOMOLLBIO KHOMOK «+» 1 «-» 1 3anycTute
MOPOXEHMULLY, CHOBA HaxaB nepeksiouatens «Bkn./Buikn.».

= Tenepb fobasbTe cmMech AnA MOpoxeHoro (Makcumym 300 M) B MOpOXeHULY uepes oTBeperuie ans
HanonHeHua B kpollke. KoHTeliHep ans 3amopaxnsanua (3) momkeH Bpawatses, utobbl XUaKOCTb He
3ameps3na no Kpaam.

* o ncteueHnn 3agaHHOTO BPEMEHM NPUTOTOBMEHNA pa3faeTca 3ByKOBOI CUrHan.

= OrcoefuHuTE WTEKEP OT PO3ETKU, CHUMUTE KPbILIKY (1) U N3BNEKMTe KOHTENHEp QA 3aMOpaXMBaHNsA
(3) n3 mopoxeHuupl ¢ nomousio aepxarensa (4). na ynobersa ucnons3osanua mewwanky (2) MoXHo
OTCO€IMHUTL OT KPEMNEHNA B KPbILLIKE, OHA OCTAHETCA B 3aMOPOXEHHOI CMeCH [i/1A MOPOXEHOTO.

= Tenepb MOPOXEHOE MOXHO €CTb MU XPaHUTb B KOHTENHEPE ANA 3aMOPaXMBAHUA C KPbILIKOW,
BXOLALLEN B KOMI/IEKT.
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Uuerka mn yxop

YetpoiicTBo:

KoHTeliHep MOpPO3nbHOI KaMepbl MOXHO OUMCTUTbL BPYUHYIO C MOMOLLBIO BOAbI M CPEACTBA AN1A MbITbA
nocyasl.

BeiHbTe BUNKY 13 po3eTkn 1 Aaiite npubopy OCTbITh.

YcTpoiicTBo He cneayeT norpyxatb B BOAY, €ro ClefyeT ToNbKO NpoTupaTh CHAapYXM BNAXHON TKaHbIO

C HeDONbLIMM KONNYECTBOM MOIOLLEro CPeacTBa.

He ncnonb3yiite xectkue unu abpasusHbIe YNCTALLME CPEACTBA.

Akceccyapbl:

Kpbllwky KoHTEIHEepa AnA 3aMopaxuBaHuA, MeLanky n aepxartenb KOHTelHepa MOXHO MbiTb B MOCYA0-
MOEUHOW MaLlMHE.

[Mprmeuanme: KoHTeitHep anA 3amMopaxnBaHna JOMKEH ObITb MOMHOCTLIO CyXWUM Nepes MOBTOPHbLIM
1CMONb30BaHNEM B MOPO3UMNbHON Kamepe.

Peuentbl MmopoxxeHoro

MOpO)KCHOC N3 aBokapo (BeraHCKOC n 6e3 J'IaKT03bI)

WHrpepmnenTsi:

1 maneHbkoe aBokaao

40 ml cupon arassl

85 ml MWHOANbHOE MOMOKO
1 wenotka MOpPCKOIi conu

/s nanma
MpurotoBnenne:

= Pa3spexsTe aBOkafo nononam, yaanute Koctouky 1 n3nekute Makotb. CMeLLaiiTe ¢ Cponom arasbl U
“3MenbymuTe 0 OAHOPOLHON KOHCUCTEHLIMN € NoMoLblo BneHaepa.

= BbixmuTe cok naitma v jobaBbTe ero B niope 13 aBokaao BMeCTe ¢ MUHAANbHbIM MOJTOKOM 1 COTbIO.

= YcraHoBWTE BpeMA MPUTOTOBNEHUA HA MOpoxeHuLe (0kono 20 MUHYT*) n HaxmuTe KHonky «Crapt.

= Beineitte rotoByio cMech 18 MOPOXEHOTO B MOpPOXeHuLYy. Yepes 20 MUHYT MOPOXEHULA NoaacT 3By-
KOBOWl CUTHAM, U MOPOXEHOe MOXHO ByneT foctah. Ecnu koHencTeHLMA elle He Takas, Kak XoTenoch
Obl, MOXHO MepeycTaHOBUTb Talimep.

KnybHuuHoe mopoxenoe (BeraHckoe u 6e3 nakro3sbi)

NHrpeamneHTo:

759 knybHuka

30g caxap

80 ml COEBbIE CMTMBKM
65 ml COEBOE MOJIOKO

1 wenotkaconun
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I'Ip|/| roToOB/ICHUE:

= [lomoiite n nopexbTe KNyOHUKY HA UETBEPTUHKM. 3aTeM cMeLualiTe kKnybHKKY ¢ caxapom B MUCKE U
ocrasbTe Ha 1-2 yvaca.

= 3artem niopupyiTe KNyOHUKY 1 CMEeLLaiTe ¢ 0CTanbHLIMU MHTPEANEHTAMMN.

= YcTaHoBWTE BPeMA MPUTrOTOBAIEHUA Ha MOpoxXeHuLe (0Koo 20 MUHYTY) 1 BKIKOUMTE MOPOXEHMLLY.

= BebineiTe rotoByio cMech AnA MOPOXEHOTO B MOPOXEHULYY. Yepe3 20 MUHYT MOpOXeHMLa NoaacT 3By-
KOBOW CUTHas, 1 MOpPOXeHoe MOoXHO bynet goctate. Ecny KoHCMCTeHUMA elle He Takas, Kak XoTenoch
6bl, MOXHO NepeycTaHoBUTL TaNMep.

MaHroBoe mopoxeHoe

NHrpeamneHTo:
1 MaHro
1crn. KOKOCOBOTO MOJIOKa

5 nucrtoes MATbI
Cok omHoro naiima

MpurotoBnenne:

= QuucTuTe MaHro, yaanute KoCcTouKy 1 HapexbTe Ha MeKne Kycouku.

= [lobaBbTe BCe MHIpeaneHThl B bnexaep u u3Menbunte 4O COCTOAHNA MIOpe.

= YcraHoBuWTE BpEMA MPUTOTOBNEHUA HA MOPOXeHULE (0kono 20 MUHYT*) 1 BKIIOUNTE MOPOXEHNLY.

* Bobineitte roToByio cMech [i/1A MOPOXEHOTO B MOPOXeHuLYy. Yepes 20 MUHYT MOPOXEHULA NOAACT 3BY-
KOBOI CUTHan, 1 MOpPOXeHoe MoxHO byaer focrate. ECm KOHCMCTEHLMA eLue He Takas, Kak XOTenoch
6bl, MOXHO MepeycTaHOBUTL TaliMep.

Peuentbl copbeToB

Copbert ¢ 6asunukom:

WHrpepnenTsi:

100 g caxap

100 ml BOJa

) nanma

109 nnetba basnnuka

150 g iorypt (1,8 nnn 3,5% XupHOCTM)
MpurotoBneHue:

= Cwmewalite ueapy naima ¢ BOLOW 1 Caxapom B MUCKE W yBapuBaiite 0 NonoBuHbI obbema.

= (OcraBbTe NONYYEHHbIN CUPON B XONOAUNBHUKE HA 12 Y4acos.

= [lobaBbre nucTba basunuka B cupon 1 niopupyiire.

= YcraHoBuTE BpemMs MPUroToBAeHUsA Ha MOpoxeHuLe (0kono 20 MUHYT®) 1 BKIKOUUTE MOPOXEHMLY.

= BbineiTe rotoByio cMech AnA MOPOXEHOTO B MOPOXeHULY. Yepes 20 MUHYT MOPOXeHMLA NoaacT 3By-
KOBOI CUTHas, N MOPOXeHOe MOXHO byner focrate. ECnm KOHCMCTEHLMA elue He Takas, Kak XOTenoch
6bl, MOXHO NepeycTaHOBUTH TalimMep.
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ManroBbiit copber

WHrpepnenTsi:

1 HebonbLIOe MaHTo
1 NIUMOH

50 ml MWUHepanbHasa Boaa
50 ml cupon 6y3uHel
MpurotoBnenue:

= QumctuTte MaHro, ynanute KOCTOUKY W HapeXbTe Ha MEeNKue Kycouku.

= Bbixmute cok U3 nuMoHa.

= CmewwaiiTe BCe MHIPeaUEeHTbl MUKCEPOM, @ 3aTeM MpPOMNyCTUTE MOMYUYEHHYI0 CMECh Uepes CUTo.

= YcTaHoBUTE BPeMA MPUTrOTOBAEHUA Ha MOpOXeHuLEe (0K0o 20 MUHYTY) 1 BKIKOUMTE MOPOXEHMLLY.

* Buineitte rotoByio cMech 4nA MOPOXEHOMO B MOpOXeHuLy. Yepes 20 MUHYT MOPOXEHULA NMOAAcT 3BYy-
KOBOW CUTHas, 1 MOpPOXeHoe MOXHO bynet goctate. Ecny KOHCMCTeHUMA elle He Takas, Kak XoTenoch
6bl, MOXHO NepeycTaHoBUTL TaMep.

PeuenTbl 3amopo)XeHHOro Korypra

ba30Bblit peuent 3aMOpOXEHHOTO iHorypTa

WHrpepnenTsi:

100 g iorypt (MuH. 1,8% XupHocTu)
16 g caxap Unu BaHWbHLIN caxap
1cr.n.  T1BOpOT

20 ml C/IUBKU

20 ml MOJI0KO

BapuaHTbi:

= JlumoH: nobasbTe Lieapy U COK OAHOTO IMMOHA U CMELIANTe UHTPEAUEHTbI C OCHOBHOW CMeChI0.
Vicnonb3yiite BaHWNbHBIN caxap.

= Kny6Huka: niope 13 100 r knybHUKM 1 1 CTONOBAA NOXKA MeAa BMECTO caxapa Uiu BaHWIbHOTO
caxapa.

= [eyeHbe: n3menbumnte No6UMOE NeyeHbe n A0baBbTe B OCHOBHYIO CMECh.

I'Ip|/| roTOBJ/ICHUE:

* XopoLo cMeLlaiiTe BCe MHTPeANEHTbI B MUCKE.

= YcraHoBuWTe BpeMA MPUTOTOBNEHUA HA MOPOXeHULE (0kono 20 MUHYT*) 1 BKIIOUNTE MOPOXEHNLLY.

* Bbineitte roToByio CMech [i1A MOPOXEHOTO B MOPOXeHuLy. Yepes 20 MUHYT MOPOXEHULA NOAACT 3BY-
KOBOW CUrHan, U MOPOXeHoe MOXHO ByneT foctaTh. Ecnu koHencTeHUNA ele He Takas, kak XoTenoch
6bl, MOXHO MepeycTaHOBUTL TaliMep.

*Bpema npnurotoBneHunA 3aBUCUT OT KONMYECTBA U OXaXAEHUA KOHTENHEPa ANA 3aMOPO3KM.
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TexHnueckue gaHHblE

HomuHanbHoe HanpsaxeHue: 220-240 B~ 50-60 'y
Motpebnaeman mowHocts: 12 Br
Knacc 3awutsi: Il

TexHuueckana nHdopmauma o pexumax pabotsl B coorsetctBum ¢ MoctaHosneHnem EC 2023/826:

PEXUM MOTPEB/IEHUE SHEPTUN (BATT)

NMEPNOA BPEMEHWN (MUHYTbI)

BhiknioueHo 03

3

B pexnme oxumaaHuna -

PesepBHbiit pexum ¢ -
AOMONHUTENbHOM MHBOpMaLmen

CeTeBoli pexum oxuaaHua -

c YcrpolictBo otBeyaet Tpebosanmnam EBponencknx anpektnes
2014/35/EU, 2014/30/EU 1 2009/125/EU.

3awnTumM OKpyXaioLLylo cpeny
E SawmTa okpyxaioweii cpeabl — Hawa rnasHaa 3abora!
®  [DaHHbIN NprbOP COOEPXKNT LIEHHBIE MaTeEPUanbl, KOTOpble
MOXHO nepepaboTaTb MMCNONL30BaTh NOBTOPHO.

2 Cpaitte npubop B MECTHBIN LIEHTP YTUIU3ALMU OTXOIOB.

Bo3MOXHbI U3MeHeHuA.
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Bruksanvisning
Ismaskin 3in1

Komponenter

Lock

Omrorare

Frysbehallare

Hallare for frysbehallare
Display for tidvisning
Strombrytare

Lock till frysbehallare
Glassked

NSO RWN =

Viktiga sakerhetsanvisningar

* Om sladden skulle skadas ska den bytas ut genom tillverkarens
centrala kundtjanst eller en person som tillverkaren har godkant.
= Efter anvandning av tillbehdren och apparaten ska alla ytor/delar
som kommit i beréring med livsmedel rengoras. FOlj anvisningarna i
avsnittet "Rengoring och skotsel”.
= Apparaten far endast anvandas i enlighet med denna bruksanvis-
ning. Felaktig anvandning kan leda till elektriska stotar eller andra
faror.
» Apparaten ar avsedd att anvandas i hushéall och liknande tillamp-
ningar som:
kok for personal i butiker, kontor och pa andra arbetsplatser;
- jord- och lantbruksmiljo;
hotell, motell och liknande anldggningar;
Bed &t Breakfast.
* Dra alltid ur kontakten fran vigguttaget om apparaten l[dmnas utan
uppsikt samt vid montering, demontering och rengoring.
* Stang av apparaten och dra alltid ur kontakten innan du byter
tillbehor eller narmar dig delar som roterar under drift.
* Denna apparat far inte anvdndas av barn. Apparaten och dess
anslutningssladd ska hallas borta fran barn.
* Hall barn under standig uppsikt och forvissa dig om att de under
inga omstandigheter leker med apparaten.
= Rengoring och anvandarunderhall bor inte utforas av barn, sdvida
de inte dvervakas och ar dver 8 ar.
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* Denna apparat ar inte avsedd att anvandas av personer med nedsatt
fysisk, psykisk eller sensorisk formaga eller av personer som saknar
erforderliga kunskaper eller erfarenhet sdvida dessa personer inte
forst far instruktioner om hur man anvander apparaten pa ett
sakert satt och forstar de risker som finns.

Fore anvandning

Apparaten far anvandas endast for det andamal som beskrivs i den hir bruksanvisningen. Las darfor
noga igenom bruksanvisningen innan du borjar anvinda apparaten. Den innehaller anvisningar for
anvindning, rengdring och skotsel av apparaten. Om du inte foljer instruktioner och anvisningar, tar vi
inget ansvar for eventuella skador.

Forvara bruksanvisningen pé ett sakert stélle sa att du vid behov kan Idmna dver dem till nasta dgare.
Notera ocksa garantiinformationen pa slutet.

Folj sékerhetsanvisningarna for hur apparaten ska anvindas.

Ytterligare sdkerhetsinformation

= Apparaten far endast anslutas till ett korrekt installerat vagguttag. Sladden och kontakten maste
vara torra.
= Dra inte och kldm inte anslutningssladden mot skarpa kanter. Lt den inte hinga fritt och skydda
den fran vdarme och olja.
= Anvind enbart felfria forlangningssladdar.
= Dra inte ur natkontakten frdn vagguttaget om du har vita hander och inte heller genom att dra
direkt i sladden.
= Lyft inte apparaten i natsladden.
= Maskinen far inte stillas pd heta ytor sdsom spisplattor och liknande och inte heller i nrheten av
Oppna gaslagor eftersom holjet da kan smalta.
= Dra ut nitsladden nér apparaten inte ska anvéandas.
= Om foljande skulle intraffa, ska du inte anvénda apparaten och genast dra ur kontakten:
om apparaten eller sladden dr skadad
om du misstdnker att apparaten kan ha tagit skada pd grund av att den fallit i golvet eller
liknande.
| sa fall ska apparaten lamnas in for reparation.
Apparaten far endast anvdndas under uppsikt.
Apparaten maste alltid anvdndas med locket stangt.
Apparten far inte anvéndas i kylskap eller frys.
Drivenheten far inte sdnkas ned i vatten.
Inget ansvar tas for eventuella skador vid missbruk, felaktig anvandning, icke fackmannamassig
reparation eller om avkalkningsinstruktionerna inte har foljts. Om sadan skada skulle uppstd omfat-
tas den inte av tillverkarens produktgaranti.

Anvéndning

WMF KITCHENminis glassmaskin 3in1 dr en utrymmessnal kdksapparat. Du kan anvdnda apparaten for
att gora olika sorters glass, till exempel Frozen Yoghurt, vanlig glass och sorbet.
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Idrlfttagnmg och tillredning

Rengor apparaten enligt beskrivningen i "Rengdring och skdtsel” innan du anvander den for forsta
gangen.

= Fore forsta anviandningstillfallet: rengdr glassmaskinen i enlighet med anvisningarna i kapitlet
"Rengdring och underhall”.

= Kyl den tomma och helt torra frysskalen (3) i minst 12 timmar i en frys vid en temperatur pa
-18°C. For framtida bruk rekommenderar vi att du alltid forvarar frysskalen (3) i frysfacket/frysen.
Se till att frysskalen (3) star uppratt si att kylvitskan kan férdelas jamnt.

= Tillred nu 6nskad glassblandning i en separat skal (receptidéer hittar du i kapitlet "Recept"). Maxi-
mal volym dr 300 ml.
Obs! Om glassblandningen har blivit varm under tillredningen, bor den forst kylas ned i kylskap
innan du fortsatter tillagningen av glassen.

= Ta nu glassmaskinen i drift genom att du sitter frysskalen (3) med matchande fiste (4) i glassma-
skinen. Tank pé att 6ppningen i handtaget ska passas in mot upphdjningen.

= Sitt rotorn (2) pa plats i locket (1) och se till att den hakar fast i avsett faste pa insidan av locket.
Rotorn (2) ska sitta fast men 4anda kunna rotera flexibelt. Satt nu pa locket (1) med rotorn (2) pa
maskinen. Se till att locket hakar fast korrekt. Sétt i stickkontakten i eluttaget och sétt pa glassma-
skinen genom att trycka pa PA/AV-knappen.

* Stéllin 6nskad tillagningstid med hjélp av knapparna "-" och "+" (1-30 minuter) och starta sedan
tillagningen genom att trycka en gang till p4 PA/AV-knappen.

= Tillsatt glassblandningen forst nu - max 300 ml - i glassmaskinen genom att halla ner den genom
Gppningen i locket. Frysskalen (3) méste rotera for att inte vitskan ska fastna pa kanten.

= Nér den instéllda tillredningstiden har gatt hors en ljudsignal.

= Dra ut stickkontakten ur eluttaget, lyft av locket (1) och lyft upp frysskalen (3) med fastet (4) ur
glassmaskinen. Fér anvindarvinlig hantering lossar du rotorn (2) ur fastet i locket sd att rotorn
stannar kvar i glassblandningen.

= Glassen kan nu atas eller forvaras i frysbehallaren med tillhérande lock.

Rengoring och skotsel

Apparat:

Dra ur nétsladden och 13t apparaten svalna.

Sank aldrig ned apparaten i vatten, utan torka av den pa utsidan med en fuktad trasa
med lite diskmedel i.

Anvénd inga starka eller fraitande rengdringsmedel.

Tilloehor:

Frysbehéllaren kan rengéras for hand med vatten och diskmedel.
Locket till frysbehallaren, omroraren och hallaren for frysbehallaren kan koras i diskmaskin.
OBS! Frysbehallaren maste alltid vara helt torr innan den ater placeras i frysen.
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Glassrecept

Avokadoglass (vegansk och laktosfri)

Ingredienser:

1 liten avokado

40 ml agavesirap
85 ml mandelmjolk
1nypa  havssalt

/a lime
Tillagning:

= Halvera, kdrna ur och grop ur avokadon. Blanda med agavesirapen och mixa med stavmixern till en
fin pureé.

= Pressa limen och tillsétt limesaften, mandelmjélken och saltet till avokadoblandningen.

= Still in tillagningstiden (ca. 20 minuter*) p& glassmaskinen och starta den sedan.

= Hall den fardiga glassblandningen i glassmaskinen. Efter 20 minuter hérs en ljudsignal och glassen
kan tas ut. Har glassen inte har fatt 6nskad konsistens kan du stélla in timern igen.

Jordgubbsglass (vegansk och laktosfri)

Ingredienser:

75¢ jordgubbar
309 socker

80 ml sojagradde
65 ml sojamjolk
1nypa salt

Gor sa hir:

= Tvitta jordgubbarna och skédr dem i fjardedelar. Blanda jordgubbarna med socker i en skal och Iat
std och dra i 1-2 timmar.

= Gor jordgubbarna till en puré och rér ihop med dvriga ingredienser.

= Still in tillredningstiden (cirka 20 minuter*) och starta glassmaskinen.

= Hall den fardiga glassblandningen i glassmaskinen. Efter 20 minuter hors en ljudsignal och glassen
kan tas ut. Om glassen inte har fatt onskad konsistens kan timern stillas in igen.

Mangoglass

Ingredienser:

1 mango

1 msk kokosmjolk
5 blad mynta
Saft fran 1 lime
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Gor sa hir:

= Skala mangon, kasta kdrnan och skar fruktkottet i sma bitar.

= Hall alla ingredienser i en mixer och blanda till en puré.

= Still in tillredningstiden (cirka 20 minuter*) och starta glassmaskinen.

= Hall den fardiga glassblandningen i glassmaskinen. Efter 20 minuter hérs en ljudsignal och glassen
kan tas ut. Om glassen inte har fatt 6nskad konsistens kan timern stillas in igen.

Sorbetrecept
Basilikasorbet:

Ingredienser:

100 g socker

100 ml  vatten

) lime

109 basilikablad

150 g yoghurt (1,8 eller 3,5 % fetthalt)

Gor sa hir:

= Blanda limeskal med vatten och socker i en gryta och koka ihop tills halften aterstar.

= Forvara darefter limesirapen i kylskap i 12 timmar.

= Tillsatt basilikablad i sirapen och gor blandningen till en puré.

= Still in tillredningstiden (cirka 20 minuter*) och starta glassmaskinen.

= Hall den fardiga glassblandningen i glassmaskinen. Efter 20 minuter hors en ljudsignal och glassen
kan tas ut. Om glassen inte har fatt 6nskad konsistens kan timern stéllas in igen.

Mangosorbet

Ingredienser:

1 liten mango

1 citron

50 ml mineralvatten
50 ml fladersirap

Gor sa hir:

= Skala mangon, kasta kdrnan och skar fruktkottet i sma bitar.

* Pressa saften ur en citron.

= Blanda alla ingredienser med en mixer och 13t den fardiga massan rinna av i en sil.

= Still in tillredningstiden (cirka 20 minuter*) och starta glassmaskinen.

= Hall den fardiga glassblandningen i glassmaskinen. Efter 20 minuter hérs en ljudsignal och glassen
kan tas ut. Om glassen inte har fatt 6nskad konsistens kan timern stillas in igen.
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Recept pa Frozen Yoghurt

Grundrecept Frozen Yoghurt

Ingredienser:
100 g yoghurt (min. 1,8 % fetthalt)
16 g socker eller vaniljsocker

1 msk kvarg
20 ml gradde
20 ml mjolk

Varianter:

= Citron: Tillsatt saften och skalet fran en ekologisk citron till grundreceptet. Anvand vaniljsocker.

= Jordgubbar: Mosa 100 g jordgubbar till en puré och anvind 1 msk honung istillet for socker/
vaniljsocker.

= Kex: Dela dina favoritkex i smabitar och tillsatt till grundreceptet.

Gor sa hir:

= Blanda alla ingredienser i en skal och rér om Val.

= Still in tillredningstiden (cirka 20 minuter*) och starta glassmaskinen.

= Hall den fardiga glassblandningen i glassmaskinen. Efter 20 minuter hors en ljudsignal och glassen
kan tas ut. Om glassen inte har fatt onskad konsistens kan timern stillas in igen.

*Tillredningstiden avgodrs av méngden och hur kyld frysbehallaren ar.
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Tekniska data

Nominell spanning: 220-240 V~ 50-60 Hz
Stromforbrukning: 12W
Skyddsklass: Il

Teknisk information om driftldgen i enlighet med EU-férordning 2023/826:

DRIFTLAGE ENERGIFORBRUKNING (WATT) TIDSPERIOD (MINUTER)
Fran 0,3 3
Standby - -

Standby med ytterligare - -
information

Nétverksansluten standby - -

C E Apparaten foljer de europeiska direktiven 2014/35/EU, 2014/30/EU och 2009/125/EU.

Miljoskydd

E Var ridd om miljon!

® Din apparat innehaller olika material som kan &teranvindas eller dtervinnas.
9  Lamna den pa en atervinningsstation eller pd en auktoriserad
serviceverkstad for omhandertagande och behandling.

Forandringar majliga.
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Kullanim kilavuzu
3'li 1 arada buz makinesi

Bilesenler

Cihaz kapagi

Karistirici

Dondurma kabi
Dondurma kabi tutacag
Zaman gostergeli ekran
Acma/Kapama diigmesi
Dondurma kabi kapag
Dondurma kasigi

NSO RWN =

Onemli guivenlik bilgileri

* Besleme kablosu hasar gormiuisse, tehlikeleri 6nlemek igin Uretici
veya servis temsilcisi ya da benzer niteliklere sahip bir kisi
tarafindan degistirilmelidir.

* Cihazi ve ek parcalarini kullandiktan sonra, gida ile temas eden tiim
ylizeyleri/parcalari temizleyin. "Temizlik ve bakim" boltimiindeki
talimatlari izleyin.

* Cihazi her zaman bu talimatlara uygun olarak kullanin. Yanlis
kullanim elektrik carpmalarina ve diger tehlikelere neden olabilir.

* Bu cihaz, 6rnegin evlerde ve benzer uygulamalarda kullaniimak
uzere tasarlanmistir:

Magazalardaki, ofislerdeki ve diger ¢calisma ortamlarindaki
personel mutfak alanlari;

- Ciftlik evleri;
Otel, motel veya diger konut tesislerindeki konuklar tarafindan;
Oda ve kahvalti isletmeleri.

* Cihazi gozetimsiz birakmadan ve montaj, demontaj veya temizlik
islemlerinden 6nce daima elektrik sebekesinden cikarin.

= Aksesuarlari degistirmeden veya kullanim sirasinda hareket eden
parcalara yaklasmadan once cihazi kapatin ve elektrik sebekesinden
cikarin.

* Bu cihaz cocuklar tarafindan kullanilmamahdir. Cihazi ve kablosunu
cocuklarin erisemeyecegi bir yerde saklayin.

* Cocuklar, cihazla oynamadiklarindan emin olmak icin gozetim
altinda tutulmalidir.
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* Temizlik ve kullanici bakimi, 8 yasindan buiylik olmadiklari ve
gozetim altinda tutulmadiklari siirece cocuklar tarafindan
yaptimamahdir.

* Cihazlar, fiziksel, duyusal veya zihinsel yetenekleri kisitli veya
deneyim ve/veya bilgi eksikligi olan kisiler tarafindan, gozetim
altinda veya cihazin guvenli kullanimina iliskin talimatlar verilmis ve
ilgili tehlikeleri anlamis olmalari kosuluyla kullanilabilir.

Kullanmadan once

Cihaz, yalnizca bu kullanim talimatlarina uygun olarak kullanim amaci icin kullanilabilir. Bu nedenle,
cihazi kullanmadan 6nce kullanim talimatlarini dikkatlice okumaniz tavsiye edilir. Talimatlar, cihazin
kullanimi, temizligi ve bakimi ile ilgili bilgileri icerir. Bu kilavuzdaki talimatlara uyulmamasi halinde
meydana gelebilecek hasarlardan sorumluluk kabul edilmez.

Bu kullanim kilavuzunu giivenli bir yerde saklayin ve cihazla birlikte sonraki kullanicilara verin. Litfen
sonundaki garanti bilgilerini de dikkate alin.

Cihazi kullanirken giivenlik bilgilerini dikkate alin.

Ek giivenlik bilgileri
= Cihaz, yonetmeliklere uygun olarak monte edilmis prizlere baglayin. Besleme kablosu ve fisi kuru
olmahdir.
= Baglanti kablosunu keskin kenarlardan ¢ekmeyin veya sikistirmayin. Sarkik halde birakmayiniz. Isi ve
yagdan koruyun.
Yalnizca miikemmel durumda olan uzatma kablosu kullanin.
Elektrik fisini asla kablodan veya islak ellerle prizden cekmeyin.
Cihazi kablosundan tutarak tasimayiniz.
Cihazi ocak gozleri gibi sicak yiizeylerin lizerine veya acik alevlerin yakinina koymayin, aksi takdirde
govde eriyebilir.
= Cihaz kullanilmadiginda, elektrik fisini prizden ¢ekin.
= Asagidaki durumlarda cihazi kullanmayi birakin ve/veya elektrik fisini derhal prizden cekin:
Cihaz veya elektrik kablosu hasarli ise.
Cihaz diistlikten sonra veya benzer bir olaydan sonra bir kusur oldugundan siipheleniyorsaniz.
Bu gibi durumlarda, cihazin tamir edilmesini saglayin.
Cihaz kullanimdayken gdzetim altinda tutulmalidir.
Cihazi daima kapak kapali olarak ¢alistirin.
Cihaz buzdolabi/dondurucu iginde ¢ahstirilmamalidir.
Tahrik Gnitesini suya daldirmayin.
Yanhs kullanim, hatal ¢alistirma, yanlis onarim veya kire¢ ¢c6zme talimatlarina uyulmamasindan
kaynaklanan hasarlardan sorumluluk kabul edilmez. Bu gibi durumlarda garanti kapsami da gecerli
degildir.
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Kullanim

WMF KITCHENminis 3in1 buz makinesi, yerden tasarruf saglayan bir mutfak aletidir. Cihaz,
dondurulmus yogurt, dondurma ve sorbe gibi cesitli dondurulmus tathlar hazirlamaniza olanak tanr.
Ayni anda farkli tiirde dondurma yapmak istiyorsaniz veya daha biyik porsiyonlara ihtiyaciniz varsa,
aksesuar olarak kapakli ekstra bir dondurucu haznesi mevcuttur.

Baslangi¢ ve hazirlik

Cihazi kullanmadan 6nce "Temizlik ve Bakim" bolimiinde agiklandigr gibi temizleyin.

= Ik kullanimdan énce, cihazi "Temizlik ve bakim" béliimiinde aciklanan sekilde temizleyin.

= Bos ve tamamen kuru dondurucu kabini (3) -18°C sicakliktaki bir dondurucuda en az 12
saatsogutun. ileride kullanmak tizere, dondurucu kabini (3) genellikle dondurucu béimesinde veya
bir dondurucuda saklamanizi dneririz. Sogutma sivisinin esit sekilde dagiimasi icin dondurucu
kabinin (3) dik durdugundan emin olun.

= Simdi ayri bir kapta gerekli miktarda dondurma karisimini hazirlayin (tarif 6nerilerini "Tarifler"
bdlimiinde bulabilirsiniz). Maksimum hacim 300 ml'dir. Not: Dondurma karisimi hazirlik sirasinda
isinirsa, dondurmayi yapmadan énce buzdolabinda sogumaya birakin.

= Simdi, dondurma makinesini ¢alistirmak icin énce dondurucu kabini (3) dondurma makinesindeki
uygun tutucuya (4) yerlestirin. Tutacagin tizerindeki kesik kismin uygun oluga oturdugundan emin
olun.

= Karistirieryr (2) kapagin (1) i¢ kismindaki 6zel tutucuya tiklayarak takin. Karistirici (2) sikica
takilmis, ancak esnek olmalidir. Simdi kapagi (1) ve karistiriciyr (2) cihaza yerlestirin. Kapagin yerine
oturdugundan emin olun. Cihazi prize takin ve Acma/Kapama digmesiyle calistirin.

= "4+"ve "-" digmelerini kullanarak istediginiz hazirlik stiresini (1-30 dakika) segin ve Acma/Kapama
diigmesine tekrar basarak buz makinesini calistirin.

= Simdi kapaktaki doldurma acikhigindan buz makinesine dondurma karisimini (maksimum 300 ml)
ekleyin. Dondurucu kabi (3), sivinin kenarlarda donmasini 6nlemek icin dénmelidir.

= Avyarilan hazirlik siiresi doldugunda sesli bir sinyal duyulur.

= Fisi prizden ¢ikarin, kapagi (1) ¢ikarin ve tutucu (4) yardimiyla dondurma makinesinden dondurucu
kabini (3) ¢ikarin. Kullanim kolayligi icin karistiricr (2) kapaktaki yuvasindan cikarilabilir ve donmus
dondurma karisiminin icinde kalir.

= Dondurma artik yenebilir veya kapakla birlikte dondurucu kabinda saklanabilir.

Temizlik ve bakim

Cihaz:

Elektrik fisini cekin ve cihazin sogumasini bekleyin.

Cihaz suya batirilmamali, sadece nemli bir bezle disindan silinmelidir
ve lizerine az miktarda bulasik deterjani sirilerek silinmelidir.

Sert veya asindirici temizlik maddeleri kullanmayin.

Aksesuarlar:

Dondurucu kabi su ve bulasik deterjani ile elle temizlenebilir.

Dondurucu kabinin kapagi, karstirici ve dondurucu kabinin tutucusu bulasik makinesinde yikanabilir.
Not: Dondurucu kabi, dondurucuda tekrar sogutma amaciyla kullaniimadan énce her zaman tamamen
kuru olmaldir.
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Dondurma tarifleri

Avokado dondurma (vegan ve laktozsuz)

Malzemeler:

1 kiiciik  avokado

40 ml agave surubu
85 ml badem st

1 tutam deniz tuzu

/a kirec
Hazirhk:

= Avokadoyu ikiye boliin, cekirdegini cikarin ve meyvenin etini ayirin. Agave surubu ile karistirin ve el
blenderi ile piriizsiiz bir kivama gelene kadar piire haline getirin.

= Limonun suyunu sikin ve badem siitii ve tuzla birlikte ptire haline getirilmis avokadoya karistirin.

= Dondurma makinesinin hazirlik siiresini ayarlayin (yaklasik 20 dakika®) ve baslat digmesine basin.

= Hazirlanan dondurma karisimini dondurma makinesine dokiin. 20 dakika sonra makine bip sesi
cikarir ve dondurma cikarilabilir. Kivam heniiz istenilen gibi degilse, zamanlayici sifirlanabilir.

Cilekli dondurma (vegan ve laktozsuz)

Malzemeler:

759 cilek

309 seker

80 ml soya kremasi
65 ml soya slitu

1 tutam tuz
Hazirhk:

= Cilekleri yikayin ve dorde boliin. Ardindan cilekleri bir kasede sekerle karistirin ve 1-2 saat bekletin.

= Sonra cilekleri piire haline getirin ve diger malzemelerle karistirin.

= Buz makinesinde hazirlik siiresini ayarlayin (yaklasik 20 dakika*) ve buz makinesini calistirin.

= Hazirlanan dondurma karisimini dondurma makinesine dokiin. 20 dakika sonra makine bip sesi
cikarir ve dondurma cikarilabilir. Kivam henliz istenilen gibi degilse, zamanlayici sifirlanabilir.

Mango dondurma

Malzemeler:

1 mango

1 corba kasigi  hindistan cevizi siitii
5 yaprak nane

Bir limonun suyu
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Hazirhk:

* Mangoyu soyun, ¢ekirdegini cikarin ve kiiglik parcalar halinde dograyin.

= Tiim malzemeleri bir karistiriciya ekleyin ve piire haline getirin.

= Buz makinesinde hazirlik stiresini ayarlayin (yaklasik 20 dakika*) ve buz makinesini ¢ahstirin.

* Hazirlanan dondurma karisimini dondurma makinesine dokiin. 20 dakika sonra makine bip sesi
cikarir ve dondurma cikarilabilir. Kivam henliz istenilen gibi degilse, zamanlayici sifirlanabilir.

Sorbe tarifleri

Feslegen sorbe:

Malzemeler:

100 g seker
100 ml su
) kirec

109 feslegen yapraklari
150 g yogurt (1,8 veya 3,5% yag)

Hazirhk:

= Limon kabugu rendesini su ve sekerle bir kasede karistirin ve yarisina kadar kaynatin.

= Elde edilen surubu buzdolabinda yaklasik 12 saat sogumaya birakin.

= Feslegen yapraklarini suruba ekleyin ve piire haline getirin.

= Buz makinesinde hazirlik stiresini ayarlayin (yaklasik 20 dakika*) ve buz makinesini ¢ahstirin.

* Hazirlanan dondurma karisimini dondurma makinesine dokiin. 20 dakika sonra makine bip sesi
cikarir ve dondurma cikarilabilir. Kivam henliz istenilen gibi degilse, zamanlayici sifirlanabilir.

Mango sorbe

Malzemeler:

1 kiiclik mango
1 limon

50 ml maden suyu
50 ml miirver surubu
Hazirlik:

= Mangoyu soyun, ¢ekirdegini cikarin ve kiiclik parcalar halinde dograyin.

* Limonu sikin.

= Tim malzemeleri bir karistiricida karistirin ve elde edilen karisimi bir stizgecten gegirin.

= Buz makinesinde hazirlik siiresini ayarlayin (yaklasik 20 dakika*) ve buz makinesini ¢ahstirin.

* Hazirlanan dondurma karisimini dondurma makinesine dokiin. 20 dakika sonra makine bip sesi
cikarir ve dondurma cikarilabilir. Kivam henliz istenilen gibi degilse, zamanlayici sifirlanabilir.
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Dondurulmus yogurt tarifleri

Temel dondurulmus yoqurt tarifi

Malzemeler:

100 g yogurt (en az %1,8 yag)
16 g seker veya vanilya sekeri
1 corba kasigr . kuark

20 ml krema

20 ml stit

Varyasyonlar:

= Limon: Organik limonun kabugunu ve suyunu kullanin ve malzemeleri temel karisimla karistirin.
Vanilya sekeri kullanin.

= Cilek: 100 g cilegi piire haline getirin ve seker veya vanilya sekeri yerine 1 ¢orba kasigi bal kullanin.

= Kurabiye: En sevdiginiz kurabiyeleri ufalayin ve temel karisimla karistirin.

Hazirhk:

= Tim malzemeleri bir kasede iyice karistirin.

= Buz makinesinde hazirlik stiresini ayarlayin (yaklasik 20 dakika*) ve buz makinesini ¢alistirin.

* Hazirlanan dondurma karisimini dondurma makinesine dokiin. 20 dakika sonra makine bip sesi
cikarir ve dondurma cikarilabilir. Kivam henliz istenilen gibi degilse, zamanlayici sifirlanabilir.

*Hazirlik stiresi, miktara ve dondurucu kabinin soguma stiresine baghdir.
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Teknik veriler

Nominal gerilim: 220-240 V~ 50-60 Hz
Giic tiiketimi: 12W
Koruma sinifi: Il

2023/826 sayili AB Yonetmeligi uyarinca calisma modlari hakkinda teknik bilgiler:

MOD ENERJI TUKETIMI (WATT) ZAMAN ARALIGI (DAKIKA)
Kapah 0,3 3
Bekleme - -

Ek bilgi ile beklemede kalin - -

Aga bagh bekleme - -

C € Cihaz 2014/35/EU, 2014/30/EU ve 2009/125/EU numarali Avrupa direktifleri ile uyumludur.

Cevrenin korunmasi
ﬁ Cevrenin korunmasina katilahim!

®  Cihaziniz geri donistiriilebilir ve kazanilabilir degerli malzemeler icermektedir.

< Cihazi yerel sivil atik toplama noktasina gotiiriin.

AEEE Yonetmeligine Uygundur.

Olasi degisiklikler.
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These instructions are also available on our
website: wmf.com

WMEF Business Unit Consumer GmbH
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